Estado do Rio Grande do Sul
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PREFEITURA MUNICIPAL
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s

MINUTA 125/2020

CONTRATO ADMINISTRATIVO N.° __ /2020
PROCESSO N.° 10487/2020—- PREGAO ELETRONICO N.° 66/2020
AQUISICAO DE MOVEIS E ELETRODOMESTICOS PARA O GINASIO BELA VISTA, PARA ENFRENTAMENTO
DA EMERGEENCIA DE SAUDE PUBLICA DECORRENTE DO NOVO CORONAVIRUS
— SECRETARIA MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL -

Contrato Administrativo que entre si fazem como:

CONTRATANTE — MUNICIiPIO DE ERECHIM, Pessoa Juridica de Direito Publico Interno, inscrito no CNPJ sob n.°
87.613.477/0001-20, neste ato representado, com amparo no Decreto n.° 4.421 de 04 de Janeiro de 2017, pelo
seu Secretario Municipal de Administragdo, Senhor CARLOS JOSE EMANUELE, casado, brasileiro, bancario
aposentado, e pela Secretaria Municipal de Assisténcia Social, Senhora LINIR ANTONIA CHIARELLO ZANELLA,

brasileira, casada, servidora publica, ambos residentes e domiciliados nesta cidade.

CONTRATADA - , Pessoa Juridica de Direito Privado, inscrita no CNPJ sob n.°
, com sede na Rua , , Cidade de , heste ato
representada por seu , Senhor , , ,
, inscrito no CPF sob n.° , Cl n° , residente e
domiciliado na Rua , Cidade de

O presente Contrato obedece as seguintes clausulas e condigdes:

1-DO OBJETO -

1.1. E objeto do presente contrato aquisicdo de modveis e eletrodomésticos para o Ginasio Bela Vista, para
enfrentamento da emergéncia de saude publica decorrente do novo coronavirus, causador da COVID-19, através
da Secretaria Municipal de Assisténcia Social, nos termos da Lei Federal n.° 13.979/20, de 6 de fevereiro de 2020,
com recursos COVIDACO (Cofinanciamento de Agdes Socioassistenciais).

1.2. DESCRIGAO DO OBJETO:

Item Qtd/Uni Preco Unitéario Prego Total Especificagédo

1 1,0000 UN

Refrigerador Industrial vertical 4 portas - Refrigerador industrial vertical de 4 portas,
capacidade util minima de 1000 litros, monofasico 220 V, compressor de 1/2 hp, sistema de
transmissdo térmica convectiva, através de evaporadores e condensadores com sistema de ar forgado
(sistema frostfree), dotado de 8 prateleiras ajustaveis.

Caracteristicas construtivas: Gabinete tipo monobloco revestido interna e externamente em ago inox,
em chapa 22 (0,80 mm). Isolamento do gabinete de poliuretano injetado, com espessura minima de 55
mm e densidade minima de 36 kg/m3. Sapatas reguldveis constituidas de base metadlica e ponteira
macigca de material polimérico, fixadas de modo que a base do equipamento situe-se a aproximadamente
150 mm do piso. Portas revestidas interna e externamente em ago inox, em chapa 22 (0,80 mm).
Isolamento da porta de poliuretano injetado, com espessura minima de 45 mm e densidade minima de 36
kg/m3. Vedagdo hermética em todo o perimetro das portas, constituida de gaxeta magnética sanfonada.

Puxadores, trincos e dobradigas em ago inox. Trincos com travamento automatico. Barreira térmica em
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todo o perimetro dos batentes das portas para evitar a

condensagdo, constituida de resisténcia elétrica de baixa poténcia, intercambiavel. Sistema de
controle de temperatura por meio de termostato regulavel, dotado de termémetro digital, com
posicionamento frontal de facil acesso. Sistema de refrigeragdo por transmissdo térmica convectiva,
dotado de compressor hermético de 1/2 hp, monofadsico 110 V ou 220 V (conforme tensdo local), com
sistema de ar forgado e degelo automatico (sistema frost-free). Obs.: O compressor deve ser
instalado na parte superior do equipamento. O gas a ser utilizado no processo de refrigeragdo néo
poderd ser prejudicial a camada de ozdnio, conforme protocolo de Montreal de 1987; ao Decreto
Federal n°® 99.280 de 07/06/90, e a Resolugdo Conama n° 267 de 2000. O gas refrigerante deve ainda
possuir preferencialmente, baixo indice GWP (Global Warming Potential Potencial de Aquecimento
Global), conforme Protocolo de Kyoto de 1997 e Decreto Federal n° 5445 de 12/05/05. 08 prateleiras
em grade de ago inox, perfil de segdo circular com didmetro de 1/4. Disténcia méxima de 25 mm entre
arames. As paredes internas do gabinete devem ser dotadas de dispositivos em ago inox que
possibilitem o ajuste de altura das prateleiras a cada 70 mm (+/- 10 mm). Piso interno do gabinete
revestido em ago inox, em chapa 22 (0,80mm). A base deve ter formato de bandeja com rebaixo para o
direcionamento de qualquer liquido derramado no interior do gabinete para o dreno, com vistas ao
seu escoamento. Painel superior em ago inox, em chapa 22 (0,75mm), para protegdo do sistema de
refrigeragcdo e elétrico do equipamento. Dimensionamento da fiagdo, plugue e conectores elétricos
compativeis com a corrente de operagdo. Plugue e corddo de alimentagdo com certificagdo INMETRO.
Conexdes de fiagdo com bornes dotados de parafusos para compressdo dos fios. Todo o sistema
elétrico deve ser fixado ao gabinete por meio de bragadeiras. Indicagdo da voltagem no corddo de
alimentagdo (rabicho) do aparelho. Comprimento minimo do corddo: 2,0m. O equipamento deve ser
projetado para a temperatura de trabalho de até + 8°C quando submetido a ambientes de até + 43°C.
Devem ser utilizados componentes (sistema de refrigeracdo) que do ponto de vista de poténcia
consumida permitam a otimizagdo no consumo de energia durante a sua vida util.

Matérias-primas, tratamentos e acabamentos: As matérias primas utilizadas na fabricagdo do
equipamento devem atender as normas técnicas especificas para cada material. Todas as soldas
utilizadas nos componentes em ago inox deverdo ser de argdnio e possuir superficie lisa e
homogénea, ndo devendo apresentar pontos cortantes, superficies asperas ou escédrias. Revestimento
interno e externo do gabinete, do piso e das portas em ago inox AISI 304, acabamento brilhante.
Prateleiras em arame de ago inox AISI 304. Parafusos e porcas de ago inox. Painel superior para
protegdo do sistema de refrigeragcdo e elétrico do equipamento em ago inox AISI 304. ‘- Ponteiras das
sapatas em poliamida 6.0. O equipamento e seus componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas
cortantes ou elementos perfurantes. No produto acabado, o filme plastico de protegdo das chapas de
ago inox deve poder ser facilmente removido pelo usuario, sendo imprescindivel que na montagem do
aparelho o filme seja previamente removido: de todas as suas partes internas; das dobras das

portas; de qualquer outra parte junto a dobras; Sob qualquer elemento sobreposto.

2 2,0000 UN

Liquidificador de uso doméstico c/ 02 velocidades - Liquidificador com 2 Velocidades com Funcgéo
Pulsar / Capacidade para Triturar Gelo.

Voltagem: 220V

3 1,0000 UN

Forno Industrial com duas cdmaras - a gas GLP de baixa Pressdo. Cada camara de cocgdo devera de
capacidade minima de 80 litros, possui estrutura em ago inox 430, revestido com 14 de rocha, placas
refratidrias na quantidade adequada, visor em vidro temperado, termdmetro de controle de temperatura
acoplado individualmente e independente para cada camara com controle de 0° a 300°, bem como
sistemas de porta tipo guilhotina em ambas as camaras. Equipamento com registro para auxilio na
regulagem e modulagdo de chama, acendimento individual cada cédmara. Devera cada cédmara possuir
minimo 01 grade/prateleira e possuir minimo 2 regulagens internas de altura. Bandeja para residuos

fixa e sistema de cavalete reforgado em ago carbono com pintura eletrostatica a pé. Consumo
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aproximado uso das duas cédmaras de 1 kg/h, tipo de gas GLP, ndo utilizando energia elétrica. Forno
com dimensdes internas utilizaveis das cémaras de (alt. X larg. X prof.) 250x450x800 mm e dimensdes
externas maximas do equipamento com cavalete de (alt. X larg. X prof.) 1850 x650x950 mm.
Equipamento devera possuir manual de montagem instalagdo em Idioma Portugués BR e Certificado de

garantia minimo 6 meses.

4 2,0000 UN

Casco p/ botijao de gas P45

5 1,0000 UN

Suporte para Bobina de Plastico Filme com Serra - Suporte para Bobina de Plastico Filme com Serra
tipo SBS 550 Caracteristicas minimas: Para bobinas de até 55 cm de largura

- Estrutura em ago inox 430 escovado:- Possui rolos em aluminio; Sistema de corte de filme através
de serra dentada;- Cubagem (m®): 0,04;Garantia: 03 Meses contra defeitos de fabricagdo . Peso e

Dimensdes: Altura: 16 cm x Largura: 61 cm x Profundidade: 30 cm xPeso: 3,5 kg

6 1,0000 UN
Forno Combinado Digital Elétrico Completo - 8 GN'S ELETRICO, CAVALETE P/ FORNO WC 5/8/11, KIT COM
3 LISAS 3 PERFURADAS 2 GRELHAS

Forno Digital opgdo de custo-beneficio
Forno composto das cinco fungdes basicas, mais o sistema de auto limpeza.
Projetado para assar , grelhar , gratinar e cozer lentamente seus alimentos no vapor, além de poder
fazer frituras saudaveis . Possui a fungdo para regenerar os seus produtos, transformando-os em
novos e suculentos alimentos.
Caracteristicas Técnicas minimas:Capacidade de GN'S : 8 GN'S 1/1;N°de Refeigdes ( aprox. ) : 350;
Alimentagdo : Elétrico;Tensdo ( V ) : 220V ou 380V;Corrente ( A ) : 220v = 46 380v = 26;Poténcia
Instalada ( KW ) : 18,6;Consumo de Energia ( Kw/h ) : 13;Pressdo de Entrada de Agua ( KGF/cm2 )
0,8 2Kgf/cm2;Conexdes de Entrada de égua (BSP ) : %";Método de Instalagdo : Chéo
/Cavalete;Conexdes de Saida Esgoto : @1 %" ;Frequéncia ( Hz ) : 60;Corddo de Alimentagdo : Tipo
Y;Classe : I;Grau de Protegdo ( I P ) : IP 14;Dimensional do Produto;Altura (mm) : 962;Largura (mm)
850;Profundidade (mm) : 875;Altura com cavalete (mm) : 1837;Dimensional da Céamara;Volume Util da
Camara;Altura (mm) : 650
Largura (mm) : 350;Profundidade (mm) : 650;Volume Util (Litros) : 148;Volume Total da Camara de
Cocgédo;Altura (mm) : 650;Largura (mm) : 550;Profundidade (mm) : 650;Volume Total (Litros) : 232
O Consumo de energia dependera do tipo de alimento a ser preparado
APLICAGAO: Seco (500C a 2700C) Para a preparagdo de alimentos desidratados, panificagdo,
confeitaria, gratinados e grelhados. Garante uma alimentagdo mais saudavel em empanados pois
utiliza 70% menos 6leo. Destaque especial para as batatas fritas sequinhas, deliciosas e saudaveis.
Combinado (500C a 2700C) Combine calor seco e vapor para evitar a desidratagdo dos alimentos.
Fungdo ideal para a preparagdo de carnes, preservando o volume e o sumo. Em frangos inteiros
proporciona uma cocgdo homogénea, resultando em uma casquinha crocante sem perder a umidade
interna. Regeneragdo (80oC a 1800C) Aquega os alimentos que ja estdo pré-cozidos ou finalizados.
Controle a temperatura, umidade e tempo. Evite pogas no prato e crostas nos alimentos. Mantém o
sabor e a textura como se fossem preparados na hora. Banho Maria (vapor de 60oC a 1000C)
Possibilita o cozimento de alimentos delicados como frutos do mar, terrines, galantines, frutas,
flans e pudins. Vapor (1000C) Possibilita que varios alimentos, que antes eram cozidos
separadamente na agua, sejam preparados simultaneamente e sem misturar os sabores. Desta forma
podemos cozinhar arroz, ovos, legumes, verduras e carnes ao mesmo tempo em um Unico produto. Além
disso, mantém mais nutrientes no alimento, que normalmente se perderiam na cocgdo tradicional em
agua. Fungdo auto-limpeza programavel. VANTAGENS Permite obter produtos mais saudaveis devido a
manutengdo dos nutrientes e alta redugdo na aplicagdo de 6leo; Assa, frita, gratina, descongela e

regenera alimentos a niveis 6timos de qualidade e agilidade; N&o é necessario escorrer os legumes;
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Pode-se cozinhar varios produtos ao mesmo tempo sem mesclar os sabores; Instalagdo rapida e
simplificada; Pegas da camara de cocgdo desmontaveis e articulaveis para facilitar a limpeza;
Tempo reduzido no preparo dos alimentos devido a convecgdo forgcada e combinagdo entre cocgdo com
adigdo de vapor e cocgdo a seco; Monitoramento em tempo real de tempo e temperatura da cédmara de
cocgdo; Espago: Substituigdo de equipamentos convencionais por um equipamento tecnologicamente
superior; Agua: Economiza até 85% no consumo de agua. Por exemplo: no método convencional, para
cozinhar 45kg de batata sdo necessarios no minimo 50 litros de agua. No Forno Combinado, para
cozinhar essa mesma quantidade sdo necessarios apenas 7 litros de agua aproximadamente; Energia:
40% de redugdo no consumo de gas ou eletricidade. O Forno Combinado trabalha com termopar,
garantindo o melhor aproveitamento do calor na camara; Oleo: Reduz o consumo de 6leo em até 70%.
Carnes: Através da manutengdo da umidade nas carnes, pode agregar até 18% a mais de peso ,
refletido na balanga. Arroz e Legumes: Em panelas, em torno de 15% do arroz e legumes é perdido
pois ficam na parte inferior onde o cozimento é mais rapido. Desta forma, temos uma economia de 15%
em arroz e legumes pois ndo possui perdas. CARACTERISTICAS CONSTRUTIVAS Sistema de seguranga para
protegdo do ventilador. Ao abrir a porta do equipamento o ventilador para imediatamente de
funcionar; Geragdo de vapor através de vaporizagdo por aspersor. Sistema de cocgdo dotado de
turbina acionada por motor. Este sistema permite maior uniformidade e rapidez no preparo de
alimentos uma vez que a temperatura dentro da cémara de cocgdo é homogeneizada rapidamente; Alta
durabilidade: Gabinete construido com ago inox AISI 430, e cédmara de cocgdo em ago AISI304 nobre
que permite usufruir o produto por muitos anos. Sistema de vedagdo da cédmara de cocgdo com vidro

duplo proporcionando maior eficiéncia ao equipamento devida a baixa taxa de perdas de calor para o

meio externo; ACESSORIOS - Esguicho tipo revélver e mangueira de higienizagdo; - Suporte esguicho;
- Calha da porta; - Calha do forno; - Mangueiras para engate na rede hidrdulica e de esgoto; -
Regulador de pressdo do gas (Quando equipamento exclusivamente a gas); - Flexivel para o regulador
de pressdo do gas (Quando equipamento exclusivamente a gas); - Sensor de nuacleo;

7 2,0000 UN

Multiprocessador de Alimentos - (MT) - Descrigdo: Multiprocessador de alimentos, com laminas
multifuncionais, modelo doméstico. Capacidade: - Tigela grande: aprox. 2 litros de ingredientes

liquidos ou 3Kg de massa. Caracteristicas construtivas: Laminas multifuncionais fabricadas em ago
inoxidavel; Tigela extragrande, com capacidade aprox. para 2 litros de ingredientes liquidos ou 3
Kg de massa. Tampa da tigela com bocal largo para absorver frutas, legumes e verduras inteiras.

Com 2 ajustes de velocidade e fungdo pulsar que permita o controle preciso da duragdo e frequéncia
do processamento. Seguranga: detecgdo de tampa, tigela e freio mecédnico de 1,5s. Cabo com
armazenamento integrado. Base firme com pés antideslizantes (ventosas). Motor com poténcia de 700W.
Voltagem: 110V e 220V. Dimensionamento e robustez da fiagdo, plugue e conectores elétricos
compativeis com a corrente de operagdo. Corddo de alimentagdo (rabicho) certificado pelo INMETRO,
com indicagdo de voltagem. Os acessériosdevem combinar com a cor da velocidade e possibilitar a
limpeza em lava lougas.

Acessérios: batedor para mistura de massas leves e pesadas; 1 faca de corte em ago inoxidavel para
carnes, legumes e verduras; 2 discos de metal para ralar e picar em pedagos finos e médios;
Liquidificador (jarra) com tampa, com capacidade para 1,5 litros para misturar, triturar e mexer
ingredientes variados; 1 disco emulsificador para preparar alimentos como clara em neve e maionese.
Matérias primas, tratamentos e acabamentos: As matérias primas utilizadas na fabricagdo do produto
devem atender as normas técnicas especificas para cada material. Estrutura, pildo e botdo de
velocidade fabricados em ABS.

Disco Emulsificador fabricado em PP. Pildo interno, tigela com tampa e liquidificador fabricados em
SAN. Discos e laminas de corte fabricados em ago inoxidavel.

O equipamento e seus componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos

perfurantes.

8 1,0000 UN
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Batedeira Planetaria multifuncional - com no minimo 8 opg¢des de velocidade, poténcia de no minimo
600w, tigela em inox, com capacidade minima de 04 litros, contendo no minimo OlFouet, 01 gancho

para massas, 01 pa plana, 01 tampa transparente anti-respingos.

9 2,0000 UN

Balcdo ¢/ duas prateleiras fechadas e trés gavetas, - com pés regulaveis, confeccionada toda em ago

inox "304" com espessura de 1,5mm. Medidas: 150x70x85cm.

10 2,0000 UN

Mesa com prateleira em inox - mesa com prateleira gradeada, com pés regulaveis, toda em ago inox,

medindo 150 x 50 x 175 cm

11 4,0000 UN

Estante de ago inox - 1,5 metros de comprimento e 2 metros de altura com 6 prateleiras lisas,
produzida totalmente em Ag¢o Inoxidavel tipo 201 de alta qualidade e resisténcia. Suporta até 480 kg
de carga, sendo 80 kg em cada prateleira. Produto ideal para o armazenamento de produtos em
cozinhas, padarias, agougues, frigorificos, restaurantes e no comércio em geral.

Cor Ago Inox

Caracteristicas minimas:

Capacidade de peso total 420kg

Capacidade de peso por prateleira 70kg

Tipo de Ago AISI 201

Comprimento 1,5 m

Largura 40 cm

Altura 200 cm

Quantidade de Prateleiras 6 Prateleiras

Prateleiras 6 Prateleiras Lisas

Espessura das Chapas de Ago 0,6 mm

Espessura dos Tubos 1lmm

12 1,0000 UN

Mesa de ago inox industrial / Bancada - Mesa de Manipulagdo com 1,2 metros de comprimento,
produzida totalmente em Ag¢o Inoxidavel tipo 201 de alta qualidade e resisténcia. Suporta até 400kg
de carga, sendo 300kg na tampa superior e 100kg na tampa inferior. Possui acabamento na lateral
posterior (espelho), ideal para utilizagdo préxima a paredes, evitando o escorrimento de liquidos.
Caracteristicas minimas

100% Ago Inoxidavel; Acabamento na lateral (espelho) ;Desmontavel; Duas Prateleiras Reforgadas;Pés

ajustaveis, garantindo seguranga e estabilidade

13 1,0000 UN
Forno de Micro-ondas com Timer, - capacidade minima de 30 L
Caracteristicas minimas: - Display digital, ajustar relégio, teclas pré-programadas com receitas do

dia a dia, pipoca, brigadeiro, caneca, descongelar bovina, frango e prato pronto, poténcia, adiar
preparo, teclas rapidas (+5min, +1lmin, +30seg), tecla parar/ cancelar, travar painel: para que o
microondas ndo seja ligado sem que haja algum alimento dentro, teclas de selegdo para ajustar tempo
ou peso de cozimento, descongelamento de carnes (bovina e frango) e pratos prontos.

Capacidade (litros) minimo 30 1 Poténcia (W) 820 (minima); 03 niveis de poténcia, cor branco,

tensdo/Voltagem 110V/ 220V. Garantia minima de 12 meses apdés a emissdo da nota fiscal.

14 10,0000 UN

Climatizador de ambiente quente e frio, portatil, - Controle Remoto, Branco 220V 3 Em 1, Ar

Quente e Frio, Controle Remoto, Branco -220V
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Ele é 3 em 1, sendo ideal para ventilar, umidificar e aquecer, para isso, conta com dois niveis de

poténcia. Possui fungdo timer, permitindo que vocé programe o tempo de funcionamento em até 8h.

Caracteristicas minimas:
Multi fungdes: Ventilador, Umidificador e Aquecedor
Aquecimento com 2 niveis de poténcia

Fungdo Oscilagéo,
Fungdo Timer com 8h de funcionamento

Seletor de velocidades de ventilagdo: baixa, média,
Luzes indicadoras de funcionamento das fungdes:

8h) , ventilagéo

distribuiu o vento em diversas diregdes

alta
Umidificador, Oscilagdo, Timer (1h, 2h, 4h,

6h e

Porta controle remoto e porta corddo elétrico no corpo do aparelho;

Controle remoto com alcance de até 6m

Tanque de agua com capacidade de 4,5L com indicagdo de minimo e maximo

Comprimento do Corddo elétrico de 1,3m

Acompanha pré-filtro e filtro de ar removivel antibacteriano e antimofo

Sinal sonoro

Algca e 4 rodinhas para transporte

127v= 1500W / 220V= 2000W

69,5 x 27 x 36,5cm

Poténcia:
Dimensdes do produto (AxXLxP) :
Peso do produto: 6,81Kg

Garantia minima de 12 meses pelo fabricante

15 1,0000 UN

Lavadora de roupas - Capacidade de roupa seca:
lava, enxagua e centrifuga; Poténcia:
agua: 12,3 litros; Cor: Branca; Voltagem: 220V;
Dimensdes aproximadas: Altura: 107 cm,

Largura: 66 cm,

Peso aproximado: 45 Kg

Garantia de 12 meses.

16 2,0000 UN

550W; 4 Niveis de &agua; Cesto:

Profundidade:

15Kg, no minimo 7 programas de lavagem; Fungdes:

Inox; Consumo aproximado de

73 cm

Secadora de Roupas - com no minimo 6 programas de secagem; Capacidade minima de 11Kg; Filtro

pega-fiapos; Programa Rapido; Indicador de nivel; Cesto de ago galvanizado; Voltagem: 220V; Cor:

Branca;

Dimensdes aproximadas: 84x55x59,5 cm (AxLxP) ;

Peso aproximado: 33Kg;
Garantia: 12 meses.
17 2,0000 UN

Lavadora de roupas, tipo tanquinho:

- Caracteristicas minimas:

- Capacidade para lavar no minimo 4Kg de roupa, com 6 programas de lavagem, dispenser para sabdo em

pd, tampa transparente, sistema de Engates, filtro de
- Classificagdo Energética: A;

- Voltagem: 220V;

390W;

7,70Kg;

- Poténcia minima:
- Peso aproximado:
Dimensdes aproximadas:
- Largura: 47cm;
- Altura: 88cm;
- Profundidade: 47cm.

Garantia minima de 12 meses.

fiapos.
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2- DA ENTREGA -
2.1. Os produtos deverdo ser entregues no prazo de 10 (dez) dias a contar do recebimento da nota de empenho,

e

com prévio agendamento, no Almoxarifado Central, Av. Farrapos n° 509 (54-3520 7026).

2.2. Os materiais deverdo ser entregues acondicionados em embalagem oficial do fabricante, contendo a
identificacdo da marca e a garantia/validade, respeitando todas as especificagdes contidas no presente Edital.
2.2.1. Para cada empenho devera ser emitida uma ou mais notas conforme os itens entregues. Nas Notas Fiscais
devem constar a descrigao breve do produto conforme empenho, valor unitario, valor total do item e valor total da
Nota Fiscal.

2.2.2. Devera constar em cada Nota Fiscal a quantidade de volumes (caixas ou sacolas) que serdo entregues.

2.3. O licitante devera atentar para a qualidade dos produtos a serem entregues, pois somente serdo aceitos
aqueles que estiverem dentro dos parémetros solicitados, atendam aos padrdes exigidos pelo Mercado, e que

forem entregues de acordo com o estabelecido no item anterior.

3 - DO PRECO E DO PAGAMENTO -
3.1. O CONTRATANTE pagara a CONTRATADA o valor global de R$ ( ), em
moeda corrente nacional.

3.2. O pagamento sera efetuado em até 15 (quinze) dias apds a data de entrega e aceitagdo dos produtos,
mediante apresentagéo de nota fiscal.

3.3. Nao sera efetuado qualquer pagamento a CONTRATADA enquanto houver pendéncia de liquidagdo da
obrigagao financeira em virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual.

3.4. Nos pregos cotados devem estar inclusas todas as despesas que influam nos custos, tais como: despesas
com transporte, seguro e frete, tributos (impostos, taxas, emolumentos, contribuicbes fiscais e parafiscais),
obrigagdes sociais, trabalhistas, fiscais, encargos comerciais ou de qualquer natureza e todos os 6nus diretos.

4 - DO EMPENHO DA DESPESA -
4.1. As despesas resultantes da execugdo deste contrato serdo atendidas através da seguinte Dotagdo
Orgamentaria:

10.01.08.244.0009.2048.4.4.90.52.12.00.00

5 - DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA -

5.1. A CONTRATADA fica obrigada a entregar o objeto contratado conforme especificagbes do Edital do Pregéo
Eletrénico n.° 66/2020, Anexo | e em consonancia com a proposta de precos.

5.2. A CONTRATADA fica obrigada a manter, durante toda a execug¢édo do contrato, em compatibilidade com as
obrigagdes assumidas, todas as condigdes de habilitagdo e qualificagcdo exigidas na contratagao.

5.3. A CONTRATADA fica obrigada a providenciar a imediata correcdo das deficiéncias e/ou irregularidades
apontadas pelo CONTRATANTE.

5.4. ACONTRATADA fica obrigada a arcar com eventuais prejuizos causados ao CONTRATANTE e/ou a terceiros,
provocados por ineficiéncia ou irregularidade cometida na execugao do contrato.

5.5. A CONTRATADA fica obrigada a aceitar nas mesmas condigdes contratuais os acréscimos e
supressoes de até 50% (cinquenta por cento) do valor inicial atualizado do contrato ou da nota de
empenho, conforme o Artigo 4°-l da Lei 13.979/20.
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5.6. A CONTRATADA fica obrigada a arcar com todas as despesas com transporte, taxas, impostos ou quaisquer
outros acréscimos legais, que correrdo por sua conta exclusiva.

5.7. O CONTRATANTE n&o aceitara, sob nenhum pretexto, a transferéncia de responsabilidade da
CONTRATADA para outras entidades, sejam fabricantes, técnicos ou quaisquer outros.

5.8. E vedado & CONTRATADA a subcontratacdo total ou parcial do contrato com outrem, a cessdo ou

transferéncia total ou parcial, bem como a fuséo, cisdo ou incorporagéo, ndo admitidas no edital e no contrato.

6 — DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS -

A aplicagdo de penalidades a CONTRATADA reger-se-a conforme o estabelecido na Seg¢do Il do Capitulo IV —
Das Sang¢des Administrativas da Lei Federal n.° 8.666/93 e conforme o Decreto Municipal n.° 3.198/07.

6.1. Caso a CONTRATADA se recuse a fornecer o objeto contratado, sem motivo justificado, ficara caracterizado
o descumprimento da obrigacdo assumida, sendo-lhe aplicada, isolada ou cumulativamente:

a) adverténcia, por escrito;

b) multa sobre o valor do item;

c) suspensao temporaria de participagdo em licitagdo e impedimento de contratar com a Administragao;

d) declaragédo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica.

6.1.1. Caso a CONTRATADA n&o possa cumprir os prazos estipulados, devera apresentar justificativa
por escrito, até o vencimento do prazo de entrega do objeto, ficando a critério do CONTRATANTE a sua
aceitagao.

6.1.2. Vencido(s) o(s) prazo(s), o CONTRATANTE oficiara @ CONTRATADA comunicando-a da data
limite.

6.1.3. A partir dessa data, considerar-se-a recusa, sendo-lhe aplicada as san¢des de que trata o subitem
6.1.

6.1.4 A sancédo de adverténcia sera aplicada, por escrito, caso a inadimpléncia ou irregularidade cometida
pela CONTRATADA acarrete consequéncias de pequena monta.

6.1.5. Pela inexecugado total da obrigagdo, o CONTRATANTE rescindira o contrato e podera aplicar
multa de 10% (dez por cento) sobre o valor do item.

6.1.6. Em caso de inexecugao parcial da obrigacéo, podera ser aplicado o percentual de 5% (cinco por
cento) sobre o valor do item.

6.1.7. No caso de reincidéncia, ou em situagdes que causem significativos transtornos, danos ou
prejuizos a Administracédo, sera aplicado a CONTRATADA que apresentar documentagdo falsa ou deixar de
entregar documentacgéo exigida para o certame, ensejar o retardamento da execucéo de seu objeto, ndo mantiver
proposta, ndo celebrar o contrato ou instrumento equivalente, falhar ou fraudar a execugao do contrato, comportar-
se de modo inidoneo, fizer declaragdo falsa ou cometer fraude fiscal, a sangdo de impedimento de licitar e
contratar com a Administragdo Publica, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, enquanto perdurarem os motivos
determinantes da punigdo ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a prépria autoridade que aplicou a
penalidade, garantida a prévia defesa, sem prejuizo das multas previstas em edital e no contrato, e das demais
cominagdes legais.

6.1.8. Caracterizada situagcao grave, que evidencie dolo ou ma-fé, sera aplicada a CONTRATADA a
sangao de declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem
os motivos determinantes da punicédo ou até que seja promovida a reabilitagcdo perante a propria autoridade que
aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a CONTRATADA ressarcir a Administragédo pelos prejuizos

resultantes e apds decorrido o prazo da sangdo aplicada com base no subitem anterior.
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6.2. As multas devidas e/ou prejuizos causados as instalagbes do CONTRATANTE, pela CONTRATADA, serao

deduzidos dos valores a serem pagos, recolhidos em conta especifica em favor do CONTRATANTE, ou cobrados

e

judicialmente.

6.2.1. Se a CONTRATADA nao tiver valores a receber do CONTRATANTE, tera o prazo de 05 (cinco)
dias uteis, ap6s a notificagdo oficial, para recolhimento da multa na forma estabelecida no subitem anterior.
6.3. A aplicagdo de multas, bem como a rescisdo do contrato, ndo impedem que o CONTRATANTE aplique a
CONTRATADA as demais sangdes previstas no subitem 6.1.
6.4. A aplicagado de quaisquer das sangdes relacionadas neste instrumento contratual sera precedida de processo
administrativo, mediante o qual se garantirdo a ampla defesa e o contraditério.

7 — DO GESTOR DO CONTRATO -

7.1. Sera gestora do presente contrato, a Senhora REJANE TEREZINHA POY, nos termos do art. 6° do Decreto
Federal n° 2.271 de 07 de julho de 1997, assumindo responsabilidades pelos materiais respectivo a sua
Secretaria, mediante assinatura no(s) Empenho(s) correspondente(s), fazendo, para tanto, acompanhamento,
fiscalizagdo, recebimento e conferéncia, procedendo ao registro das ocorréncias e adotando as providéncias

necessarias ao seu fiel cumprimento, tendo por parametro os resultados previstos no contrato.

8 — DA LEGISLAGAO APLICAVEL -

8.1. No caso de surgirem duvidas sobre a inteligéncia das clausulas do presente contrato, tais dividas serédo
resolvidas com o auxilio da Legislagao Civil, aplicavel aos contratos do Direito Privado e, com o apoio do Direito
Administrativo Publico, no que diz respeito a obediéncia dos principios que norteiam a Administragdo Municipal.

8.2. A Lei Federal n.° 8.666/93 e alteragdes regera as hipéteses ndo previstas neste contrato.

9 — DA VINCULAGAO A LICITAGAO -

9.1. O presente instrumento foi lavrado em decorréncia da Licitagdo na Modalidade Pregéo Eletrdnico n.° 66/2020,
ao qual vincula-se, bem como, aos termos da proposta de pregos da CONTRATADA, que faz parte integrante
desta avenga como se transcrito fosse e respectivos anexos do Processo Administrativo n.° 10487/2020.

10 — DA COBRANCA JUDICIAL -
10.1. As importancias devidas pela CONTRATADA serdo cobradas através de processo de execugao, constituindo
este Contrato, titulo executivo extrajudicial, ressalvada a cobrancga direta, mediante retengdo ou compensagao de

créditos, sempre que possivel.

11 — DA RESCISAO -
11.1. O presente contrato podera ser rescindido, caso se materialize uma, ou mais, das hipéteses contidas nos
artigos 77 a 80 da Lei Federal n.° 8.666/93 e alteracdes.

12 — DO RECEBIMENTO DO OBJETO -
12.1. O objeto, se estiver de acordo com o edital e a proposta, sera recebido:

A) PROVISORIAMENTE, no ato da entrega do objeto contratado, para efeito de posterior verificagdo de
sua conformidade com o solicitado no edital de licitagéo;

B) DEFINITIVAMENTE, apds a verificagdo da qualidade, caracteristicas e quantidade do bem e
consequente aceitagao, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, contados do recebimento provisorio;
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12.2. A aceitagdo do objeto, ndo exclui a responsabilidade civil, por vicios de forma, quantidade, qualidade ou
técnicos ou por desacordo com as correspondentes especificagdes, verificadas posteriormente.

12.3. O objeto recusado sera considerado como n&o entregue.

12.4. Os custos de retirada e devolugdo do objeto recusado, bem como quaisquer outras despesas decorrentes,
correrao por conta da CONTRATADA.

12.5. A CONTRATADA tera o prazo maximo de 30 (trinta) dias para retirada do objeto recusado, apds notificagdo

do Gestor do Contrato.

13 -DO FORO -
13.1. As partes elegem de comum acordo, o Foro da Comarca de Erechim para a solugdo dos conflitos

eventualmente decorrentes da presente relagao contratual.

E por estarem, assim, justos e contratados, firmam o presente instrumento em 03 (trés) vias de igual teor,

na presencga de 2 (duas) testemunhas.

ERECHIM/RS, __ DE DE 2020.
CARLOS JOSE EMANUELE CONTRATADA
Secretario Municipal de Administracao CNPJ N.°
LINIR ANTONIA CHIARELLO ZANELLA REJANE TEREZINHA POY
Secretaria Municipal de Assisténcia Social Gestora Contratual

TESTEMUNHAS:
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