Estado do Rio Grande do Sul
MUNICIPIO DE ERECHIM
PREFEITURA MUNICIPAL
Praca da Bandeira, 354

Fone: 54 3520 7000
WM 99700010 Erechim — RS

MINUTA 152/2019

CONTRATO ADMINISTRATIVO N.° __ /2019
PROCESSO N.°15191/2019 - PREGAO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PREGO N.° 116/2019
AQUISIGAO DE GENEROS ALIMENTICIOS
- SECRETARIA MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL -

Contrato Administrativo que fazem entre si como:

CONTRATANTE — MUNICIPIO DE ERECHIM, Pessoa Juridica de Direito Publico Interno, inscrito no CNPJ sob n.°
87.613.477/0001-20, neste ato representado, com amparo no Decreto Municipal n.° 4.421 de 04 de Janeiro de 2017, pelo seu
Secretario Municipal de Administragao, Senhor VALDIR FARINA, brasileiro, casado, advogado, e pela Secretaria Municipal de
Assisténcia Social, Senhora LINIR ANTONIA CHIARELLO ZANELLA, brasileira, casada, servidora publica, ambos residentes e
domiciliados nesta cidade.

CONTRATADA - , Pessoa Juridica de Direito Privado, inscrita no CNPJ sob n.° , com
sede na Rua , , Cidade de , heste ato representada por seu ,
Senhor , , , , inscrito no CPF sob n.°

, Cl n° , residente e domiciliado na Rua , Cidade de

O presente Contrato obedece as seguintes clausulas e condigdes:

1-DO OBJETO —

1.1. E objeto do presente contrato a aquisicdo de géneros alimenticios, por sistema de registro de precos,
para a Secretaria Municipal de Assisténcia Social, com recursos proprios e IGDBF.

1.2. DESCRIGAO DO OBJETO:

Item Qtd/Uni Preco Unitéario Preco Total Especificacéo

1 100,0000 LT

Fermento em pdé quimico - Embalagem: pote ou lata com peso liquido de 250 gramas. O produto devera
apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola requisitante.
Deve constar na embalagem; fabricante, as datas de fabricacdo e validade, informac&o nutricional.
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: Produto formado de substdncias quimicas que por ifluéncia do calor e/ou umidade
produz desprendimento gasoso capaz de espandir massas elaboradas com farinhas, amidos ou féculas
aumentando-lhes os volumes e a porosidade.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: composicdo: bicarbonato de cédlcio e fosfato monocédlcico.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos, deverd o
fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica.

2 25,0000 PC

Manjericdo. - Denominag¢do botdnica: Ocimum basilicum, L. Embalagem plastica transparente e

atéxica, limpa e ndo violada, resistente ao transporte e manuseio. Peso Liquido: 20 g.

1 - DESCRICAO: O condimento aromdtico Manjeric&do, é a folha do Ocimum basilicum, L. acompanhada ou

ndo de pequena porc¢do de sumidades florais. O produto é designado 'manjericao".
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2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: O manjericdo deve ser constituido por folhas de espécimes vegetais
genuinas, s&s, limpas e secas. CARACTERISTICAS: a) organolépticas: aspecto da folha: ovalada seca.
Cor; verde-pardacenta. Cheiro: préprio. sabor: préprio. b) Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscépicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitédria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.

3 25,0000 PC

Orégano, 200g - Denominacdo botdnica: Origanum vulgare, L. Embalagem plastica transparente e
atéxica, limpa e ndo violada, resistente ao transporte e manuseio. Peso Liquido: 200g. O produto
deverd apresentar validade minima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega no setor
requisitante. Deve constar na embalagem a data de fabricacdo e validade, informac&o nutricional.
1 DESCRICAO: é a folha do Origanum vulgare, L. acompanhada ou ndo de pequena porcdo de sumidades
florais. O produto é designado orégano.

2- CRITERIOS DE AVALIACAO: O orégano deve ser constituido por folhas de espécimens vegetais
genuinas, sas, limpas e secas. CARACTERISTICAS: a) organolépticas: aspecto da folha: ovalada seca.
Cor: verde-pardacenta. Cheiro: préprio. Sabor: préprio. b) Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscépicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitéaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.

4 40,0000 UN

CANELA EM PO - Embalagem: tubete acrilico com tampa pléstica. Peso Liquido: 30 gramas. O produto
deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola
requisitante.

1 DESCRIGCAO: Canela em pd é obtida a partir da moage da casca da Cinnamomum cassis (Ness), Blume
(canela da China) a casca de Cinnamomum Zeylanicum Ness, (canela do Ceildo), ambas secas, sendo a
da China parcialmente privada do suber e a do Ceildo totalmente privada do suber e de uma parte do
parénquima cortical externo. O produto é designado "Canela da China" ou "Canela do Ceildo", seguido
de sua forma de apresentacdo, em casca, em rama ou em pd. Ex: "Canela da China em casca". 2
CRITERIOS DE AVALIACAO: a canela deve ser constituida por cascas procedentes de espécimens vegetais
genuinos, sdos e limpos. A canela ndo deve estar esgotada. Caracteristicas: a) ORGANOLETICAS
aspecto da casca em forma de semitubo; Coloragdo pardo-amarelada escuro, ou marrom claro; cheiro
aromatico, caracteristico.; sabor: caracteristico, b) FISICAS E QUIMICAS deverdo estar de acordo
com a legislacdo sanitaria vigente. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos
responsaveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia

b) realizar andlise fisico-quimica, microbiolégica e microscédpica.

5 150,0000 UN

Couve-Flor - Denominacdo botédnica: Brassica oleracea L. Deverd ser entregue fresca, ndo estar
danificada por qualquer lesdo de origem fisica ou mecdnica que afete a sua aparéncia e sabor.

1 - DESCRICAO: Verdura é a parte geralmente verde das hortalicas, utilizadas como alimento no seu
estado natural, designada simplesmente, por seus nomes comuns.

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: A couve-flor é uma hortalica do tipo inflorescéncia que pertence a
espécie Brassica oleracea, assim como o repolho, os brdécolos, o romanesco, etc, cuja textura
delicada e tenra exige cuidado e atengdo na sua preparacdo. Pertence ao grupo Botrytisas. As
couves-flor préprias para o consumo deverdo ser procedentes de espécimes vegetais genuinos e s&os,
satisfazendo as seguints condig¢des: a) ser frescas, colhidas e abrigadas de raios solares; D)
apresentar grau de evolucgdo completo do tamanho, aroma e cor préprias da espécie e variedade; c)
estar livre de enfermidades e insetos; d) ndo estar danificadas por qualquer lesdo de origem fisica

ou mecédnica que afete a sua aparéncia; e) estar livre de folhas externas sujas de terra e da maior
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parte possivel de terra aderente; f) estar isenta de umidade externa anormal, odor e sabor
estranhos e mofo, g) estar livre de residuos fertilizantes; h) caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscédpicas deverdo obedecer a legislacdo sanitaria vigente.
3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsaveis técnicos, devera o
fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscoédpica.

6 50,0000 UN

Doce de frutas caseiro, 900-1010g - Embalagem: balde pléstico. Peso Liquido: 900 a 1010 gramas. O
produto devera apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega no setor
requisitante. Deve constar na embalagem a data de fabricacdo e validade, informacdo nutricional.
Sabores: uva, figo e goiaba.

1 DESCRICAO: doce de fruta é o produto obtido pela coccdo, de frutas, inteiras ou em pedacos,
polpa ou suco de frutas, com aglcar e agua sem a adigdo de corantes ou conservantes.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: O doce de fruta deve ser preparado de frutas sas, limpas, isentas de
matéria terrosa, de parasitos, de detritos, de animais ou vegetais, e de fermentacdo. Poderd ser
adicionado de glicose ou agUcar invertido. N&o deve conter substdncias estranhas a sua composigado
normal, exceto as previstas em Norma Técnica vigente. Deve estar isento de pedinculos e de cascas,
mas pode conter fragmentos da fruta, dependendo da espécie empregada no preparo do produto. N&o
pode ser colorido e nem aromatizado artificialmente. E tolerada a adicdo de acidulantes e de
pectina para compensar qualquer deficiéncia no conte@ido natural de pectina ou de acidez da fruta.
Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscédpicas deverdo estar de
acordo com a legislacdo sanitéria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscoédpica.

7 150,0000 UN

Gelatina (abacaxi, limdo, péssego, morango, uva) 30-35g - Embalagem: saché plastico de alta
densidade atdxico embalados em cartuchos de papel cartdo ndo violado e resistente a manipulagdo e
transporte.Peso Liquido: 30 35 gramas. O produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega no setor requisitante. Informacdes no rétulo do numero do lote,
data de validade e quantidade do produto.

1 DESCRICAO: A gelatina é uma substancia transltcida, incolor ou amarelada, praticamente insipida
e inodora, que se pode obter fervendo certos produtos animais como ossos, pele e outras partes com
tecido conectivo.

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: Caracteristicas fisicas e quimicas caracteristicas microbiolégicas de
acordo com a legislacdo sanitaria vigente. Ingredientes: actcar cristal, gelatina em pd, acidulante
(dcido fumérico), sal, aromatizante e corante artificial. A embalagem deverd conter externamente:
a) os dados de identificacdo e procedéncia; b) Informag¢des nutricionais em 20g: valor energético:
75 calorias, carboidratos: 17g, proteinas: 1,6g, gorduras totais, saturadas e trans: 0g, fibra
alimentar: 0Og, sdédio: 71g.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Serd solicitada amostra para realizacdo de teste de cocgdo para
avaliar amostra do produto, onde serdo avaliados: 1. Rendimento, 2. aparéncia e , 3. Tempo de
cozimento. Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do
contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e

microscépica.

8 25,0000 EB

Louro, 5-6g - Denominag¢do botédnica: Laurus nobilis L. Embalado em plastico, transparente,
resistente, atdéxico, ndo violado e rotulado com data de validade, lote e informacdo nutricional.
Peso liquido: 5 6 gramas.

1 - DESCRICAO: Entende-se por "condimento" o produto contendo substédncias aromaticas, séapidas, com
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ou sem valor alimenticio, empregado com o fim de temperar alimentos, dando-lhe melhor aroma e
sabor. Louro é a folha do Laurus nobilis, L. O produto é designado "louro" e, quando moido, por
"louro em pdé" ou "moido".

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: as folhas em ramos a serem entregues a partir de plantas ou ervas
aromdticas proéprias para o consumo deverdo ser procedentes de espécimes vegetais genuinos e sdos e
satisfazer as seguintes condig¢des: a) serem desidratadas; b) apresentar grau de evolugdo completo
do tamanho, aroma e cor proprias da espécie e variedade; c) estar livre de enfermidades e insetos;
d) ndo estar danificada por qualquer lesdo de origem fisica ou mecé&nica que afete a sua aparéncia;
e) estar livre de terra aderente; f) estar isenta de umidade externa anormal, odor e sabor
estranhos e de mofo; g) Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscépicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitédria vigente.

3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Caso seja necessadrio, os responsaveis técnicos solicitardo: a)
maiores informag¢des quanto a procedéncia, cultivo, colheita, armazenamento e transporte; b)

realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica.

9 150,0000 UN

P6 para pudim, 50g, - sabores: coco, chocolate, morango, baunilha. Embalagem primédria:
Saco pléstico transparente, atdéxico e ndo violado, resistente a manipulagdo e transporte.
Embalagem secundéria: caixa de papeldo com rotulagem obrigatdria. Peso Liquido: 50 g.

O produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega na escola requisitante. Deve constar na embalagem a data de fabricacéo e
validade, informagdo nutricional.

1- DEFINICAO: S&o produtos constituidos por misturas em pd de varios ingredientes
destinados a preparar alimentos diversos pela complementacdo com agua, leite ou outro
produto alimenticio, submetidos ou ndo a posterior cozimento. Os produtos sé&o
denominados "pdé" ou "mistura", seguido da indicac¢do de sua finalidade. Ex: "pd para
bolo", "mistura para bolo", "mistura para pizza". "pd para refresco".

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: mistura ou pdé para flan, pudim ou mingau - produto
constituido de amidos féculos, agucar, amidos ou féculas pré-gelatinizadas, espessantes
e outras substéncias aprovadas. Os pds de preparo instantdneo podem ser adicionados

de sais de calcio e fosfatos tamponantes. Os pds para preparo de alimentos e bebida
devem ser preparados com ingredientes sdos e limpos, de primeira qualidade, com

auséncia de sujidades, parasitos e larvas. Aspecto: pd fino ou granulado. Cor: de acordo
com os componentes. Cheiro: préprio. Sabor: préprio.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis

técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia

b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e microscdpica.

10 100,0000 PC

Farinha de Milho Média - Saco plastico transparente, atdéxico e ndo violado, resistente a

manipulacdo e transporte. Peso Liquido: 01 kg. O produto deverd apresentar validade minima de 03
(trés) meses a partir da data de entrega na escola requisitante. Deve constar na embalagem a data
de fabricacdo e validade e procedéncia, informacdo nutricional.

1 DESCRICAO: Farinha de milho - produto obtido pela torracdo do grdo de milho (Zea maya, L.),
desgerminado ou ndo, previamente macerado, socado e peneirado. 2 CRITERIOS DE AVALIACAO: a) ser
fabricada a partir de materia prima sd e limpa, isenta de matérias terrosas e de parasitos. Os
grdos de milho n&o podem estar umidos, fermentados ou rancosos; b) Caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscdpicas deverdo estar de acordo com a legislagdo sanitéria
vigente. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Serd solicitada amostra para realizacdo de teste de
cocgdo para avaliar amostra do produto, onde serdo avaliados: 1. Rendimento, 2. Consisténcia; 3.
Aparéncia e 4. Tempo de cozimento. Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica.
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11 300,0000 UN

ABACAXI - ABACAXI. Denominac¢do botdnica: (Ananas comosus (L.) Merrill), variedade Pérola. Peso
liquido: UNIDADE. 1 - DESCRICAO: Fruta é o produto da frutificacdo de uma planta s&, destina ao
consumo in natura. 2- CRITERIOS DE AVALIACAO: o abacaxi préprio para o consumo deve ser procedente
de espécimes vegetais genuinos e sdos, e satisfazerem as seguintes condigdes: a) serem frescas; b)
terem atingido o grau méximo ao tamanho, aroma, cor e sabor proéprios da espécie e variedades; c)
apresentarem grau de maturacdo tal que lhes permita suportar a manipulag¢do, o transporte e a
conservacdo em condic¢des adequadas para o consumo mediato e imediato. d) serem colhidas
cuidadosamente e n&o estarem golpeadas ou danificadas por quaisquer lesbes de origem fisica ou
mecdnica que afetem a sua aparéncia; e) a polpa e o pedinculo, quando os houver, devem se
apresentar intactos e firme; f) ndo conterem substdncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos
aderentes a superficie da casca, nem mofo; g) estarem isentos de umidade externa anormal, aroma e
sabor estranhos; h) estarem livres de residuos de fertilizantes; i) Caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscédpicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitéaria
vigente. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responséaveis técnicos, deverd o

fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica.
12 35,0000 UN
Vinagre tinto 5 litros. - Embalagem: bombona de plastico, transparente, resistente e

atdéxico, ndo violado. Peso Liquido: 5 L. O produto deverd apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola requisitante. Deve
constar na embalagem a procedéncia, a data de fabricacgdo e validade, informacéo
nutricional.

1 DESCRICAO: Vinagre é o produto resultante da fermentacdo acética do vinho.

A expressdo vinagre usada isoladamente é privativa do fermentado acético do

vinho. Os produtos resultantes de outras matérias-primas sdo denominados de
fermentados acéticos seguido pelo nome do produto de origem. Vinagre de vinho é
elaborado a partir do vinho tinto ou branco. Sua qualidade difere de uma marca
para outra, alguns sdo bem &cidos. 2 CRITERIOS DE AVALIACAO: a) Acidez

volatil, em &cido acético, g/100g: 4%. b) Caracteristicas Organolépticas, Fisico-
Quimicas, Microbioldégicas e Microscédpicas deverdo estar de acordo com a

legislacdo sanitaria vigente. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR:

Quando solicitado pelos responsadveis técnicos deverd o fornecedor durante a
vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica,

microbioldégica e microscédpica.

13 250,0000 KG

Meldo - Meldo - Denominagdo botdnica: Cucumis melo. Familia das Cucurbitaceae. Tipos: Meléo
Espanhol ou Amarelo, Meldo Galia, Meldo Cantaloupe e Meldo Gatcho. Peso liguido: kg. ESPECIFICACAO
DO PRODUTO A SER AVALIADA. 1 DESCRICAO: Fruta é o produto da frutificacdo de uma planta sé&,
destinada ao consumo in natura. 2- CRITERIOS DE AVALIACAO: O meldo préprio para o consumo deverd
ser procedente de espécies vegetais genuinas e sds, e satisfazer as seguintes condig¢des minimas: a)
ser fresco, com consisténcia firme e com casca integra; b) ter atingido o grau méximo ao tamanho,
aroma, cor e sabor préprios da espécie e variedades; c) apresentar grau de maturacdo que lhe
permita suportar a manipulagdo, o transporte e a conservacdo em condig¢des adequadas para O cConsumo
mediato e imediato. d) ser colhido cuidadosamente e ndo estar batido ou danificado por quaisquer
lesdes de origem fisica ou mecdnica que afetem a sua aparéncia; e) a polpa deve se apresentar
intacta e firme; f) ndo conter substédncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie da casca, nem mofo; g) estar isentos de umidade externa e anormal, bem como o aroma e O
sabor estranhos; h) estar livre de residuos de fertilizantes; i) Caracteristicas Organolépticas,

Fisico-Quimicas, Microbiolbégicas e Microscédpicas deverdo estar de acordo com a legislagdo sanitéria
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vigente; j) deveréd ser transportado em carros higienizados e em temperatura adequada que ndo afete
o produto. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsédveis técnicos, devera
o fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.

14 150,0000 L

Leite Pasteurizado Integral - Embalagem: Saco plastico atdxico, limpo e ndo violado, resistente e
que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. Peso Liquido: 1Lt. O produto devera
apresentar validade minima de 05 (cinco) dias a partir da data de entrega na escola requisitante.
Deve constar na embalagem a data de fabricac&o e validade, informac&o nutricional.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: Leite Pasteurizado é o leite fluido elaborado a partir do Leite Cru Refrigerado na
propriedade rural, que apresente as especificag¢des de produgdo, de coleta e de qualidade dessa
matéria-prima contidas em Regulamento Técnico préprio e que tenha sido transportado a granel até o
estabelecimento processador.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: deve ser classificado quanto ao teor de gordura como integral,
padronizado a 3% m/m (trés por cento massa/massa), e, quando destinado ao consumo humano direto na
forma fluida, submetido a tratamento térmico na faixa de temperatura de 72 a 75°C (setenta e dois a
setenta e cinco graus Celsius) durante 15 a 20s (quinze a vinte segundos), em equipamento de
pasteurizagdo a placas, dotado de painel de controle com termo-registrador e termo-regulador
automaticos, valvula automatica de desvio de fluxo, termbémetros e torneiras de prova, seguindo-se
resfriamento imediato em aparelhagem a placas até temperatura igual ou inferior a 4°C (quatro graus
Celsius) e envase em circuito fechado no menor prazo possivel, sob condigdes que minimizem
contaminacdes.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise
fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica; c) agendar visitacdo as unidades (propriedades)

produtoras e local destinado ao tratamento térmico e envase para os responsdveis técnicos

inspecionarem.
15 100,0000 CX
Ch& de Erva Doce - Denominacdo botédnica Pimpinella anisum L. Embalagem: caixa contendo 10 sachés.

Peso Liquido: 13 gramas O produto deverd apresentar validade minima de 12 (doze) meses a partir da
data de entrega na escola requisitante. Deve constar na embalagem a data de fabricacdo e validade
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: Cha é o produto constituido pelas folhas novas e brotos de varias espécies do género
"Thea" (Thea sinenais e outras) .Erva-doce - é o fruto da Pimpinella anisum,L. O produto é designado
"erva-doce", "anis comum" ou "anis verde" e, quando moido, por "erva-doce moida" ou "em pd".

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: O cha de erva doce deve ser preparado com folhas e brotos sdos e limpos,
procedentes de espécimes vegetais genuinos. Nao devem conter substdncias estranhas a sua
constituigcdo normal, nem elementos vegetais estranhos a espécie. Deve estar isento de folhas
previamente esgotadas. Nio pode ser colorido artificialmente. Caracteristicas: a) ORGANOLETICAS
aspecto de brotos ou folhas inteiras ou em pedagos, secas e enroladas, colocarg¢do: cheiro e sabor:
préprio; b) FISICAS E QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS e MICROSCOPICAS deverdo estar de acordo com a
legislacgdo sanitaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos, deverd o

fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica.
16 100,0000 CX
Chéa de péssego, caixa c/ 10 saches. - Denominacdo botédnica Prunus persica L.

Embalagem: caixa contendo 10 sachés. Peso Liquido: 13 gramas O produto devera

apresentar validade minima de 12 (doze) meses a partir da data de entrega na escola
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requisitante. Deve constar na embalagem a data de fabricacdo e validade.

1 DESCRICAO: Cha é o produto constituido pelas folhas novas e brotos de varias
espécies do género "Thea" (Thea sinenais e outras). O produto é designado "cha"

seguido da classificacdo. Ex: "Cha verde Imperial", "Ché& preto Congo".

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: O ch& de péssego deve ser preparado com folhas e

brotos sdos e limpos, procedentes de espécimes vegetais genuinos. N&o devem conter
substancias estranhas a sua constituicdo normal, nem elementos vegetais estranhos a
espécie. Deve estar isento de folhas previamente esgotadas. N&o pode ser colorido
artificialmente. Caracteristicas: a) ORGANOLETICAS aspecto de brotos ou folhas inteiras
ou em pedacos, secas e enroladas, coloracdo cheiro e sabor: préprio; b) FISICAS E
QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS e MICROSCOPICAS deverio estar de acordo com a

legislacdo sanitéria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis

técnicos, deverd o fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia

b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica.

17 70,0000 LT

Extrato de tomate, 850-880g - Embalagem: lata de flandres. Peso Liquido: 850 a 880 gramas. O
produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega no setor
requisitante. Deve constar na embalagem a data de fabricacdo e validade, informac&o nutricional.
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA::

1 DESCRICAO: Extrato de tomate é o produto resultante da concentracdo da polpa de frutos maduros e
sdos do tomateiro Solanum lycoperaicum por processo tecnoldgico adequado.

2- CRITERIOS DE AVALIACAO: o produto deverd apresentar as seguintes caracteristicas: a) GERAIS: o
extrato de tomate deve ser preparado com frutos maduros, escolhidos, s&dos, sem pele e sementes. E
tolerada a adicdo de 1% de acltcar e de 5% de cloreto de sdédio. O produto deve estar isento de
fermentacdes e ndo indicar processamento defeituoso; b) ORGANOLETICAS: apresentar aspecto de massa
mole, coloracdo vermelha, cheiro e sabor préprios; c) FISICO- QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS e
MICROSCOPICAS deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitdria vigente. Nio se deve observar
sinais de alteracdes das embalagens (estufamentos, alteracgdes, vazamentos, corrosdes internas bem
como, quaisquer modificagdes de natureza fisica, quimica ou organolética do produto).

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos, deverd o
fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar analise
fisico-quimica, microbiolégica e microscdpica. Deverdo ser efetuadas determinagdes de outros
microrganismos e/ou de substdncias téxicas de origem microbiana, sempre que se tornar necessaria a
obtengdo de dados adicionais sobre o estado higiénico-sanitdrio dessa classe de alimentos, ou

quando ocorrerem toxi-infecg¢des alimentares.

18 60,0000 PC
Farinha de trigo integral especial - FARINHA DE TRIGO INTEGRAL ESPECIAL Enriquecida com Ferro e

dcido félico. Embalagem: empacotada em saco de papel préprio, novo, limpo, atdxico e que protejam o
produto de dano interno ou externo e que ndo transmitam odores e sabores estranhos ao produto.

Peso Liquido: 01 kg. 1 DESCRIGAO: Farinha de trigo: produto elaborado com gr&os de trigo (Triticum
aestivum L.) ou outras espécies de trigo do género Triticum, ou combinacdes por meio de trituracéo
ou moagem e outras tecnologias ou processos. 2 CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: a farinha de
trigo prépria para o consumo devera: a) ser fabricada a partir de gré&os de trigo s&os e limpos,
isentos de matéria terrosa e em perfeito estado de conservacdo. N&do pode estar umida, fermentada,
nem rangosa. Estar limpa, seca e isenta de odores ou sabores estranhos ou imprdéprios ao produto;
b) n&o deve apresentar caracteristicas macroscdpicas, microbioldgica e microscdpicas e substéncias
nocivas a salde acima dos limites estabelecidos por legislacdo especifica vigente; c) a rotulagem
deve ter as seguintes informacgdes: denominacgdo de venda do produto, razdo social do embalador,
lote, data de fabricacdo e validade; d) a rotulagem deve ser de facil visualizacdo e de dificil

remocdo, assegurando as informacdes corretas, claras, precisas, cumprindo com as exigéncias
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previstas em legislacdo especifica vigente; e) deve ser enriquecida com ferro e acido fdélico
conforme norma técnica vigente 3 AVALIAGCAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos
responsaveis técnicos, devera o fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a

procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica

19 200,0000 pC

Massa de pastel - Massa de pastel fresca, tipo caseira, discos de 8cm de didmetro. Embalagem:
pléastica transparente e atdxica, limpa e ndo violada, resistente ao transporte e manuseio e que
garanta a integridade do produto até o momento do consumo. Peso Liquido: 400g. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia, informagdo nutricional, nuUmero do
lote, data de validade, quantidade do produto. O produto entregue deve estar dentro do prazo de 75%
da validade a partir da data de fabricacéo.

1-DESCRICAO: Massas Alimenticias: s&o os produtos obtidos da farinha de trigo (Triticum aestivum L.
e ou de outras espécies do género Triticum) e ou derivados de trigo durum (Triticum durum L.) e ou
derivados de outros cereais, leguminosas, raizes e ou tubérculos, resultantes do processo de
empasto e amassamento mecdnico, sem fermentac&o. As Massas Alimenticias podem ser adicionadas de
outros ingredientes, acompanhadas de complementos isolados ou misturados & massa, desde que nao
descaracterizem o produto. Os produtos podem ser apresentados secos, frescos, pré-cozidos,
instantédneos ou prontos para o consumo, em diferentes formatos e recheios.

2-CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: a) Classificacdo: A massa alimenticia serd classificada: 1-
segundo seu teor de umidade: Massa fresca - quando foi submetida a processo incipiente (parcial) de
secagem. 2 - Segundo o seu formato: Massa de pastel esférica; b) CARACTERISTICAS GERAIS: Os
produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados, transportados e conservados em
condig¢des que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem substdncias fisicas, quimicas ou bioldgicas
que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a legislacdo vigente de Boas
Priticas de Fabricacdo. Os Produtos devem atender aos Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos
Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricac¢do; Contaminantes; Caracteristicas
Macroscopicas, Microscédpicas e Microbioldgicas; Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem
Nutricional de Alimentos Embalados; Informagdo Nutricional Complementar, quando houver e outras
legislacgdes pertinentes. d) Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscépicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitdria vigente. 3 AVALIACAO TECNICA
COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responséveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia
do contrato: a)informar a procedéncia b)realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e

microscépica.

20 60,0000 KG

Berinjela - Berinjela. Denominacdo botanica: Berinjela, Solanum melongena L. da familia Solanécea.
Peso Liquido: kg

1- DESCRICAO: Hortalica é a planta herbdcea da qual uma ou mais partes sdo utilizadas como alimento
em sua forma natural. 2- CRITERIO DE AVALIACAO: a berinjela prépria para o consumo deve ser
procedente de espécimes vegetais genuinos e sdos, e satisfazerem as seguintes condigdes: a) serem
frescas; b) terem atingido o grau méximo ao tamanho, aroma, cor e sabor préprios da espécie e
variedades; c) apresentarem grau de maturacdo tal que lhes permita suportar a manipulagdo, o
transporte e a conservacgdo em condic¢des adequadas para o consumo mediato e imediato; d) serem
colhidas cuidadosamente e ndo estarem golpeadas ou danificadas por quaisquer lesdes de origem
fisica ou mecé&nica que afetem a sua aparéncia; e) a polpa e o pedunculo, quando os houver, devem se
apresentar intactos e firme; f) n&o conterem substéncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos
aderentes a superficie da casca, nem mofo; g)estarem isentos de umidade externa anormal, aroma e
sabor estranhos; h) estarem livres de residuos de fertilizantes; 1) Caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscdpicas deverdo estar de acordo com a legislagdo sanitéria
vigente. 3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsaveis técnicos, devera
o fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscdpica.
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21 100,0000 CX

Ché de Camomila - Denominac¢do botédnica Matricaria chamomilla L. Embalagem: caixa contendo 10
sachés. Peso Liquido: 10g O produto devera apresentar validade minima de 12 (doze) meses a partir
da data de entrega na escola requisitante. Deve constar na embalagem a data de fabricacédo e
validade

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: Cha é o produto constituido pelas folhas novas e brotos de varias espécies do género
"Thea" (Thea sinenais e outras). Camomila - é o capitulo floral Matricaria chamomilla, L. O produto
é designado "Camomila"e, quando moido, por "Camomila em pd" ou "moida"

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: O chad de camomila deve ser preparado com folhas e brotos sdos e limpos,
procedentes de espécimes vegetais genuinos. Nao devem conter substancias estranhas a sua
constituicdo normal, nem elementos vegetails estranhos a espécie. Deve estar isento de folhas
previamente esgotadas. N&o pode ser colorido artificialmente. Caracteristicas: a) ORGANOLETICAS
aspecto de brotos ou folhas inteiras ou em pedacos, secas e enroladas, colocarc¢do: cheiro e sabor:
préprio; b) FISICAS E QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS e MICROSCOPICAS deverdo estar de acordo com a
legislagdo sanitaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos, deverd o
fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica.

22 100,0000 UN

Manteiga sem sal 200 gr - Manteiga sem sal Peso Liquido: 200 g. Embalagem: O produto deverd ser
embalado com materiais adequados para as condig¢des de armazenamento e que lhe confiram uma protecgédo
apropriada. Deverd ser acondicionado em pote de plastico (PVC, polietileno resistente a manipulacéo
e transporte, ndo violado) ou em formato de tablete, acondicionado em papel aluminio para esta
finalidade, atéxico. Peso Liquido: 200 g. 1 DESCRIGAO: E o produto gorduroso, obtido exclusivamente
pela batecdo e malaxagem, com ou sem modificacdo bioldégica de creme pasteurizado derivado
exclusivamente do leite de vaca, por promessa tecnologicamente adequados. A matéria gorda da
manteiga deverd estar composta exclusivamente de gordura lactea. Deve passar por até processos de
estocagem, padronizacdo, neutralizagdo, pasteurizacdo, resfriamento e maturacdo. O armazenamento do
creme, quando necessario, deve ser em temperaturas de 2 a 6°C para evitar o crescimento dos
microrganismos. 2- CRITERIOS DE AVALIACAO: a) A embalagem deve apresentar-se intacta, em perfeitas
condi¢des, sem estar estufada e/ou violada, resistente a manipulag¢do e transporte; b) deve estar
dentro do prazo de 75% da validade a partir da data de fabricacgéo; c) deve estar fresca, ter aroma,
cor e sabor préprios; d) deve constar na embalagem a data de fabricagdo e validade, peso liquido e
a marca do fabricante; o produto deverd ter registro no Ministério da Saude ou Agricultura assim
como a informacd&o nutricional; e) O produto deve ser entregue em refrigeracdo, em temperatura de
até 10°C ou de acordo com o fabricante; f) O produto deve apresentar-se em consisténcia sélida,
pastosa, textura lisa uniforme, untosa, com distribuicdo uniforme de agua (umidade). Cor Branco
amarelada sem manchas ou pontos de outra coloracdo. g) Deve estar isento de impurezas, e ndo
apresentar deterioracdo visivel, nem revelar presenca de coliformes. h) Caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscodpicas deverdo estar de acordo com a
legislacdo sanitédria vigente 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsaveis
técnicos, deverd o fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b)

realizar andlise fisico-quimica, microbiolégica e microscodpica.

23 500,0000 PpC

Leite em PO Integral Instantdneo - Embalagem: o produto deverd ser embalado com materiais adequados
para as condig¢des de armazenamento e que lhe confiram uma protecdo apropriada (deverd ser
acondicionado em embalagem atdéxica, resistente a manipulacdo e ao transporte). Peso Liquido: 400g.
O produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na

escola requisitante.
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1 DESCRICAO: Entende-se por Leite em P6 o produto obtido por desidratacdo do leite de vaca
integral, desnatado ou parcialmente desnatado e apto para alimentacdo humana, mediante processos
tecnologicamente adequados.. Deverd ser atendido o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade
especifico, oficialmente adotado.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: O leite em pd para consumo direto, devem atender as seguintes
especificacdes: a) ser fabricado com matéria prima que satisfaca as exigéncias do Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade especifico; b) considera-se fase de fabricacdo do leite em pd
para consumo humano direto: a selecdo do leite, padronizacgdo dos teores de gordura e de sdlidos
totais, pré-aquecimento, pré-concentracdo, homogeneizagdo, secagem por atomizacdo e embalagem.
Quando necessario, serd permitida a adig¢do de estabilizador de caseina e, ainda, da lecitina, para
elaboracdo de leite instanténeo; c) apresentar caracteristicas normais ao produto e atender aos
padrdes fisico-quimicos e microbioldgicos estabelecidos em Normas Técnicas especificas; d)
apresentar composigdo tal que o produto reconstituido, conforme indicag¢do na rotulagem, satisfaca
ao padrédo do leite de consumo a que corresponder; e) ndo revelar presenca de conservadores e nem de
antioxidantes; f) ser acondicionado de maneira a ficar ao abrigo do ar e de qualquer causa de
deterioragdo, exigindo-se tratamento por gas inerte aprovado pelo D.I.P.0O.A. quando se trate de
leite em pd integral, padronizado, magro e semi-desnatado; g) quanto ao teor de gordura, deve
apresentar no minimo 26%, conforme a classificag¢do do D.I.P.0O.A.; h) Caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscdpicas deverdo estar de acordo com a
legislacédo sanitéria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar analise

fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica.

24 80,0000 PC

Lentilha - Denominag¢do boténica: Lens esculenta Moench. Classe Misturada Tipo I. Embalagem: Saco
plastico transparente, atdéxico e ndo violado, resistente a manipulacdo e transporte Peso Liquido:
500 gramas. O produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega na escola requisitante. Deve constar na embalagem a data de fabricacdo e validade,
informac¢cdo nutricional.

1 DESCRICAO: Legume é o fruto ou a semente de diferentes espécies de plantas, principalmente das
leguminosas, utilizados como alimentos. O produto é designado, simplesmente, por seus nomes comuns.
Ex: "lentilha, ervilha, gr&o de bico. 2 CRITERIOS DE AVALIACAO: a) Lentilha é a semente de uma
planta pertencente a espécie Lens ensculenta, que é constituida por vagens que contém uma ou duas
sementes. b) Tipo 1, Classe misturada, nova, constituida de grdos inteiros e sadios com teor de
umidade, méxima de 15%, isento de material terroso, sujidades e mistura de outras variedades e
espécies; b) acondicionada em embalagem plédstica transparente e atdxica, limpa e ndo violada,
resistente e que garanta a integridade do produto até o momento do consumo; c) a embalagem deveréd
conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacdo nutricional, nuUmero do
lote, data de validade, quantidade do produto; d) Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbiolégicas e Microscédpicas deverdo estar de acordo com a legislagdo sanitdria vigente. 3
AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsdveis técnicos deverd o fornecedor
durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise fisico-quimica,

microbioldégica e microscoédpica.

25 100,0000 PC

Coco ralado puro, 100g. - Embalagem: deverd ser acondicionado em saco pléastico
transparente, atdéxico, resistente a manipulac¢do e transporte, ndo violado. Peso Liquido:
100 g. O produto deverd apresentar validade minima de 6 (seis) meses, a partir da data
de entrega na escola requisitante. Deve constar na embalagem a data de fabricacéo e
validade, informacd&o nutricional. 1- DEFINIGCAO: Coco ralado é o produto obtido do
endosperma do fruto do coqueiro (Cocos nucifera), por processo tecnoldgico adequado e

separado parcialmente da emulsdo 6leo/adgua (leite de coco) por processos mecédnicos.O

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° ..../2019, PAG. 10/25



Estado do Rio Grande do Sul
MUNICIPIO DE ERECHIM
PREFEITURA MUNICIPAL
Praca da Bandeira, 354

Fone: 54 3520 7000
99700-010 Erechim—RS

produto é designado "coco ralado", seguido de sua classificacdo. 2- CRITERIOS DE

AVALIACAO: O coco ralado deve ser elaborado com endosperma procedente de frutos

sdos e maduros. Coco ralado puro, de baixo teor de gordura - o coco ralado sem
qualquer adicdo e que conserva parte dos componentes do endosperma do fruto, contém

de 35 a 60% de lipidios; Ndo poderd apresentar cheiro alterado ou rangoso. Aspecto:
fragmentos soltos. Cor: Branca; Cheiro: Préprio, ndo rangoso; Sabor: Préprio, né&o
rangoso. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis

técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia

b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica.

26 500,0000 KG

P3o Francés: Embalagem: deverd ser acondicionado - em saco plastico transparente,
atéxico, limpo, ndo violado, resistente a manipulagdo e transporte, que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo. Peso Liquido: 1 kg - com cerca de

20 unidades por Kg (50 g cada unidade de p&o). O produto deverd apresentar validade
minima de 7 (sete) dias a partir da data de entrega na escola requisitante. Deve constar
na embalagem: fabricante, as datas de fabricacdo e validade, informag&o nutricional.

1 DESCRICAO: p&o é o produto obtido pela cocgdo, em condig¢des técnicas

adequadas, de massa preparada com farinha de trigo, fermento bioldgico, agua e sal,

podendo conter outras substdncias alimenticias aprovadas. O produto é designado por

"pdo", "pdo comum" ou "p&o de trigo" quando se tratar do produto comum ou "p&o"
seguido da substéncia o tipo que o caracterize. Ex.: "pdo de leite", "pdo de centeio", "péao
francés".

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: produto fermentado, preparado, obrigatoriamente, com

farinha de trigo, sal (cloreto de sédio), e agua, que se caracteriza por apresentar casca
crocante de cor uniforme castanho dourada e miolo de cor branco creme de textura e
granulacdo fina ndo uniforme. Caracteristicas: a) o pdo deve ser fabricado com matérias
primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado
de conservagdo; b) serd rejeitado o p&o queimado ou mal cozido, mal acondicionado,
mofado, amassado ou quebrado, seco e com embalagem violada; c) ser composto por

farinha de trigo especial, agtcar, sal, fermento bioldgico, gordura animal ou vegetal né&o
hidrogenada e leite em pd. Com gluten. d) Caracteristicas Organolépticas: Aspecto:

massa cozida: O pdo deve apresentar duas crostas, uma interior e outra mais

consistente, bem aderente ao miolo. O miolo deve ser poroso, leve homogéneo, eléastico,
ndo aderente aos dedos ao ser comprimido e ndo deve apresentar grumos duros, pontos
negros, pardos ou avermelhados. Cor: A parte externa deve ser amarelada, amarelopardacenta,
ou de acordo com o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda ou de

acordo com o tipo; Cheiro: préprio; Sabor: préprio. e) Caracteristicas Fisico-Quimicas,
Microbioldégicas e Microscépicas deverdo estar de acordo com a legislagdo sanitaria
vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis

técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia;

b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e microscdpica, , por conta do

fornecedor.
27 50,0000 UN
Chocolate cobertura meio amargo lkg - Chocolate - cobertura sabor chocolate meio amargo, gotas.

Embalagem: pléastica, atdxica, limpa e ndo violada, resistente ao transporte e manuseio e que
garanta a integridade do produto até o momento do consumo Peso Liquido: minimo 1 kg. 1- DESCRICAO:
Chocolate: é o produto obtido a partir da mistura de derivados de cacau (Theobroma cacao L.), massa
(ou pasta ou liquor) de cacau, cacau em pd e ou manteiga de cacau, com outros ingredientes,

contendo, no minimo, 25 % (g/100 g) de sé6lidos totais de cacau. Podendo ser acrescidos do(s)
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nome (s) do(s) ingrediente(s) que caracteriza(m) o produto. Podem ser utilizadas denominacdes
consagradas pelo uso, expressdes relativas ao processo de obtengdo, forma de apresentacgdo,
finalidade de uso e ou caracteristica especifica. Pode conter os ingredientes: Acgucar, gordura
vegetal, cacau em pd, leite em pd, emulsificantes: lecitina de soja, poliglicerol polirricinoleato,
aromatizante sintético idéntico ao natural e demais ingredientes permitidos por legislacédo
especifica, caso houver. 2 CARACTERISTICAS GERAIS: a) aplicacdo: produto destinado & producdo de
tablete, ovos de Pascoa, coberturas de biscoitos, bombons e confeitaria em geral. b) Os produtos
devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados, transportados e conservados em condigdes
que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem substdncias fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a legislacdo vigente de Boas Praticas
de Fabricacdo. Os produtos devem atender aos Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos
Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricag¢do; Contaminantes; Caracteristicas
Macroscédpicas, Microscédpicas e Microbioldgicas; Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem
Nutricional de Alimentos Embalados; Informacdo Nutricional Complementar, quando houver; e outras
legislacdes pertinentes. 3 AVALIAGCAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis
técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a)informar a procedéncia b)realizar

andlise fisico-quimica, microbioldégica e microscdpica.

28 50,0000 PpC

Pinhdo - Denominacd&o boténica: Araucédria angustifolia. Embalagem: Deverd ser acondicionado em

embalagem plastica transparente e atdxica, limpa e ndo violada, resistente ao transporte e
manuseio. Peso Liquido: 01 kg.

1 - DESCRICAO: Pinh&o é a designacdo genérica da semente de varias espécimes de pinaceaes e
araucariaceaes, plantas gimnospérmicas, isto é, cuja semente ndo se encerra num fruto. O pinhdo se
forma dentro de uma pinha, fechada com o tempo vai se abrindo até liberar o pinh&o. Nas pinaceas (a
exemplo do Pinus elliottii), as sementes s&o dotadas de uma pelicula, com uma espécie de asa, que
se descola da pinha madura e possibilita que as sementes sejam espalhadas pelo vento, iniciando-se
assim o processo de crescimento de um novo pinheiro.

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: O pinh&o préprio para o consumo deve ser de colheita recente, de
espécimes vegetais genuinas, s&s, limpas e secas. CARACTERISTICAS: a) organolépticas: aspecto de
semente: ovalada seca. Cor: marrom alaranjada Cheiro: préprio. Sabor: préprio. b) Fisico-Quimicas,
Microbioldégicas e Microscédpicas deverdo estar de acordo com a legislacdo vigente.

3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responséaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscdpica.

29 150,0000 UN

Suco de uva - Suco da fruta extraido de grdos de uva s&dos com Denominag¢do boténica: Vitis vinifera
L., sem a adicdo de acglcar, corantes e conservantes. Embalagem: garrafdo de vidro com capacidade
para 1,5 Lt,. 1 DESCRICAO: suco de uva é a bebida ndo fermentada

e ndo diluida, obtida da parte comestivel da uva (Vitis ssp), através de processo tecnoldgico
adequado.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: O suco de uva préprio para o consumo deverad obedecer as
seguintes caracteristicas e composicgdo: a) cor: vinho ou rosado; b) sabor: prdéprio; c) aroma:
proéprio; d) aclcares totais naturais da uva em 20g/100g no maximo; e) Caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscédpicas deverdo estar de acordo com a
legislagdo sanitdria vigente; f) o suco de uva deverd obedecer aos Padrdes de Identidade e
Qualidade, fixados para suco de uva; g) produgdo pode ser artesanal, desde que em vinhedo préprios
e com adubac¢do a base de pd de rocha.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar analise

fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica.
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30 50,0000 LT
Café em pd soluvel - Embalagem de lata com tampa plastica. No rétulo deve conter o selo a ABIC
(Associacdo Brasileira das Industrias de Café), informacdo nutricional. Peso Liquido: 200g O

produto devera apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola
requisitante.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: Café soluvel ou extrato de café desidratado é o produto resultante da desidratacdo do
extrato aquoso de café (Coffea arabica e outras espécies do género Coffea) torrado e moido.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: O café solGvel deve ser preparado com café recentemente torrado e moido
e agua potavel. Os grdos de café devem se apresentar sdos e limpos, estar isentos de matéria
terrosa, parasitos, detritos vegetais e animais e em perfeito estado de conservacdo. O café soluvel
resultante deve apresentar composigdo tal que o extrato reconstituido, segundo as indicacgdes
contidas no rétulo, reproduza exatamente o café bebida comum. Ndo sdo toleradas quaisquer adigdes
de conservadores ou outros aditivos. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas. Caracteristicas: a)
ORGANOLETICAS: aspecto de pé fino ou granulado; coloracdo castanho-escura; cheiro e sabor
préprios; b) FISICAS E QUIMICAS MICROBIOLOGICAS e MICROSCOPICAS deverdo estar de acordo com a
legislagdo sanitaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica.

31 2.000,0000 UN

Cuca Caseira - Embalagem: deve assado em formas de papel (pelotinas) individuais e acondiconadas em
bandeja de isopor ou papeldo envolta com pléstico filme ou saco plastico transparente, atdxico, nao
violado, resistente manipulagdo e ao transporte. Deve constar na embalagem rdétulo com as
informacdes do fabricante, ingredientes, data de fabricacdo e validade, informac&o nutricional.
Peso Liquido 50g.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: cuca é o produto obtido pela coccdo, em condicdes técnicas adequadas, de massa
preparada com farinha de trigo, fermento bioldgico ou quimico, aglcar ou mel, ovos, leite e sal,

podendo conter outras substédncias alimenticias aprovadas. A cobertura a partir de farofa,

caracteriza a cuca. O produto é designado por "cuca", "cuca comum" ou "cuca recheada" quando se
tratar do produto comum ou "cuca" seguido da substancia o tipo que o caracterize. Ex.: "cuca de
doce de leite", "cuca de goiabada", "cuca de frutas".

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Caracteristicas: a) a cuca caseira deve ser fabricada com
matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado
de conservagdo; b) serd rejeitada a cuca queimada ou mal cozida; c) ser composto por farinha de
trigo especial enriquecida com ferro e &cido fdélico, ovos, aglcar, sal, fermento em pd quimico,
gordura animal, leite de vaca. Farofa preparada com: farinha de trigo enriquecida com ferro e &acido
félico, margarina ou manteiga ou nata, acucar e canela em pd; d) Caracteristicas Organolépticas:
Aspecto: massa cozida: A cuca deve apresentar duas crostas, uma interior e outra mais consistente,
bem aderente ao miolo. O miolo deve ser poroso, leve homogéneo, eldstico, ndo aderente aos dedos ao
ser comprimido e ndo deve apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A
parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de acordo com o tipo; o miolo deve ser de
cor branca, branco-parda ou de acordo com o tipo; Cheiro: préprio; Sabor: prédprio. e)
Caracteristicas Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscédpicas deverdo estar de acordo com a
legislagdo sanitaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o

fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar analise

fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica.
32 2.000,0000 UN
P3do de Leite tipo Cachorro Quente. Unidade de 50g. - Embalagem: acondicionado em pléastico
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transparente atdéxico, limpo e ndo violado, resistente ao transporte e manuseio e que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo. Os pdes apds acondicionados na embalagem (com o
maximo de 100 unidades por embalagem) deverd ser acondicionado em contentores platicos especificos
para o transporte de pdo tipo Cachorro Quente. O produto deverd apresentar validade minima de 30
(trinta) dias a partir da data de entrega na escola requisitante. Deve constar na embalagem:
fabricante, as datas de fabricacdo e validade, informacdo nutricional.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: pao é o produto obtido pela coccdo, em condicdes técnicas adequadas, de massa
preparada com farinha de trigo, fermento bioldgico, agua e sal, podendo conter outras substdncias
alimenticias aprovadas. O produto é designado por "p&do", "pdo comum"ou "pdo de trigo" quando se
tratar do produto comum ou "pdo" seguido da substédncia o tipo que o caracterize. Ex.: "p&do de
leite"™, "p&o de centeio", "p&do francés".

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Caracteristicas: a) o pdo deve ser fabricado com matérias primas
de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacéao;
b) sera rejeitado o pdo queimado ou mal cozido; c) ser composto por farinha de trigo especial,
aclcar, sal, fermento bioldégico, gordura animal ou vegetal ndo hidrogenada e leite em pd. Com
glaten. d) Caracteristicas Organolépticas: Aspecto: massa cozida: O pd&o deve apresentar duas
crostas, uma interior e outramais consistente, bem aderente ao miolo. O miolo deve ser poroso, leve
homogéneo, eldstico, ndo aderente aos dedos ao ser comprimido e ndo deve apresentar grumos duros,
pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta,
ou de acordo com o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda ou de acordo com o tipo;
Cheiro: préprio; Sabor: préprio. e) Caracteristicas Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscépicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitédria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar analise

fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica.

33 100,0000 MC

Tempero Verde - Mago composto de Salsa (Petroselium crispum) e Cebolinha (Alium psifulosum) .
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA: 1 DESCRICAO: Verdura ¢ a parte geralmente verde
das hortaligas, utilizadas como alimento no seu estado natural, designada simplesmente, por seus
nomes comuns.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: a salsa e o alecrim préprios para o consumo deverdo ser procedentes de
espécimes vegetails genuinos e sdos, satisfazendo as seguintes condig¢des: a) ser frescas, colhidas e
abrigadas de raios solares; b) apresentar grau de evolugdo completo do tamanho, aroma e cor
proprias da espécie e variedade; c) estar livre de enfermidades e insetos; d) ndo estar danificadas
por qualquer lesdo de origem fisica ou mecdnica que afete a sua aparéncia; e) estar livre de folhas
externas sujas de terra e da maior parte possivel de terra aderente; f) estar isenta de umidade
externa anormal, odor e sabor estranhos e mofo; g) estar livre de residuos fertilizantes; h)
caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e Microscédpicas deverdo obedecer a
legislagdo sanitaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica.

34 150,0000 PC

Biscoito Doce Sabores Baunilha e Chocolate - Embalagem: pacote ndo transparente contendo no seu
interior biscoitos sortidos nos sabores chocolate e baunilha. Peso Liquido: 400g. O produto devera
apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola requisitante.
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA - 1 DESCRIGAO: Biscoito ou bolacha é o produto obtido pelo
amassamento e cozimento conveniente de massa preparada com farinhas, amidos, féculas fermentadas,
ou nio, e outras substancias alimenticias. - 2- CRITERIOS DE AVALIACAO: a) Ingredientes biscoito de

baunilha: farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido fdélico (vitamina B9), gordura vegetal
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hidrogenada, aguUcar, agucar invertido, sal, fermento quimico (bicarbonato de aménio, bicarbonato de
s6édio), aromatizante, estabilizante lecitina de soja. Pode conter gluten e tracos de leite; b)
ingredientes biscoito de chocolate: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdélico (vitamina
B9), gordura vegetal hidrogenada, aclUcar, acucar invertido, cacau em pd (biscoito doce de
chocolate) sal, fermento quimico (bicarbonato de aménio, bicarbonato de sédio), aromatizante,
estabilizante lecitina de soja. Pode conter glGten e tragos de leite; c¢) Informagdo Nutricional:
porcdo de cerca de 30 gramas (7 biscoitos): 138 kcal por porgdo; carboidratos: 19g; proteinas:
2,9g9; gorduras totais: 5,5g; gorduras saturadas: 1,2g; gorduras trans: 0,9g; fibra alimentar: 1,0g;
sédio: 97mg. - 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: a) CARACTERISTICAS GERAIS Os biscoitos ou
bolachas deverdo ser fabricados a partir de matérias primas sds e limpas, isentas de matéria
terrosa, parasitos, devendo estar em perfeito estado de conservacdo. Sdo rejeitados os biscoitos ou
bolachas mal cozidos, queimados, de caracteres organoléticos anormais. Ndo é tolerado o emprego de
substancias corantes na confeccdo dos biscoitos ou bolachas; b) CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS:
aspecto:massa torrada, com ou sem recheio ou revestimento. Cor: prépria. Cheiro: préprio. Sabor:
préprio; c) CARACTERISTICAS FISICAS E QUIMICAS CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS de acordo com a
legislacdo sanitaria vigente; d) CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS Auséncia de sujidade, parasitos e
larvas. Quando solicitado pelos responsédveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do
contrato deverdo ser efetuadas determinag¢des de outros microrganismos e/ou de substdncias téxicas
de origem microbiana, sempre que se tornar necessaria a obtencgdo de dados adicionais sobre o estado

higiénico-sanitdrio dessa classe de alimento, ou quando ocorrerem tdéxi-infecc¢des alimentares.

35 80,0000 KG
AIPIM DESCASCADO CONGELADO (mandioca). - Denominagdo botdnica: Manihot esculenta Crantz, de

colheita recente, descascado e congelado. Embalagem: deverd ser acondicionado em saco plastico
transparente, atdxico, ndo violado e resistente a manipulacdo e ao transporte. Peso Liquido: 01
kg. Apresentar rdétulo com as seguintes informac¢des: a) época de colheita; b) procedéncia
(produtor, registro, localidade); c) data de producéo e validade; d) quantidade (peso), e)
informa¢des nutricionais de acordo com a ANVISA através de declaracdo simplificada para mandioca
fresca ou congelada. Peso liquido: kg

1 DESCRICAO: Raiz, tubérculo é a parte subterradnea desenvolvida de determinadas plantas, utilizada
como alimento. 2 CRITERIOS DE AVALIAGCAO DO PRODUTO: o aipim (mandioca) préprio para o consumo
deverd proceder de espécimes vegetais genuinos e sdos e satisfazer as seguintes condig¢des minimas:
a) ser de colheita recente; b) ser suficientemente desenvolvidos, com tamanho, aroma, sabor e cor
proéprios da espécie; c) ndo estar danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou mecénica que
afete a sua aparéncia; d) estar livre de enfermidades; e) estar isento de umidade extra anormal,
odor e sabor estranhos; f) ndo apresentar rachaduras ou cortes anormais e mofo. A polpa devera
estar intacta e limpa; g) ndo conter substéncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes
a superficie da polpa descascada; h) ndo poderd ser mandioca capaz de produzir acido cianidrico que
é impréprio para o consumo humano; i) Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldégicas e Microscédpicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitadria vigente. 3
AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Serd solicitada amostra para realizacdo de teste de coccido para
avaliar amostra do produto, onde serdo avaliados: 1. Cozimento, 2. aparéncia e 3. tempo de
cozimento. Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do

contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e

microscédpica.
36 25,0000 KG
Pimentao Verde - Denominac¢do botdnica: Capsicum annuum. Peso liquido: kg.

1 DESCRICAO: Fruto é o produto da frutificacdo de uma planta s&, destina ao consumo in natura. 2
- CRITERIOS DE AVALIACAO: O pimentdo préprio para o consumo deverd ser procedente de espécimes
vegetais genuinas e sds, e satisfazer as seguintes condig¢des minimas: a) ser fresco; b) ter
atingido o grau méaximo ao tamanho, aroma, cor e sabor préprios da espécie e variedades; c)

apresentar grau de maturacdo tal que lhe permita suportar a manipulacdo, o transporte e a
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conservagdo em condic¢des adequadas para o consumo mediato e imediato. d) ser colhido cuidadosamente
e ndo estar golpeado ou danificado por quaisquer lesdes de origem fisica ou mecénica que afetem a
sua aparéncia; e) a polpa e o pedinculo, quando os houver, devem se apresentar intactos e firme; f)
ndo conter substéncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca, nem
mofo; g) estarem isentos de umidade externa e anormal, brm como o aroma e o sabor estranhos; h)
estar livre de residuos de fertilizantes; i) caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldgicas e Microscodpicas deverdo obedecer a legislacdo sanitaria vigente 3 AVALIACAO
TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsaveis técnicos, deverd o fornecedor, durante a
vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica,

microbioldégica e microscédpica.

37 80,0000 MC

Couve-Folha - Denominac¢do botdnica: Brassica oleracea L. Deverd ser entregue fresca, ndo estar
danificada por qualquer les&o de origem fisica ou mecédnica que afete a sua aparéncia e sabor.

1 DESCRICAO: Verdura é a parte geralmente verde das hortalicas, utilizadas como alimento no seu
estado natural, designada simplesmente, por seus nomes comuns. 2 CRITERIOS DE AVALIACAO: as
verduras probéprias para o consumo deverdo ser procedentes de espécimes vegetais genuinos e sdos,
satisfazendo as seguintes condig¢des: a) ser frescas, colhidas e abrigadas de raios solares; b)
apresentar grau de evolugdo completo do tamanho, aroma e cor préprias da espécie e variedade; c)
estar livre de enfermidades e insetos; d) ndo estar danificadas por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete a sua aparéncia; e) estar livre de folhas externas sujas de terra e da maior
parte possivel de terra aderente; f) estar isenta de umidade externa anormal, odor e sabor
estranhos e mofo; g) estar livre de residuos fertilizantes; h) caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscdpicas deverdo obedecer a legislagdo sanitaria vigente. 3
AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsaveis técnicos, deverd o
fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica.

38 200,0000 KG

Coxa e Sobre Coxa de Frango Desossada Congelada - Embalagem: as coxas e sobrecoxas de frango
deverdo ser acondicionadas em até duas unidades embalado com materiais adequados para as condigdes
de armazenamento e que lhe confiram uma protecdo apropriada (deverd ser acondicionado em saco
plastico transparente, atdéxico e ndo violado, resistente a manipulacdo e transporte). O produto
deverd apresentar validade minima de 03 (trés) meses a partir da data de entrega na escola
requisitante. O produto deve ser entregue embalado em embalagem solicitada de 01, 03 ou 05 kg. A
nota fiscal deverd ser especificada em kg e n&o em pacotes.

1 - DESCRICAO: Carne de Frango tipo coxa e sobre coxa congelada, manipulada em condicdes
higiénico-sanitdrias. provenientes d

nimais sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria. 2 -

CRITERIOS DE AVALIACAO: a) deve ser desossada e congelada e transportada & temperatura de - 18°C
ou inferior; Db) a percentagem de &gua ou gelo ndo deve ultrapassar 10% do peso; c) deverd ter
aspecto, cheiro e sabor préprios; d) estar com auséncia de sujidades, parasitas, larvas e qualquer
substdncia contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma alteracdo; e) deverd ser
identificado com rétulo contendo registro do produto de acordo com a legislacdo vigente (SIF).
Deve constar na embalagem quando entregue na quantidade solicitada: a data de fabricacdo e
validade, procedéncia, informacdo nutricional. 3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando
solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a)

informar a procedéncia; b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e microscdpica.

39 150,0000 KG

CARNE DE FRANGO CORTE PEITO - SEM PELE E SEM OSSO (SASSAMI). Embalagem: O produto deverd ser

embalado com materias adequados para as condig¢des de armazenamento e que lhe confiram uma protecdo
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apropriada (deveréd ser acondicionado em saco plastico transparente, atdxico, resistente, a
manipulacdo e ao transporte). Peso Liquido: 01Kg. O produto deverd apresentar validade minima de 3
(trés) meses a partir da data de entrega na escola requisitante. O produto deve ser entregue
embalado em embalagem solicitada de 01, 03 ou 05Kg. A nota fiscal deverd estar especificada em Kg e
nao em pacotes.

1- DESCRICAO: Carne de frango tipo peito sem pele e sem osso congelado, manipulado em condicées
higiénico-sanitarias, provenientes de animais sadios, abatidos sob inspeg¢do veterindria.

2- CRITERIOS DE AVALIACAO: a) deve ser congelado e transportado & temperatura de - 18°C ou
inferioir; b) a percentagem de agua ou gelo ndo deve ultrapassar 10% do peso; c) deverd ter
aspecto, cheiro e sabor préprios; d) estar com auséncia de sujidades, parasitas, larvas e qualquer
substancia contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma alteracdo; e) deverd ser
identificado com rétulo contendo registro do produto de acordo com a legislagdo vigente (SIF). Deve
constar na embalagem quando entregue na quantidade solicitada: a data de fabricacdo e validade,
procedéncia, informag¢do nutricional.

3- AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b)realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.

40 80,0000 PC
MASSA ALIMENTICIA SECA SEMOLA TIPO TORTILHONE. - Composto por sémola de trigo enriquecida com

ferro e acido fdélico e corante natural urucum e clrcuma.. Embalagem: plastica atdxica, limpa e néo
violada, resistente ao transporte e manuseio e que garanta a integridade do produto até o momento
do consumo Peso Liquido: 500g. A embalagem deverad conter externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, informag¢do nutricional, numero do lote, data de validade, quantidade do produto; O
produto devera apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola
requisitante.

1 DESCRICAO: Massa alimenticia é o produto obtido pelo amassamento mecdnico da farinha de trigo,
da semolina ou da sémola de trigo, adicionado ou n&o de outras substdncias permitidasde corante
natural e &agua, que sofre extrusdo para dar o formato e secagem para diminuir a umidade. As massas
alimenticias s&o designadas por nomes préprios de acordo com a sua forma, tipo e substancias
adicionais. Ex: "espaguete", "aletria", "massa com ovos", "massa com espinafre". Quando preparadas
pela mistura de farinha de trigo com outras farinhas s&o consideradas "Massa alimenticias mista" e
designadas pela espécie das farinhas constituintes da mistura.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: a) CLASSIFICACAO: A massa alimenticia solicitadaserad classificada: I -
segundo seu teor de umidade: Massa seca - quando foi submetida a processo de secagem. II - Segundo
o seu formato: Massa curta - massa Ave-Maria, concha e outras; b) CARACTERISTICAS GERAIS: as massas
devem ser fabricadas a partir de matérias primas sds e limpas, isentas de matéria terrosa e de
parasitos. As massas alimenticias com ovos sé podem ser expostas a venda com a designacdo "massa
com ovos" quando forem preparadas com 3 ovos por quilo, no minimo, correspondente a 0,045 g de
colesterol por quilo, ndo podendo ser adicionadas de qualquer espécie de corantes artificiais. E
permitido o enriquecimento das massas alimenticias com vitaminas, sais minerais e outras
substdncias de valor bioldgico especifico. As massas alimenticias ao serem postas na agua ndo devem
turvad-la antes da cocgdo. Ndo podem estar fermentadas ou rangosas. c) No rétulo deve constar a
denominacdo especifica do produto. As massas alimenticias deve trazer no rdétulo a designacéo
expressa da sua natureza em caracteres de igual tamanho da palavra "Massa" ou "Macarrdo". Ex:
"Massa Alimenticia Mista" , "Massa com espinafre", "Massa com ovos". d) Caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscdpicas deverdo estar de acordo com a
legislacdo sanitéria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.
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41 500,0000 UN

Bebida léctea UHT sabor chocolate - Embalagem: caixa UHT 200 ml validade minima 6 meses a contar da
data de fabricacéao.

1 - DESCRICAO: entende-se por bebida lactea o produto lacteo resultante da mistura do leite (in
natura, pasteurizado, esterilizado, UHT, reconstituido, concentrado, em pd, integral, semidesnatado
ou parcialmente desnatado e desnatado) e soro de leite (liquido, concentrado e em pd) adicionado ou
ndo de produto(s) ou substéncia(s) alimenticia(s), gordura vegetal, leite(s) fermentado(s),
fermentos lacteos selecionados e outros produtos lacteos. A base lactea representa pelo menos 51%
(cinquenta e um por cento) massa/mass (m/m) do total de ingredientes do produto.

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: O produto descrito anteriormente, submetido, durante 2 a 4 segundos, a
uma temperatura entre 130°C a 150°C, mediante um processo térmico de fluxo continuo, imediatamente
resfriado a uma temperatura inferior a 32°C e envasado sob condicées assépticas em embalagens
estéreis e hermeticamente fechadas. a) Classificacdo: Bebida Lactea UAT ou UHT. b) Composigdo:
Ingredientes obrigatérios: Leite (in natura, pasteurizado, esterilizado, UHT, reconstituido,
concentrado, em pd, concentrado, integral, semidesnatado ou parcialmente desnatado e desnatado),
soro do leite em pd. c) Ingredientes Opcionais: Ndo lacteos: cacau em pd alcalino, maltrodextrina,
aroma idéntico ao natural de baunilha. d) Odor e sabor: caracteristico ou de acordo com o(s)
ingrediente (s) alimenticio e/ou substéncia(s) aromatizante(s)/saborizante(s) adicionados. e)
Informagdes nutricionais: Por porgdo de 200 ml: Valor energético entre 140 a 145 kcal;
Carboidratos: entre 25 a 30g; Proteinas: entre 3,5 a 4g; Gorduras Totais: entre 1,5 & 2g; Gorduras
saturadas: entre 1,0 a 1,5g; Gorduras Trans: 0g; Colesterol: 0Og; Fibra alimentar: Og; Céalcio:
entre 120 a 200mg; Sdédio: abaixo de 130mg. f) caracterisiticas Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldégicas e Microscédpicas deverdo obedecer a legislacdo sanitédria vigente.

3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsaveis técnicos, deverd o
fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica; microbioldégica e microscoédpica.

42 50,0000 UN

Leite Condensado 395g . - Embalagem: O produto deverd ser embalado com materiais adequados para as
condigdes de armazenamento e que lhe confiram uma protecgio

apropriada (deverd ser acondicionado em caixa ou lata, atdéxicos, resistente a

manipulag¢do e transporte). Peso Liquido: 395 g. O produto deverd apresentar validade
minima de 3 (trés) meses a partir da data de entrega na escola requisitante. Deve constar
na embalagem a data de fabricagdo e validade, informag¢do nutricional.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: Entende-se por "Leite desidratado" o produto resultante da

desidratacgdo parcial ou total, em condic¢des adequadas, do leite adicionado ou né&o de
substancias permitidas pelo D.I.P.O.A. Consideram-se produtos resultantes de

desidratagdo parcial: o leite concentrado, evaporado, condensado e o doce de leite.
Entende-se por "leite condensado" ou "leite condensado com agucar" o produto

resultante da desidratacdo em condicgdes proéprias do leite adicionado de aglcar.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: O leite condensado deve satisfazer as seguintes
especificacbes: 1 - apresentar caracteristicas organolépticas préprias; 2 - Apresentar
acidez em &cido latico, entre 0,08 e 0,16 g% (oito e dezesseis centigramas por cento),
quando na diluic&o de uma parte do produto para 2,5 (duas e meia) partes de &gua; 3 -
Apresentar na reconstituigdo, em volume, uma parte do leite para 2,25 (duas e vinte e
cinco centésimos) partes de &gua, teor de gordura que atinja o limite do padrédo de leite
de consumo correspondente, tendo 28% (vinte e oito por cento), no minimo, de extrato

seco total do leite e, no méximo, 45% (quarenta e cinco por cento), de aglcar, excluida a

lactose. Deve estar isento de impurezas, ndo conter germes patogénicos ou que causem
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deterioragdo do produto, nem revelar presenga de coliformes.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis
técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia;

b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica.

43 300,0000 UN

Bebida léactea fermentada 900-1000g - Embalagem: O produto deverd ser embalado com materiais
adequados para as condig¢des de armazenamento e que lhe confiram uma protegdo apropriada (devera ser
acondicionado em saco plastico, atdéxico, resistente a manipulacdo e transporte, ndo violado). Peso
Liquido: 900 a 1000 gramas. O produto deverd apresentar validade minima de 30 (trinta) dias a
partir da data de entrega no setor requisitante. ESPECIFICAGCAO DO PRODUTO A SER AVALIADA: 1
DESCRICAO: entende-se por Bebida Lactea o produto lacteo resultante da mistura do leite (in natura,
pasteurizado, esterilizado, UHT, reconstituido, concentrado, em pd, integral, semidesnatado ou
parcialmente desnatado e desnatado) e soro de leite (liquido, concentrado e em pd) adicionado ou
ndo de produto(s) ou substédncia(s) alimenticia(s), gordura vegetal, leite(s) fermentado(s),
fermentos lacteos selecionados e outros produtos lacteos. A base Lactea representa pelo menos 51%
(cinquenta e um por cento) massa/massa (m/m) do total de ingredientes do produto. 2 CRITERIOS DE
AVALIACAO: REQUISITOS: Serdo avaliados de acordo com o REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E
QUALIDADE DE BEBIDA LACTEA. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos
responsaveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a

procedéncia; b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica.

2- DAENTREGA E DO PRAZO DE VIGENCIA DO CONTRATO -
2.1.0s géneros alimenticios terdo suas entregas de forma parcelada, em um prazo de 12 (doze) meses. O fornecimento do
produto que vier a ser contratado devera ser entregue apds a assinatura da Autorizagdo do Fornecimento (ou instrumento
equivalente) emitida pelos Gestores do Contrato no prazo de 05 (cinco) dias.

2.1.1. As entregas, na sua grande maioria, ocorrerdao na Cozinha Central. No Abrigo Cidaddo, excepcionalmente,
podera ser solicitado o item pao francés para a entrega no sabado pela manha e possiveis feriados e/ou ponto facultativos.

LOCAL DE ENTREGA ENDERECO DE ENTREGA BAIRRO
COZINHA CENTRAL  (54) 3519-2563 Rua Anténio Zucchi, n° 30 Presidente Vargas
ABRIGO CIDADAO *  (54) 3321-4214 Rua Andradas, n° 157 Centro

2.1.2. Os alimentos pereciveis deverao ser entregues semanalmente (1 vez na semana) e os alimentos nao
pereciveis mensalmente (primeira semana do més).

2.1.3. A quantidade e a data de entrega deverao ser observadas, pela contratada, bem como obedecer a
solicitagdo através de guia de entrega de mercadorias expedida pela Divisdao Administrativa da Secretaria Municipal de
Assisténcia Social. Devendo comunicar este Setor, caso contrario.

2.1.4. No momento da entrega dos géneros alimenticios, além de todas as especificagbes solicitadas no Edital, a
contratada devera respeitar o Cédigo de Defesa do Consumidor.

2.1.5. As Agroindustrias municipais deverdo estar registradas junto ao SIM — Servigo de Inspegdo Municipal e/ou
Secretaria Municipal de Saude. Todos os produtos de origem animal e derivados deverdo estar corretamente registrados
conforme sua origem junto ao Servigo de Inspecgao Federal (SIF), Coordenadoria de Inspegdo de Produtos de Origem Animal
(CISPOA) ou Servigo de Inspegéao Municipal (SIM).

2.1.6. Os géneros alimenticios deverdo ser entregues pela contratada somente apds a solicitagdo expedida pela
Secretaria Municipal de Assisténcia Social, através da Divisdo Administrativa, obedecendo as prescricbes contidas nas
mesmas, num prazo maximo de 05 (cinco) dias. Deverdo ser observadas as exigéncias solicitadas nas especificagdes com
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relacdo a todos os itens exigidos como: composic¢ao, registros, validade, embalagem, higiene no acondicionamento dos
alimentos e sua disposi¢do adequada no carro de transporte.

2.1.7. O setor se reserva o direito de pesar os géneros alimenticios na presenga do representante da contratada,
para conferéncia dos mesmos (peso e descri¢do da rotulagem, data de validade, embalagem, entre outros).

2.1.8. Os responsaveis pelo recebimento dos géneros alimenticios de cada local, se reservam ao direito de nao
receber os mesmos, caso nao estejam de acordo com o solicitado, devendo estes, ser substituidos sem prejuizo para o
Municipio de Erechim, no prazo de 48 (quarenta e oito) horas. Os produtos que constem como n&o entregues na guia de
entrega, ndo serao pagos.

2.1.9. Se, os servidores responsaveis pela Divisdo Administrativa da Secretaria Municipal de Assisténcia Social,
verificarem a necessidade de realizar andlises fisico-quimicas em algum produto, a contratada sera responsavel pelo
pagamento de todas as despesas relacionadas ao encaminhamento deste servigo, inclusive as despesas laboratoriais.

2.1.10. Os géneros alimenticios deverao ser transportados em veiculo fechado, autorizado para esta finalidade ou
alocado, sendo que os alimentos pereciveis deverao ser entregues em veiculo com sistema de refrigeracado. A distribuicéo sera
de plena responsabilidade da contratada. Em caso de necessidade de ser alocado veiculo refrigerado apés a homologagao do
Processo Licitatério, este devera ser comunicado aos gestores e apresentado o alvara de transporte refrigerado.

2.1.11. Na entrega, cabera a contratada o descarregamento das mercadorias, devendo a mesma possuir pessoal
disponivel, identificado e uniformizado, conforme normas da Vigilancia Sanitaria para tal servigo.

2.1.12. Os géneros alimenticios deverao ser entregues, nas datas estipuladas nas guias, nos horarios das 06h30min
as 10h30min e das 13h00min as 16h00min, mediante a um recibo assinado legivelmente pelo servidor responsavel pelo
recebimento, sendo esta via do recibo anexada a Nota Fiscal. Durante a vigéncia do contrato, poderdo ocorrer alteragées nas
entregas quanto ao dia e ao horario, devido ao calendario da Secretaria Municipal de Assisténcia Social e a licitante vencedora
devera efetuar a entrega.

2.1.13. Em caso de urgéncia podera ser retirado pelos servidores da Divisdo Administrativa da Secretaria de
Assisténcia Social, mercadorias junto a contratada, fora da programagéo entregue anteriormente para a semana, mediante
contato telefénico/e-mail, para verificacdo da disponibilidade do produto. O(s) produto(s) sera (o) retirado(s) com guia
autorizada e assinadas pelos gestores do contrato.

2.1.14. A CONTRATADA devera atentar para a qualidade e quantidade dos produtos a serem entregues, pois
somente serdo aceitos aqueles que estiverem dentro dos parametros solicitados, atendam aos padrdes exigidos pelo Mercado
e, que forem entregues de acordo com o estabelecido nos itens anteriores.

2.1.15. Os produtos devem conter em suas embalagens informagdes corretas, claras, precisas, em lingua portuguesa
em embalagem oficial do fabricante, contendo a identificagdo da marca e a garantia/validade, respeitando todas as
especificagdes contidas nas descrigdes dos produtos, entre outros dados (conforme Lei Federal n° 8.078/90; Portaria n° 27/98;
Resolugdes ANVISA RDC n° 259/02; RDC n° 359/03; RDC n° 360/03; RDC n° 163/03; RDC n° 54/12; Lei n® 10.674/03).

2.1.16. Os géneros alimenticios deverao ser entregues acondicionados em embalagem oficial do fabricante, contendo
a identificagdo da marca e a garantia/validade, respeitando todas as especificagbes contidas neste edital e aprovadas em
parecer técnico. Em caso de fracionamento do item (produto) pela CONTRATADA, esta devera: identificar cada embalagem
com etiqueta contendo: o nome da empresa licitante vencedora; dados do fabricante; informagbes adicionais do produto
indicadas pelo fabricante, caso haja; informacdes nutricionais; quantidade (grama/kg); data de fabricagdo e data de vencimento.

2.1.17. Nao serdo aceitos produtos/géneros alimenticios que ndo condizem com a descrigdo, no que se refere a
composigao, embalagem e rotulagem.

2.1.18. Nao serao aceitas embalagens que ndo estejam de acordo com as especificagdes descritas para cada
produto, sendo que as mesmas deverao estar limpas, higienizadas e n&o violadas em todas as entregas.

2.1.19. As guias assinadas que retornarem para a contratante deverdo estar em condigbes adequadas, devendo a
CONTRATADA orientar seus funcionarios para que mantenham estas limpas, sem rasuras e nem amassadas, por se tratar de
um documento de controle fiscal, além de solicitar a assinatura da guia ao responsavel pelo recebimento.

2.1.20. As notas fiscais deverdo ser entregues diretamente na divisdo Administrativa da Secretaria Municipal de
Assisténcia Social. As notas fiscais nao entregues, ndo assinadas/carimbadas ndo serédo enviadas para pagamento.
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2.1.21. Para cada empenho devera ser emitida uma ou mais notas fiscais, conforme os itens entregues e constantes
no referido empenho. Na nota fiscal devera constar a descrigdo breve do produto conforme o empenho, valor unitario, valor
total do item e o valor total da nota fiscal. Devera constar em cada nota fiscal a quantidade de volumes (caixas, embalagens,
pacotes, unidades) que serdo entregues conforme a nota de empenho. Nas informagdes adicionais da nota fiscal devera ser
informado: o ndmero e ano da nota de empenho e demais informagdes que sejam julgadas necessarias pela Divisao
Administrativa da Secretaria Municipal de Assisténcia Social.

2.1.22. As notas fiscais dos alimentos pereciveis deverdo ser emitidas e entregues semanalmente. As notas fiscais
dos géneros alimenticios ndo pereciveis deverdo ser emitidas e entregues mensalmente, conforme a entrega dos itens
solicitados. As notas fiscais deveréo ser entregues junto a Divisdo Administrativa da Secretaria Municipal de Assisténcia Social,
acompanhado das guias de solicitagdo assinadas e carimbadas. As notas fiscais somente serdo enviadas para pagamento
apo6s a conferéncia por parte dos gestores do total das quantidades contidas no atesto de recebimento das guias.

2.1.23. E de total responsabilidade da CONTRATADA realizar periodicamente o controle de saldo de empenhos com
os gestores. Devera, também, ao receber as guias de entrega, verificar se a quantidade a ser entregue condiz com o saldo
existente, antes mesmo de realizar as entregas. Os gestores, apds a emissdo de empenhos e assinatura do contrato, enviardo
a contratada planilhas com os géneros alimenticios a serem entregues, empenhados por modalidade, com o valor unitario e
quantidade destes para controle e emissao de notas fiscais, a fim de evitar o transtorno com cancelamento de notas fiscais e
devolugéo de mercadorias.

2.1.24. Durante a entrega, caso a CONTRATADA verificar que, devido aos horarios estipulados, ndo conseguira
entregar em algum local, DEVERA entrar em contato telefonico com o local de entrega (através do telefone que consta
nos enderegos descritos) informando que havera atraso e, verificar com o responsavel pelo local da possibilidade e de
pessoal disponivel para que seja realizada a entrega, desde que, dentro do horario ja estipulado.

2.1.25. Os produtos deverao ser entregues respeitando todas as especificagdes contidas no presente Contrato.

2.2. O presente contrato tera vigéncia de 12 (doze) meses, a contar de sua assinatura, podendo ser prorrogado caso
necessario.

2.3. A CONTRATADA devera atentar para a qualidade do objeto a ser entregue, pois somente sera aceito aquele que estiver
dentro dos parametros solicitados, atenda aos padrdes exigidos pelo Mercado, e que for entregue de acordo com o
estabelecido no item anterior.

3 -DO PREGO E DO PAGAMENTO —
3.1. O CONTRATANTE pagard & CONTRATADA o valor de R$ ( ), em moeda vigente no Pais.
3.2. O pagamento sera efetuado em até 15 (quinze) dias apds a data de entrega e aceitagdao dos produtos, mediante

apresentacao de nota fiscal.

3.3. Durante a vigéncia de cada contratagdo, os precos séo fixos e irreajustaveis.

3.4. Nao sera efetuado qualquer pagamento a CONTRATADA enquanto houver pendéncia de liquidagdo da obrigagao
financeira em virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual.

3.5. Nos pregos cotados devem estar inclusas todas as despesas que influam nos custos, tais como: despesas com seguro,
frete, tributos (impostos, taxas, emolumentos, contribuigcbes fiscais e parafiscais), obrigagdes sociais, trabalhistas, fiscais,
encargos comerciais ou de qualquer natureza e todos os 6nus diretos.

3.6. Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura ou dos documentos pertinentes a contratagdo, ou, ainda,
circunstancia que impecga a liquidagdo da despesa, o pagamento ficara pendente até que a CONTRATADA providencie as
medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apos a comprovagao da regularizagédo da situagao,
ndo acarretando qualquer 6nus para o CONTRATANTE.

3.7. Quando do pagamento, sera efetuada a retengéo tributaria prevista na legislagéo aplicavel.

3.8. A CONTRATADA regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006, ndo
sofrera a retengdo tributaria quanto aos impostos e contribuigbes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento
ficara condicionado a apresentagdo de comprovagéo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario
favorecido previsto na referida Lei Complementar.
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3.9. O CONTRATANTE nao se responsabilizara por qualquer despesa que venha a ser efetuada pela CONTRATADA, que
porventura ndo tenha sido acordada no contrato.

4 — DAS OBRIGAGOES DO CONTRATANTE E DA CONTRATADA -
4.1. A CONTRATADA fica obrigada a entregar em perfeitas condi¢des, no prazo e local indicados pela Administragédo, em estrita
observancia das especificagbes do Edital do Pregéo Presencial N.° 116/2019, seu anexo |, e em consonancia com a proposta
de pregos, acompanhado da respectiva nota fiscal constando detalhadamente o produto.
4.2. A CONTRATADA fica obrigada a manter, durante toda a execugédo do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condigdes de habilitagdo e qualificagédo exigidas na contratacéo.
4.3. A CONTRATADA fica obrigada a providenciar a imediata corregdo das deficiéncias e/ou irregularidades apontadas pelo
CONTRATANTE.
4.4. A CONTRATADA fica obrigada a arcar com eventuais prejuizos causados ao CONTRATANTE e/ou a terceiros, provocados
por ineficiéncia ou irregularidade cometida na execugao do contrato.
4.5. A CONTRATADA fica obrigada a aceitar nas mesmas condigdes contratuais os acréscimos e supressées até 25% do valor
inicial atualizado do contrato ou da nota de empenho.

4.5.1. As supressdes resultantes de acordo celebrado entre os contratantes poderéo exceder o limite de 25% (vinte e
cinco por cento).
4.6. A CONTRATADA fica obrigada a arcar com todas as despesas dos tributos, encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais,
comerciais, taxas, fretes, seguros, deslocamento de pessoal, prestagdo de garantia e quaisquer outras que incidam ou venham
a incidir na execugéao do contrato.
4.7. A CONTRATADA nado podera transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as obrigagcdes
assumidas, nem subcontratar qualquer das prestagbes a que esta obrigada, exceto nas condigdes autorizadas no Termo de
Referéncia ou no contrato.
4.8. O CONTRATANTE n&o aceitara, sob nenhum pretexto, a transferéncia de responsabilidade da CONTRATADA para outras
entidades, sejam fabricantes, técnicos ou quaisquer outros.
4.9. A CONTRATADA fica responsavel pelos vicios e danos do produto, de acordo com os artigos 12, 13, 18 e 26, do Cédigo de
Defesa do Consumidor (Lei n® 8.078, de 1990).
4.10. O dever previsto no subitem anterior implica obrigagao de, a critério da Administragao, substituir, reparar, corrigir, remover,
ou reconstruir, as suas expensas, no prazo maximo fixado no Termo de Referéncia, o produto com avarias ou defeitos.
4.11. A CONTRATADA fica obrigada a atender prontamente a quaisquer exigéncias da Administragéo, inerentes ao objeto da
presente contratacao.
4.12. A CONTRATADA fica obrigada a comunicar a Administragéo, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede
a data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovagéo.

5-DO CONTROLE E DA EXECUGAO DO CONTRATO -
5.1. A fiscalizagdo da contratagdo sera exercida por um representante da Administragdo, ao qual competira registrar em
relatorio todas as ocorréncias e as deficiéncias verificadas e dirimir as duvidas que surgirem no curso da execugao do contrato,
e de tudo dara ciéncia a Administragao.

5.1.1. O representante do CONTRATANTE devera ter a experiéncia necessaria para o acompanhamento e controle
da execugéo do contrato.
5.2. A fiscalizagdo de que trata este item ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CONTRATADA, inclusive perante
terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicdes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de
material/equipamentos inadequado ou de qualidade inferior, e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da
Administragao ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 70 da Lei Federal n.° 8.666, de 1993.
5.3. O fiscal do contrato anotara em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugao do contrato, indicando
dia, més e ano, bem como o nome dos funcionarios eventualmente envolvidos, determinando o que for necessario a
regularizacdo das faltas ou defeitos observados e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as
providéncias cabiveis.
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5.4. E obrigagdo do CONTRATANTE acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagées da CONTRATADA, através de
servidor especialmente designado.
5.5. E obrigagio do CONTRATANTE efetuar o pagamento no prazo previsto.

6 — EMPENHO DA DESPESA —
6.1. As despesas resultantes da execugao deste contrato serdo atendidas através das seguintes Dotagbes Orgcamentarias:
10.01.08.244.0009.2050.3.3.90.30.07.00.00

7 — DOS GESTORES DO CONTRATO -

7.1. Seréo gestoras do presente contrato, a Senhora MIRIAM FLACH, como Gestora Administrativa e a Senhora RAIELI
SEGALA, como Gestora Técnica, nos termos do art. 6° do Decreto Federal n° 2.271 de 07 de julho de 1997, assumindo
responsabilidades pelos produtos e/ou servicos respectivos a sua Secretaria, mediante assinatura no(s) Empenho(s)
correspondente(s), fazendo, para tanto, acompanhamento, fiscalizagado, recebimento e conferéncia, procedendo ao registro das
ocorréncias e adotando as providéncias necessarias ao seu fiel cumprimento, tendo por parametro os resultados previstos no

contrato.

8 — DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS -

A aplicagdo de penalidades @ CONTRATADA reger-se-a conforme o estabelecido na Segéo Il do Capitulo IV — Das Sangdes
Administrativas da Lei Federal n.° 8.666/93 e conforme o art. 25 do Decreto Municipal n.° 3.198/2007.

8.1. Caso a CONTRATADA se recuse a prestar o servigo conforme contratado, sem motivo justificado, ficara caracterizado o
descumprimento da obrigagdo assumida, sendo-lhe aplicada, isolada ou cumulativamente:

a) adverténcia, por escrito;

b) multa sobre o valor do item;

c) suspensao temporaria de participagdo em licitacdo e impedimento de contratar com a Administracéo;

d) declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica.

8.1.1. Caso a CONTRATADA nao possa cumprir os prazos estipulados, devera apresentar justificativa por escrito, até
o vencimento do prazo de entrega do objeto, ficando a critério do CONTRATANTE a sua aceitagao.

8.1.2. Se a fiscalizagdo identificar irregularidades ou desconformidades passiveis de saneamento, notificara a
CONTRATADA para, em prazo determinado, proceder as corregdes necessarias. Se, findo o prazo estabelecido pela
fiscalizagao, as irregularidades ndo forem sanadas, sera considerado a inadimpléncia contratual.

8.1.3. A partir dessa data, considerar-se-a recusa, sendo-lhe aplicada as sangdes de que trata o subitem 9.1, sem
prejuizo da aplicagédo do contido no subitem 9.2.

8.1.4. A sancdo de adverténcia sera aplicada, por escrito, caso a inadimpléncia ou irregularidade cometida pela
CONTRATADA acarrete consequéncias de pequena monta.

8.1.5. Pela inexecucdo total da obrigagcdo, o CONTRATANTE rescindira o contrato, podendo aplicar multa de 10%
(dez por cento) sobre o valor do item.

8.1.6. Em caso de inexecugéo parcial da obrigagéo, podera ser aplicado o percentual de 5% (cinco por cento) sobre o
valor do item.

8.1.7. No caso de reincidéncia, ou em situagbes que causem significativos transtornos, danos ou prejuizos a
Administracao, sera aplicado a CONTRATADA que apresentar documentacdo falsa ou deixar de entregar documentagao
exigida para o certame, ensejar o retardamento da execucéo de seu objeto, ndo mantiver proposta, ndo celebrar o contrato ou
instrumento equivalente, falhar ou fraudar a execugdo do contrato, comportar-se de modo inidéneo, fizer declaragéo falsa ou
cometer fraude fiscal, a san¢do de impedimento de licitar e contratar com a Administragdo Publica, pelo prazo de até 05 (cinco)
anos, enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a propria
autoridade que aplicou a penalidade, garantida a prévia defesa, sem prejuizo das multas previstas em edital e no contrato, e
das demais cominacgdes legais.
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8.1.8. Caracterizada situacdo grave, que evidencie dolo ou ma-fé, sera aplicada a CONTRATADA a sancgéo de
declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, enquanto perdurarem os motivos
determinantes da punig&o ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que
sera concedida sempre que o contratado ressarcir a Administragdo pelos prejuizos resultantes e apds decorrido o prazo da
sangao aplicada com base no subitem anterior.

8.2. As multas devidas e/ou prejuizos causados as instalagbes do CONTRATANTE, pela CONTRATADA serédo deduzidos dos
valores a serem pagos, recolhidos em conta especifica em favor do CONTRATANTE, ou cobrados judicialmente.

8.2.1. Se a CONTRATADA néo tiver valores a receber do CONTRATANTE, tera o prazo de 05 (cinco) dias Uteis, apos
a notificagao oficial, para recolhimento da multa na forma estabelecida no subitem anterior.

8.3. A aplicagédo de multas, bem como a rescisdo do contrato, ndo impedem que o CONTRATANTE aplique a CONTRATADA
as demais sangdes previstas no subitem 9.1.
8.4. A aplicacdo de quaisquer das sangdes relacionadas neste instrumento contratual serd precedida de processo
administrativo, mediante o qual se garantirdo a ampla defesa e o contraditorio.
8.5. Comete infragao administrativa, nos termo da Lei n® 10.520, de 2002, do Decreto n°® 3.555, de 2000 e do Decreto Municipal
3.607, de 2011, a licitante/Adjudicataria que, no decorrer da licitagao:

8.5.1. Nao assinar a Ata de Registro de Pregos, nao retirar a nota de empenho, ou ndo assinar o contrato, quando
convocada dentro do prazo de validade da proposta ou da Ata de Registro de Precos;

8.5.2. Apresentar documentagéo falsa;

8.5.3. Deixar de entregar os documentos exigidos no certame;

8.5.4. Nao mantiver a sua proposta dentro do prazo de validade;

8.5.5. Comportar-se de modo inidéneo;

8.5.6. Cometer fraude fiscal;

8.5.7. Fizer declaragéo falsa;

8.5.8. Ensejar o retardamento da execugéo do certame.

8.5.9. Descumprir qualquer dos deveres elencados no Edital, na Ata de Registro de Pregos ou no Contrato.

9 — DA VINCULAGAO A LICITAGAO -

9.1. O presente instrumento foi lavrado em decorréncia da Licitagdo na modalidade PREGAO PRESENCIAL PARA REGISTRO
DE PRECOS N° 116/2019, ao qual vincula-se, bem como, aos termos da proposta de precos da CONTRATADA, que faz parte
integrante desta avenga como se transcrito fosse e respectivos anexos do Processo Administrativo N.° 15191/2019.

10 — DA COBRANCA JUDICIAL -

10.1. As importancias devidas pela CONTRATADA serdo cobradas através de processo de execugdo, constituindo este
Contrato, titulo executivo extrajudicial, ressalvada a cobranga direta, mediante retengdo ou compensacao de créditos, sempre
que possivel.

11 — LEGISLAGAO APLICAVEL -

11.1. No caso de surgirem duvidas sobre a inteligéncia das clausulas do presente contrato, tais duvidas serédo resolvidas com o
auxilio da Legislagéo Civil, aplicavel aos contratos do Direito Privado e, com o apoio do Direito Administrativo Publico, no que
diz respeito a obediéncia dos principios que norteiam a Administragcdo Municipal.

11.2. A Lei Federal n.° 8.666/93 e alteragdes regera as hipdteses néo previstas neste contrato.

12- DARESCISAO -

12.1. O presente contrato podera ser rescindido, caso se materialize uma, ou mais, das hipéteses contidas nos artigos 77 a 80
da Lei Federal n.° 8.666/93 e alteragdes.
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13 - DO FORO -
13.1. As partes elegem de comum acordo, o Foro da Comarca de Erechim para a solugdo dos conflitos eventualmente
decorrentes da presente relagao contratual.

E por estarem, assim, justos e contratados, firmam o presente instrumento em 03 (trés) vias de igual teor, na
presenca de 2 (duas) testemunhas.

ERECHIM/RS, __ DE DE 2019.
VALDIR FARINA CONTRATADA
Secretario Municipal de Administragao CNPJ N.°
LINIR ANTONIA CHIARELLO ZANELLA MIRIAM FLACH
Secretaria Municipal de Assisténcia Social Gestora Administrativa

RAIELI SEGALLA
Gestora Técnica

TESTEMUNHAS:
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