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EDITAL DE LICITAGAO

PROCESSO N° 13645/2019
MODALIDADE: Pregao Presencial N.° 99/2019
TIPO: MENOR PREGO

O Municipio de Erechim, Estado do Rio Grande do Sul, por intermédio da Secretaria Municipal de
Administragdo torna publico aos interessados que, de acordo com a Lei Federal n.° 8.666, de 21 de junho
de 1993 e suas alteragbes, Lei Federal n.° 10.520, de 17 de julho de 2002 que institui a modalidade
Pregéo, Lei Complementar n® 123 de 14 de dezembro de 2006 e Decretos Municipais n.° 4.421 de 04 de
janeiro de 2017 e n.° 3.198 de 25 de julho de 2007, encontra-se aberta a licitagdo sob a modalidade
PREGAO, tipo MENOR PRECO, e que, em 06/08/2019 as 13:30 horas, na sala da Comiss&o
Permanente de Licitagbes, situada na Avenida Farrapos, n°. 509, Bairro Centro, junto ao Almoxarifado
Central, recebera propostas e documentagéo através de Pregoeiro nomeado pela Portaria n.° 838/2019.

1. DO OBJETO

A presente licitacdo tem por objeto a selecdo de propostas visando a aquisicdo de géneros
alimenticios para a alimentacdo escolar, através da Secretaria Municipal de Educagdo, com recursos
proprios, conforme descrito e especificado no ANEXO | — Termo de Referéncia e ANEXO Il — Minuta do
Contrato.

2. DAAPRESENTAGCAO DOS ENVELOPES

Deverao ser entregues, ao Pregoeiro, na sala da Comissao Permanente de Licitagbes, na data,
horario e endereco referidos, 2 (dois) envelopes lacrados com as seguintes indica¢des externas:

Envelope n.° 1 - PROPOSTA DE PRECOS

Ao Municipio de Erechim

Divisédo de Licitacdes

Pregao Presencial N.° 99/2019

Abertura: data e hora da abertura da licitagao

Licitante: (denominagéo social completa da empresa e n.° do CNPJ)

Envelope n.° 2 - DOCUMENTAGAO

Ao Municipio de Erechim

Divisédo de Licitacbes

Pregao Presencial N.° 99/2019

Abertura: data e hora da abertura da licitagao

Licitante: (denominagéo social completa da empresa e n.° do CNPJ)
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3. IMPUGNAGAO AO ATO CONVOCATORIO

3.1. As impugnagdes ao ato convocatério do Pregao serao recebidas até 2 (dois) dias Uteis antes da
data fixada para o recebimento das propostas.

3.1.1. Cabera ao Pregoeiro encaminha-las a autoridade competente, que decidira no prazo de até
24 (vinte e quatro) horas.

3.1.2. Deferida a impugnacéo contra o ato convocatorio, sera designada nova data para realizagéo
do certame, exceto quando, inquestionavelmente, a alteragdo n&o afetar a formulagdo das propostas (art.
2184° da Lei n° 8.666/93).

4. DAS CONDIGOES DE PARTICIPAGAO

4.1. Nao sera admitida a participacdo de empresas que se encontrem em processo de faléncia, sob
concurso de credores, dissolugao ou liquidagao.

4.2. Nao sera admitida a participacdo de empresas que estejam com o direito de licitar e contratar
com a Administragao Publica suspensa ou que por esta tenham sido declaradas inidéneas.

4.3. A empresa participante deste certame devera estar em pleno cumprimento ao disposto no inciso
XXXIII do art. 7° da Constituicdo e na Lei n.° 9.854, de 27 de outubro de 1999, podendo ser exigida a
comprovagao a qualquer tempo.

4.4. A empresa de pequeno porte e microempresa que pretender se utilizar dos beneficios previstos
nos artigos 42 a 45 da Lei Complementar 123/2006 e que tenham auferido no ano calendario anterior
receita bruta até o limite de R$ 4.800.000,00 (conforme disposto no art. 3°, Il da Lei Complementar
123/2006), deverdo comprovar o seu enquadramento em tal situagédo juridica através de Certidao
expedida pela Junta Comercial (conforme artigo 8° da Instrugao Normativa n°. 103 de 30/04/2007),
ou mediante apresentacdo de declaragao do responsavel legal, assinada conjuntamente pelo
contador responsavel da empresa, de que, sob as penas da Lei, cumpre os requisitos legais para
qualificagdo como microempresa e empresa de pequeno porte, de acordo com a legislagdo vigente e
modelo disponivel junto a este edital (Anexo Il), que serao consideradas validas até 01 (um) ano apés a
data de sua emisséo.

4.4.1. A Certidao, ou Declaragdo, mencionada no item anterior devera ser entregue no inicio da
sessao publica de Pregdo ao Pregoeiro, fora dos envelopes de precos e da documentagao, junto ao
credenciamento.

4.4.2. O credenciamento da licitante como microempresa ou empresa de pequeno porte somente
sera procedido pelo Pregoeiro e Equipe de Apoio se o interessado comprovar tal situagao juridica na forma
estabelecida no item 4.4 deste Edital.

4.4.3. A ndo comprovagdo de enquadramento da empresa, na forma estabelecida nos itens 4.4
deste Edital, significa renldncia expressa e consciente, desobrigando o Pregoeiro da aplicacdo dos
beneficios da Lei Complementar 123/2006 aplicaveis ao presente certame.

4.4.4. A responsabilidade pelo enquadramento conforme previsto nos itens anteriores € Unica e
exclusiva da licitante que, inclusive, sujeita-se a todas as consequéncias legais que possam advir de um
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enquadramento falso ou erréneo.

5. CREDENCIAMENTO

5.1. A licitante devera se fazer presente junto ao Pregoeiro mediante somente um representante,
devidamente munido de documento que o credencie a participar deste certame.

5.2. O credenciamento far-se-a por meio de instrumento publico de procuragdo ou instrumento
particular, atribuindo ao credenciado poderes para formular ofertas e lances de precos e praticar todos os
demais atos pertinentes ao certame em nome da proponente. A procuragao ou carta de credenciamento
devera estar acompanhada de cépia do contrato social da empresa e documento de identificacéo.

5.3. Em sendo socio, proprietario, dirigente ou assemelhado da empresa proponente, devera
apresentar cépia do respectivo Estatuto ou Contrato Social, no qual estejam expressos seus poderes para
exercer direitos e assumir obrigacées em decorréncia de tal investidura.

5.4. Tanto na Credencial como na Procuragdo deverdo constar, expressamente, os poderes para
formular lances, negociar precos e praticar todos os atos inerentes ao certame, inclusive interpor e desistir
de recursos em todas as fases licitatérias.

5.5. O Credenciamento e os documentos da sua comprovagao, ndo serao devolvidos e deverao ser
apresentados no inicio da sessao publica de Pregéo ao Pregoeiro, fora dos envelopes de precos e da
documentacao.

5.6. Para exercer o direito de participar do Pregao, € obrigatéria a presenga de representante da
licitante a sessao publica. Nao serdo aceitos envelopes enviados por via postal ou similar.

5.7. Cada credenciado podera representar empresas distintas, desde que nao participem do mesmo
item, ou seja, ndo sejam concorrentes, sob pena de desclassificacdo do referido item.

5.8. O representante, munido de documento de Identidade, devera apresentar um credenciamento
para cada empresa que participara do certame. Nao sera aceito um Unico credenciamento contemplando
duas ou mais empresas.

6. DA PROPOSTA - Envelope n.° 1:

6.1. A proposta devera seguir as especificagdes do objeto conforme descrito no Anexo | — Termo de

referéncia deste Edital, ser entregue a Pregoeira em envelope lacrado, sem rasuras e conter:

a) PRECO UNITARIO POR ITEM E PREGO TOTAL;

b) MARCA OU IDENTIFICAGAO DO FABRICANTE;

c) VALIDADE DA PROPOSTA, que nao podera ser inferior a 60 (sessenta) dias,

d) LOCAL, DATA E ASSINATURA.

OBS: esta disponivel nos anexos deste edital arquivo eletrénico para elaboragéo de proposta.

6.2. Informar objetivamente o nome do responsavel pela assinatura do contrato.

6.3. Os precgos ofertados devem ser cotados em moeda corrente nacional, contendo até duas
casas decimais.
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6.4. Em caso de omissdo do prazo de validade da proposta, sera implicitamente considerado o
prazo acima estabelecido.

6.5. Nos precos cotados devem estar inclusas todas as despesas que influam nos custos, tais como:
despesas com transporte, seguro e frete, tributos (impostos, taxas, emolumentos, contribuigdes fiscais e
parafiscais), obrigacdes sociais, trabalhistas, fiscais, encargos comerciais ou de qualquer natureza e todos
os 6nus diretos.

6.6. Nao sendo emitida a Nota de Empenho dentro do prazo de validade da proposta vencedora,
esta podera ser prorrogada por até 30 (trinta) dias se o proponente, consultado pela Administragdo, assim
concordar.

6.7. Poderao ser admitidos, pelo Pregoeiro, erros de natureza formal, desde que ndo comprometam
o interesse publico e da Administragao.

6.8. Os pregos propostos serdo considerados completos e suficientes para o objeto desta licitagao,
sendo desconsiderada qualquer reivindicagdo de pagamento adicional devido a erro ou ma interpretacao
de parte da licitante.

7. DADOCUMENTAGAO - Envelope n.° 2:

7.1. A habilitacdo do licitante vencedor sera verificada mediante apresentagdo dos seguintes
documentos:

a) prova de inscricao no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ);

b) prova de regularidade fiscal quanto aos débitos inscritos ou ndo em divida ativa da Uniéo,
inclusive em relagdo as contribuicdes previdenciarias, apresentando a Certiddo Negativa de Débitos
relativos aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;

c) certiddo que prove a regularidade para com a Fazenda Estadual e Municipal da jurisdigéo fiscal
do estabelecimento licitante;

d) certiddo que prove a regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS);

e) declaragao, sob as penas da lei, de que inexistem fatos impeditivos da sua habilitacao;

f) declaracao, sob as penas da lei, que ateste o cumprimento do disposto no inciso XXXIII do art. 7°
da Constituicdo Federal;

g) certiddo negativa de faléncia ou concordata expedida pelo distribuidor da sede da pessoa
juridica, dentro do prazo de validade previsto na propria certiddo, ou, na omissao desta, expedida a menos
de 3 (trés) meses contados da data da sua apresentagédo. Entende-se como sede da Pessoa Juridica, a
matriz do estabelecimento.

h) prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentagéo da Certiddao Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT), em vigor (Lei Federal 12.440/2011).

i) alvara de licenca, em nome da licitante, emitido pelo 6rgdo sanitario competente (Estadual ou
Municipal), para comercializar e vender alimentos, e/ou bebidas.

j) Declaragao de disponibilidade de veiculo apropriado para o transporte de alimentos;

k) Alvara emitido pela autoridade competente (Vigilancia Sanitaria), em vigor, comprovando que o
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veiculo declarado, consoante alinea anterior, esta apto e € apropriado para o transporte de alimentos.

7.1.1. Serao solicitadas mensalmente as documentagcdes de habilitacao atualizadas para a

liberacao do pagamento das notas fiscais pelos Gestores do Contrato.

7.2. As empresas portadoras de CRC (Certificado de Registro Cadastral) expedido pela Comissao
Permanente de Licitagbes do Municipio de Erechim e em vigor, poderao utiliza-lo em substituicdo aos
documentos exigidos nas alineas “a”, “b”, “c”, “d”, “e”, ", “g” e “h” do item 7.1. O CRC nédo sera
considerado para efeito de habilitacdo quando apresentar documentagdo com prazo de validade vencido,
salvo se a empresa apresentar junto ao CRC, os documentos atualizados.

7.3. No caso de certidbes sem data de validade expressa, sera considerado o prazo de 03 (irés)
meses a contar da data e emisséo.

8. DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS E ETAPA DE LANCES

8.1. Feito o credenciamento das licitantes e na presenca delas e demais presentes a Sesséo Publica
do Pregdo, o Pregoeiro recebera os envelopes n.° 1 - Proposta e n.° 2 - Documentagdo e procedera a
abertura dos envelopes contendo as propostas, verificando a aceitabilidade quanto ao objeto, classificando
o autor da proposta de menor prego e aqueles que tenham apresentado propostas em valores sucessivos
e superiores em até 10% (dez por cento) relativamente a de menor prego.

8.2. Quando nao forem verificadas no minimo, 3 (trés) propostas escritas de pregos nas condi¢ées
definidas no subitem 8.1, o Pregoeiro classificara as melhores propostas subsequentes a de menor preco,
até o maximo de 3 (trés), para que seus autores participem dos lances verbais, quaisquer que sejam 0s
precos oferecidos nas propostas escritas.

8.3. O Pregoeiro convidara individualmente as licitantes classificadas a apresentarem lances
verbais, a partir da proposta classificada de maior prego, e as demais em ordem decrescente de pregco. Em
caso de empate entre duas ou mais propostas e, ndo havendo mais lances de menor prego, sera realizado
o sorteio.

8.4. Sera dado inicio a etapa de apresentagao de lances verbais pelos proponentes, que deverao
ser formulados de forma sucessiva, em valores distintos e decrescentes.

8.4.1. Os lances serdo pelo PREGO UNITARIO POR ITEM.

8.5. Nao podera haver desisténcia da proposta ou dos lances ja ofertados, apds abertos os
envelopes n.° 1 - Proposta, sujeitando-se a licitante desistente as penalidades constantes neste Edital.

8.6. A desisténcia de apresentar lance verbal, quando convocado pelo Pregoeiro, implicara excluséo
da licitante da etapa de lances verbais e na manutengao do ultimo prego apresentado pela licitante, para
efeito de posterior ordenagéo das propostas.

8.7. Caso nao se realizem lances verbais, sera verificada a conformidade entre a proposta escrita de
menor prego e o valor estimado pela Administracéo.

8.7.1. Havendo apenas uma oferta, desde que atenda a todos os termos do Edital e seu precgo seja
compativel com os praticados no mercado, esta podera ser aceita, podendo o Pregoeiro negociar para que
seja obtido o pregco melhor.
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8.8. Encerrada a sessédo de lances, sera verificada a ocorréncia do empate ficto, previsto no art. 44,
§2° da Lei Complementar 123/2006, sendo assegurada como critério de desempate a preferéncia de
contratagdo para as microempresas e as empresas de pequeno porte que atenderem ao disposto no item
4.4 deste Edital.

8.8.1. Entende-se como empate ficto aquelas situagbes em que as propostas apresentadas pela
microempresa ou empresa de pequeno porte sejam iguais ou superiores em até 5% (cinco por cento) a
proposta de menor valor.

8.8.2. Ocorrendo empate ficto, na forma do item anterior, proceder-se-a da seguinte forma:

a) A microempresa ou a empresa de pequeno porte detentora da proposta de menor valor, podera
apresentar, no prazo de 5 (cinco) minutos, nova proposta, inferior aquela considerada até entdo de menor
prego, situacdo em que sera considerada vencedora do certame.

b) Se a microempresa ou a empresa de pequeno porte convocada na forma da alinea anterior ndo
apresentar nova proposta inferior a de menor prego, sera facultada, pela ordem de classificagdo, as
demais microempresas ou empresas de pequeno porte remanescentes, que se enquadrarem na hipotese
do item 8.8.1 deste Edital, a apresentacédo de nova proposta no prazo previsto na alinea “a” deste item.

8.9. Se nenhuma microempresa ou empresa de pequeno porte satisfizer as exigéncias do item 8.8.2
deste Edital, sera considerado vencedor do certame o licitante detentor da proposta originariamente de
menor valor.

8.10. O disposto nos itens 8.8 a 8.9 nio se aplica as hipéteses em que a proposta de menor valor
tiver sido apresentada por microempresa ou empresa de pequeno porte.

9. DA HABILITAGAO

9.1. Declarada encerrada a etapa competitiva e ordenadas as propostas, o Pregoeiro examinara a
aceitabilidade da primeira classificada, quanto ao objeto e prego, decidindo motivadamente a respeito.

9.2. Sendo aceitavel a proposta de menor preco, sera aberto o envelope contendo a documentagao
de habilitagdo da licitante que a tiver formulado, para confirmagéo das suas condi¢des habilitatorias.

9.3. Constatado o atendimento das exigéncias fixadas no Edital, a licitante sera declarada
vencedora, sendo-lhe adjudicado o(s) item(s) do certame.

9.4. Se a oferta ndo for aceitavel ou se a licitante desatender as exigéncias habilitatérias, o
Pregoeiro examinara as ofertas subsequentes verificando a sua aceitabilidade e procedendo a habilitacdo
do proponente, na ordem de classificagdo, e assim sucessivamente, até a apuragdo de uma proposta que
atenda ao Edital, sendo a respectiva licitante declarada vencedora e a ela adjudicado o(s) item(s).

9.5. Nas situagdes previstas nos subitens 9.3 e 9.4, o Pregoeiro podera negociar diretamente com o
proponente para que seja obtido prego melhor.

9.6. Todos os documentos serdo colocados a disposi¢do dos presentes para livre exame e rubrica.

9.7. Declarado o vencedor, qualquer licitante podera manifestar imediata e motivadamente a
intencao de recorrer, cuja sintese sera lavrada em ata, sendo concedido o prazo de 3 (trés) dias para a
apresentacdo das razdes do recurso, ficando as demais licitantes, desde logo, intimadas para apresentar
contrarrazdes em igual numero de dias, que comecarao a contar do primeiro dia util apds o término do
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prazo da recorrente, sendo-lhes assegurada vista dos autos.

9.7.1. Aintengdo motivada de recorrer é aquela que identifica objetivamente os fatos e o direito que
o licitante pretende que sejam revistos pelo Pregoeiro.

9.8. O recurso contra a decisao do Pregoeiro tera efeito suspensivo.

9.9. Decididos os possiveis recursos e constatada a regularidade dos atos procedimentais, a
autoridade competente adjudicara e homologara o(s) item(s) a licitante vencedora do certame.

9.10. Caso, excepcionalmente, seja suspensa ou encerrada a sessdo antes de cumpridas todas as
fases preestabelecidas, os envelopes, lacrados e devidamente rubricados pelo Pregoeiro e pelos
representantes credenciados, ficardo sob a guarda do Pregoeiro, sendo exibidos as licitantes na
reabertura da sessdo ou na nova sessao previamente marcada para prosseguimento dos trabalhos, na
qual sera obrigatoéria a presenga de todas as licitantes, sob pena de desclassificagdo da proposta e
decadéncia dos direitos das mesmas, inclusive quanto a recursos.

9.11. A microempresa e a empresa de pequeno porte, que atender ao item 4.4 deste Edital, que
possuir restricido em qualquer dos documentos de regularidade fiscal previstos no item 7.1 alineas “a”,
“p”, “c”, “d”, “h” e “i”, terd sua habilitagdo condicionada a apresentacdo da documentagao regularizada
no prazo de 5 (cinco) dias Uteis a contar da data em que for declarada como vencedora do certame.

9.12. O prazo que trata o item anterior podera ser prorrogado, a critério da Administracao, desde
que requerido pelo interessado e que sua concessao nao interfira no procedimento licitatério. O pedido da
prorrogagao devera ser feito pela empresa de forma motivada e antes de expirado o respectivo prazo de 5
(cinco) dias uteis.

9.12.1. A nado regularizagdo da documentagéo no prazo fixado no item 9.11 implicara decadéncia do
direito a contratagdo, sem prejuizo das penalidades previstas neste Edital, sendo facultado a
Administracdo convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo, para a assinatura do
contrato, ou revogar a licitagéo.

9.13. O beneficio de que trata o item 9.11 ndo eximird a microempresa ou empresa de pequeno
porte da apresentacéo de todos os documentos, ainda que apresentem alguma restricao.

9.13.1. Apds analise da proposta e documentagao, o Pregoeiro anunciara o licitante vencedor.

10. ADJUDICAGAO E HOMOLOGAGAO

10.1. A adjudicacéo do objeto do presente certame seré viabilizada pelo Pregoeiro sempre que néao
houver recurso.

10.2. Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos procedimentais, a autoridade
competente homologara e adjudicara o objeto ao vencedor, podendo revogar a licitagdo nos termos do
Decreto Municipal n°. 3.198 de 25 de julho de 2007 e artigo 49 da Lei Federal 8.666/93.

10.3. A homologagéao da licitagdo é de responsabilidade da autoridade competente e s6 podera ser
realizada depois da adjudicagao do objeto ao proponente vencedor pelo Pregoeiro.
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11. RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

a) entregar os produtos/alimentos licitados conforme especificagbes deste Edital, Anexo | e em
consonancia com a proposta de pregos;

b) manter, durante toda a execug¢ao do contrato, em compatibilidade com as obrigacbes assumidas,
todas as condicdes de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagao;

c) providenciar a imediata correcdo das deficiéncias e/ou irregularidades apontadas pelo
Contratante;

d) arcar com eventuais prejuizos causados ao Contratante e/ou a terceiros, provocados por
ineficiéncia ou irregularidade cometida na execugéo do contrato;

e) aceitar nas mesmas condigbes contratuais os acréscimos e supressdes até 25% (vinte e cinco
por cento) do valor inicial atualizado do contrato ou da nota de empenho;

f) arcar com todas as despesas com transporte, taxas, impostos ou quaisquer outros acréscimos
legais, que correrdo por conta exclusiva da Contratada.

12. AMOSTRAS

12.1. As empresas vencedoras que cotaram marcas nao constantes na relacdo de marcas pré-
aprovadas pela Divisao de Alimentagcao Escolar, Anexo V, deverdao encaminhar amostras
(documental e sensorial) indicadas nos ANEXOS IX, X e Xl, para a Divisao de Alimentagao Escolar
da Secretaria Municipal de Educagdo, com sede na Av. Farrapos, n° 603, para a avaliacdo e selegao
dos produtos a serem adquiridos, as quais deverao ser avaliadas e submetidas a testes
necessarios.

12.2. Conforme a Resolugcdo CD/FNDE N°26/2013, a Contratante se da o direito de solicitar
apresentagdo de amostras pela licitante classificada provisoriamente em primeiro lugar, para avaliagédo e
selecdo do produto a ser adquirido, as quais deverdo ser submetidas a analises necessarias,
imediatamente apds a realizagao do certame.

12.3. Os produtos deverao ser entregues conforme critérios de avaliagdo descritos no ANEXO | —
Termo de Referéncia para avaliacdo e elaboragédo de Parecer Técnico.

12.4. Devera vir uma amostra de cada marca informada pela licitante vencedora, conforme
solicitado no ANEXO V — Relagao de Amostra deste edital.

12.5. Serao realizadas duas avaliagoes conforme consta informagdes no referido anexo.
(Anexo IV e V):

12.5.1. Avaliacdo da documentacdo exigida: documentacdo desatualizada, falsificada, sem
procedéncia, ndo entregue ou em desacordo com o solicitado, desclassificara o produto para a segunda
avaliacdo. Em caso da necessidade de maiores informacgdes, estas serdo solicitadas através de oficio ao
fornecedor participante.

12.5.2. Avaliacdo Sensorial: a amostra sera avaliada pela equipe técnica da Divisdo de Alimentagao
Escolar. Todos seréo fotografados para servirem de registro durante a vigéncia do contrato.
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12.6. Caso haja necessidade de maiores informacdes acerca do produto, estas serdo solicitadas
pela equipe de Nutricionistas responsaveis pela elaboracédo do Parecer Técnico.

12.7. Produtos de origem animal e derivados deverao vir com registro do produto no SIM — Sistema
de Inspeg¢édo Municipal e/ou Secretaria Municipal de Saude, Coordenadoria de Inspecao de Produtos de
Origem Animal (CISPOA) ou SIF — Servigco de Inspeg¢do Federal, dados do fabricante, informagdes
adicionais do produto indicadas pelo fabricante, caso haja, informagdes nutricional, quantidade (grama/kg),
data de fabricacdo, data de vencimento e, se fracionado pela licitante vencedora, informar o nome da
empresa.

12.8. O resultado da analise documental e sensorial das amostras sera publicada em Parecer
Técnico a ser emitido apds apresentagao e analise das mesmas.

12.9. Em caso da documentagdo ou do produto apresentado pela licitante vencedora nido ser
aprovado ou ndo atender as exigéncias do edital, sera convocado o segundo colocado e assim
sucessivamente. Caso ndo haja aprovacdo da documentagdo e do produto dos proximos colocados
aprovados, o produto sera cancelado.

13. DAENTREGA

13.1. Os géneros alimenticios terdo suas entregas de forma parcelada, durante 12(doze) meses,
conforme a necessidade do Municipio e deverado ser entregues pela Contratada diretamente nas escolas
do Sistema Publico Municipal de Ensino e Entidades vinculadas ao Programa Nacional de Alimentagao
Escolar — PNAE, descritas conforme relagdo de enderegos constante no Anexo VI, parte integrante deste
Edital.

13.2. No momento da entrega dos géneros alimenticios, além de todas as especificacdes solicitadas
no Edital, a contratada devera respeitar o Cédigo de Defesa do Consumidor.

13.3. As Agroindustrias municipais deverdo estar registradas junto ao SIM — Servigo de Inspecao
Municipal e/ou Secretaria Municipal de Saude. Todos os produtos de origem animal e derivados, deverao
estar corretamente registrados conforme sua origem junto ao Servico de Inspecdo Federal (SIF),
Coordenadoria de Inspegédo de Produtos de Origem Animal (CISPOA) ou Servigo de Inspecdo Municipal
(SIM).

13.4. Os géneros alimenticios deverdo ser entregues pela Contratada somente apds a solicitagdo
expedida pela Secretaria Municipal de Educagéao, através da Divisdao de Alimentacédo Escolar, obedecendo
as prescricdes contidas nas mesmas. Deverdo ser observadas as exigéncias solicitadas nas
especificagdes com relagdo a todos os itens exigidos como: composicao, registros, validade, embalagem,
higiene no acondicionamento dos alimentos e sua disposi¢cdo adequada no carro de transporte fechado.

13.5. A escola ou entidade se reserva o direito de pesar os géneros alimenticios na presenga do
representante da contratada, para conferéncia dos mesmos.

13.6. As pessoas responsaveis pelo recebimento dos géneros alimenticios de cada local, se
reservam ao direito de ndo recebé-los caso nado estejam de acordo com o solicitado, devendo estes,
serem substituidos, sem prejuizo para o Municipio de Erechim, no prazo de 24 (vinte e quatro) a 48
(quarenta e oito) horas. Os produtos que constem como ndo entregues na guia de entrega, ndo serdo
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13.7. A quantidade e a data de entrega deverdo ser observadas pela Contratada, bem como
obedecer a solicitacao através da Guia de Entrega e Recebimento de mercadorias expedida pela Divisao
de Alimentacao Escolar.

13.8. Se os servidores responsaveis pela Divisao de Alimentagéo Escolar da Secretaria Municipal de
Educacao verificarem a necessidade de realizar analises fisico-quimicas em algum produto, a Contratada
sera responsavel pelo pagamento de todas as despesas relacionadas ao encaminhamento deste servico,
inclusive as despesas laboratoriais.

13.9. Os géneros alimenticios deverao ser transportados em veiculo fechado, sendo que os alimentos
pereciveis deverdo ser entregues em veiculo com sistema de refrigeragdo. A distribuicdo sera de plena
responsabilidade da Contratada que devera ter veiculo autorizado para esta finalidade ou alocado, desde
que a documentagao seja apresentada no envelope n° 2. Em caso de necessidade de ser alocado veiculo
refrigerado apos a homologacgéo da licitagdo, este devera ser comunicado aos gestores e apresentado o
alvara de transporte refrigerado.

13.10. Durante a distribuicdo das mercadorias podera ocorrer fiscalizagdo por parte da VISA
Erechim ao carro de transporte, caixas utilizadas para transporte, bem como aos géneros alimenticios
transportados, conforme Termo de Compromisso firmado com o FNDE - Fundo Nacional de
Desenvolvimento da Educacéo.

13.11. Cabera a contratada o descarregamento das mercadorias quando da entrega, devendo a
mesma possuir pessoal disponivel e uniformizado, conforme normas da Vigilancia Sanitaria para tal
servigo.

13.12. Os géneros alimenticios deverao ser entregues, nas datas estipuladas nas Guias de Entrega
e Recebimento, nos horarios das 07h00min as 11hOOmin e das 13h00min as 16h00min, mediante duas
Guias de Recebimento e Entrega ambas assinadas legivelmente: a) pelo entregador; b) pelo servidor
responsavel pelo recebimento na escola e/ou entidade e, c) carimbado e assinado por responsavel
designado pela escola, sendo que uma via da Guia de Recebimento e Entrega ficara no local e a outra
anexada a Planilha de Resumo do periodo de entrega. No decorrer do semestre, devido ao calendario
escolar, poderao ocorrer alteragdes nas entregas quanto ao dia e ao horario e a vencedora devera realizar
a entrega mesmo que seja de outra cidade, regidao ou estado.

13.13. Os géneros alimenticios/lanches destinados a modalidade EJA — Educacgédo de Jovens e
Adultos serdo entregues de segunda-feira a sexta-feira nos horarios das 08h00min as 09h00min, e das
18h30min as 19h30min, conforme relagdo, mediante duas Guias de Entrega e Recebimento de igual teor,
assinadas legivelmente e carimbadas pelo responsavel pelo recebimento, sendo que uma via da
solicitagdo ficara no local da entrega e a outra anexada a Planilha de Resumo do periodo de entrega.
Importante lembrar que, no decorrer do semestre, poderdao ocorrer alteragdes nos dias das entregas em
virtude do calendério escolar.

13.14. Em caso de urgéncia podera ser retirado pelos servidores da Divisao de Alimentagédo Escolar
mercadorias junto a contratada, fora da programacdo entregue anteriormente para a semana, mediante
contato telefénico para verificagdo da disponibilidade do produto e envio de e-mail de solicitagdo. O(s)
produto(s) sera(ao) retirado(s) com Guias de Entrega e Recebimento autorizadas e assinadas pelos
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gestores do contrato, por servidor da Secretaria Municipal da Educagdo, para a entrega na escola ou
entidade.

13.15. Os produtos devem conter em suas embalagens roétulos contendo informagdes corretas,
claras, precisas, em lingua portuguesa sobre suas caracteristicas, qualidade, quantidade, composicao,
prazo de validade, entre outros dados (conforme Lei Federal n°8.078/90).

13.16. A contratada devera atentar para a qualidade dos produtos a serem entregues, pois somente
serdo aceitos aqueles que estiverem dentro dos parédmetros solicitados, atendam aos padrdes exigidos
pelo Mercado e, que forem entregues de acordo com o estabelecido no item anterior.

13.17. Os géneros alimenticios deverdo ser entregues acondicionados em embalagem oficial do
fabricante, contendo a identificagdo da marca e a garantia/validade, respeitando todas as especificagbes
contidas neste edital e aprovadas em Parecer Técnico.

13.18. Nao serdo aceitos produtos/géneros alimenticios que ndo condizem com a descricao do
Edital no que se refere a composicao, registro e embalagem e aprovados em Parecer Técnico.

13.19. A(s) Guia(s) de Entrega e Recebimento assinada(s) que retornar(em) para a contratante,
devera(ao) estar em condigcdes conforme foram entregues, devendo a contratada orientar seus
funcionarios para que mantenham estas limpas, sem rasuras e nem amassadas por se tratar de um
documento de controle fiscal.

13.20. Para cada empenho devera ser emitida uma ou mais notas fiscais conforme os itens
entregues e constantes no referido empenho. Na nota fiscal, devera constar a descricdo breve do(s)
produto(s) conforme o empenho, valor unitario, valor total do item e o valor total da nota fiscal.

13.21. Devera constar em cada nota fiscal a quantidade de volumes (caixas, embalagens, pacotes,
unidades) que serdo entregues. Nas informagdes adicionais da nota fiscal, devera ser informado: o
numero e ano do empenho, o nome do projeto atividade na qual foram empenhados os produtos e demais
informacgdes solicitadas a pedido da Divisdo de Alimentagéo Escolar da SMEd que julgarem necessarias.

13.22. O licitante devera atentar para a qualidade dos produtos a serem entregues, pois somente
serdo aceitos aqueles que estiverem dentro dos pardmetros solicitados, atendam aos padrbes exigidos
pelo Mercado, e que forem entregues de acordo com o estabelecido no item anterior.

13.23. Nao serao aceitas no decorrer do processo, produtos com outras marcas e/ou fornecedores
que nao tenham sido aprovados no Parecer Técnico. Em caso de necessidade de troca de marca ou
fornecedor, por motivo de forga maior, devidamente justificado através de abertura de processo
administrativo, e com o aval dos gestores, produtos com outras marcas e/ou fornecedores, poderdo vir a
serem aceito, desde que passem por novo Parecer Técnico que aprovem 0s mesmos apos concordancia
dos gestores e aval juridico e técnico que os gestores acharem necessario.

14. DO RECEBIMENTO DO OBJETO

14.1. O objeto, se estiver de acordo com o Edital e a proposta, sera recebido:

a) PROVISORIAMENTE, no ato da entrega do objeto licitado, para posterior verificagdo de sua
conformidade com o solicitado no Edital de licitagao;

b) DEFINITIVAMENTE, apds a verificagdo da qualidade, caracteristicas e quantidade do bem e
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consequente aceitagdo, no prazo maximo de até 10 (dez) dias uteis, contados apds o recebimento
provisorio.

14.2. A aceitagdo do objeto, ndo exclui a responsabilidade civil, por vicios de forma, quantidade,
qualidade ou técnicos ou por desacordo com as correspondentes especificagcdes, verificadas
posteriormente.

14.3. O produto recusado sera considerado como néo entregue.

14.4. Os custos de retirada e devolugdo dos produtos recusados, bem como quaisquer outras
despesas decorrentes, correrdo por conta da contratada.

14.5. A empresa contratada tera o prazo maximo de 30 (trinta) dias para retirada dos produtos
recusados, apds notificacdo do Gestor da Compra.

15. DO PAGAMENTO

15.1. Nos pregos cotados devem estar inclusas todas as despesas que influam nos custos, tais
como: despesas com transporte, seguro e frete, tributos (impostos, taxas, emolumentos, contribuicées
fiscais e parafiscais), obrigagbes sociais, trabalhistas, fiscais, encargos comerciais ou de qualquer
natureza e todos os 6nus diretos.

15.2. Os pagamentos dos produtos adquiridos para alimentacdo escolar somente serdo

liberados mediante apresentagdo dos documentos de habilitagdo atualizados.
15.2. As Guias de Entrega e Recebimento de solicitagdo assinadas e carimbadas, bem como, a

Planilha de resumo, deverado ser entregues e conferidas com as gestoras fiscais semanalmente. Apos,
entregardo para gestora administrativa para ser solicitada a emissdo da nota fiscal e acerto de saldos. Em
caso de atraso no envio das notas fiscais e das guias de solicitacdo assinadas e carimbadas por parte da
Contratada, esta ndo podera solicitar urgéncia no pagamento ao Contratante, uma vez que a conferéncia
deve ser semanal. As notas fiscais somente serdo enviadas para pagamento apds a conferéncia, por parte
dos gestores, do total das quantidades contidas no atesto de recebimento das Guias de Entrega e
Recebimento pelas escolas.

15.4. As notas fiscais deverdo ser emitidas e entregues semanalmente, conforme a entrega dos
géneros alimenticios solicitados, na Secretaria Municipal de Educagédo, acompanhado da documentagao
solicitada pelos gestores referente a documentagéo de habilitacao.

15.5. A(s) Guia(s) de Entrega e Recebimento assinada(s) que retornar(em) ao Contratante
devera(do) estar em condi¢cdes conforme foram entregues, devendo a Contratada orientar seus
funcionarios para que mantenham estas limpas, sem rasuras e nem amassadas por se tratar de um
documento de controle fiscal.

15.6. As Guias de Entrega e Recebimento nao assinadas, nao carimbadas pela escola e entidade,
ndo serdo consideradas para pagamento, sendo a Contratada comunicada pelos gestores, durante a
conferéncia das Guias de Entrega e Recebimento com a Planilha de Resumo de entrega.

15.7. O pagamento sera efetuado em até 15 (quinze) dias apds a data do aceite dos gestores do
contrato no verso da nota fiscal, desde que assinado o instrumento contratual. Nao sera efetuado qualquer
pagamento a Contratada enquanto houver pendéncia de liquidagao financeira em virtude de penalidade ou
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inadimpléncia contratual e ndo entrega de documentacgédo solicitada pelos gestores mensalmente com as
notas fiscais.

15.8. Devera constar em cada nota fiscal a quantidade de volumes (caixas, embalagens, pacotes,
unidades) que serao entregues. Nas informacdes adicionais da nota fiscal, devera conter informacgbes
solicitadas a pedido da Divisdo de Alimentagdo Escolar da SMEd que julgarem necessarias.

15.9. E de total responsabilidade da Contratada, realizar periodicamente o controle de saldo de
empenhos com a Divisdo de Alimentagdo Escolar. Devera também, ao receber as Guias de Entrega e
Recebimento e a Planilha de resumo se entrega, verificar se a quantidade a ser entregue condiz com o
saldo existente, antes mesmo de realizar as entregas e comunicar aos gestores do contrato.

16. SANCOES ADMINISTRATIVAS

A aplicacdo de penalidades a licitante vencedora reger-se-a conforme o estabelecido na Secéo Il do
Capitulo IV — Das Sangbes Administrativas da Lei Federal 8.666/93 e conforme o Decreto Municipal n°
3.198/07.

16.1. Caso a empresa vencedora se recuse a fornecer o objeto contratado, sem motivo justificado,
ficara caracterizado o descumprimento da obrigacdo assumida, sendo-lhe aplicada, isolada ou
cumulativamente:

a) adverténcia, por escrito;

b) multa sobre o valor do item;

c) suspensao temporaria de participagdo em licitagdo e impedimento de contratar com a
Administragéao;

d) declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica.

16.1.1. Caso a Contratada n&o possa cumprir os prazos estipulados, devera apresentar justificativa
por escrito, até o vencimento do prazo de entrega do objeto, ficando a critério do Contratante a sua
aceitacao.

16.1.2. Vencido(s) o(s) prazo(s), o Contratante oficiara a contratada comunicando-a da data limite.

16.1.3. A partir dessa data, considerar-se-a recusa, sendo-lhe aplicada as san¢des de que trata o
subitem 16.1.

16.1.4. A sang¢ao de adverténcia sera aplicada, por escrito, caso a inadimpléncia ou irregularidade
cometida pela Contratada acarrete consequéncias de pequena monta.

16.1.5. Pela inexecugédo total da obrigagdo, o Contratante rescindira o contrato, podendo aplicar
multa de 10% (dez por cento) sobre o valor do item contratado.

16.1.6. Em caso de inexecucgéo parcial da obrigagéo, podera ser aplicado o percentual de 5% (cinco
por cento) sobre o valor do item contratado.

16.1.7. No caso de reincidéncia, ou em situagdes que causem significativos transtornos, danos ou
prejuizos a Administracdo, sera aplicado ao licitante que apresentar documentagdo falsa ou deixar de
entregar documentagao exigida para o certame, ensejar o retardamento da execugdo de seu objeto, ndo
mantiver proposta, ndo celebrar o contrato ou instrumento equivalente, falhar ou fraudar a execugéo do
contrato, comportar-se de modo inidéneo, fizer declaragdo falsa ou cometer fraude fiscal, a sangdo de
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impedimento de licitar e contratar com a Administragdo Publica, pelo prazo de até cinco anos, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a
prépria autoridade que aplicou a penalidade, garantida a prévia defesa, sem prejuizo das multas previstas
em Edital e no contrato, e das demais cominacdes legais.

16.1.8. Caracterizada situagdo grave, que evidencie dolo ou ma-fé, sera aplicada ao licitante a
sangéo de declaragédo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracao Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a
prépria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que o contratado ressarcir a
Administracao pelos prejuizos resultantes e apds decorrido o prazo da sangdo aplicada com base no
subitem anterior.

16.2. As multas devidas e/ou prejuizos causados as instalagbes do Contratante, pela Contratada,
serdo deduzidos dos valores a serem pagos, recolhidos em conta especifica em favor do Contratante, ou
cobrados judicialmente.

16.2.1. Se a Contratada n&o tiver valores a receber do Contratante, tera o prazo de 05 (cinco) dias
Uteis, apos a notificagao oficial, para recolhimento da multa na forma estabelecida no subitem anterior.

16.3. A aplicacdo de multas, bem como a rescisdo do contrato, ndo impedem que o Contratante
aplique a Contratada as demais sangbes previstas no subitem 16.1.

16.4. A aplicagdo de quaisquer das sangdes relacionadas neste instrumento contratual sera
precedida de processo administrativo, mediante o qual se garantirdo a ampla defesa e o contraditério.

17. CONTRATO

17.1. Homologada a licitagdo, a Secretaria Municipal de Administragdo, convocara no prazo de até
05 (cinco) dias, o licitante que tiver apresentado a proposta vencedora para assinatura do contrato, sob
pena de decair no direito a Contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstas no artigo 81 da Lei Federal
n.° 8.666/93.

17.2. Caso a empresa adjudicataria ndo assine o Contrato no prazo e condi¢des estabelecidas, o
Pregoeiro podera convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo, para nova negociagcao
até chegar a um vencedor ou recomendar a revogagao da licitacdo independentemente da cominagao
prevista no artigo 81, da Lei Federal n.° 8.666/93.

18. RESCISAO

A rescisdo das obrigagcbes decorrentes do presente Pregdo se processara de acordo com o que
estabelecem os artigos 77 a 80 da Lei Federal n.° 8.666/93.

19. DOTAGAO ORGAMENTARIA

No ano de 2019 os recursos financeiros correrdo a conta dos créditos abaixo discriminados:
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11.01.12.306.0010.2061.3.3.90.30.07.00.00
11.01.12.306.0010.2062.3.3.90.30.07.00.00
11.01.12.306.0010.2063.3.3.90.30.07.00.00
11.01.12.306.0010.2064.3.3.90.30.07.00.00
11.01.12.306.0010.2066.3.3.90.30.07.00.00

20. DISPOSICOES GERAIS

20.1. E facultado ao Pregoeiro oficial, auxiliado pela Equipe de Apoio, proceder em qualquer fase da
licitacdo, diligéncias destinadas a esclarecer ou a complementar a instrucdo do processo, vedada a
inclusao posterior de documento ou informagao que deveria constar originalmente da proposta.

20.2. A critério da Administracdo o objeto da presente licitagdo podera sofrer acréscimos ou
supressoes, de acordo com o artigo 65, § 1°, da Lei Federal n.° 8.666/93.

20.3. A apresentacao da proposta de pregos implica na aceitagédo plena e total das condigdes deste
Pregéo, sujeitando-se o licitante as sangdes previstas nos artigos 86 a 88, da Lei Federal n.° 8.666/93.

20.4. E vedada a subcontratagao total ou parcial do objeto contratado, a associagdo da Contratada
com outrem, a cessao ou transferéncia, total ou parcial, bem como a fusédo, cisdo ou incorporagao.

20.5. Quaisquer elementos, informacdes e esclarecimentos relativos ao procedimento licitatério
serdo prestados pelo Pregoeiro Oficial e membros da Equipe de Apoio, servidores do Municipio de
Erechim, Estado do Rio Grande do Sul, situada na Av. Farrapos, 509, Erechim — RS, CEP 99700-112,
telefone (54) 3522-4443.

20.6. Os casos omissos serao resolvidos pelo Pregoeiro, que decidira com base na legislagdo em
vigor.

20.7. O Contratante ndo aceitara, sob nenhum pretexto, a transferéncia de responsabilidade da
Contratada para outras entidades, sejam fabricantes, técnicos ou quaisquer outros.

20.8. Nao havendo expediente na Prefeitura Municipal de Erechim, na data marcada, a reunido
realizar-se-a no primeiro dia Util subsequente na mesma hora e local.

20.9. O Municipio de Erechim se reserva ao direito de anular ou revogar a presente licitagdo, no
total ou em parte, sem que caiba indenizagcéo de qualquer espécie.

20.10. Integram este Pregao:

ANEXO I — Termo de Referéncia
ANEXO Il — Modelos de Declaragao para ME-EPP-COOP
ANEXO Ill — Relagéo de Enderegos de Entrega dos Géneros Alimenticios
ANEXO IV - Ficha Técnica de produtos processados
ANEXO V — Marcas pré-aprovadas e documentagao para aprovagao
ANEXO VI — Fundamentagéao Legal Vigente dos Alimentos Solicitados
ANEXO VII - Fundamentacédo Legal Consultada
ANEXO VIII - Declaragao Regular perante Ministério Publico (em caso de participagado de cooperativas,
associagdes de produtores rurais e agroindustrias)
ANEXO IX — Minuta do Contrato
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ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA
PROCESSO 13645/2019
Pregao Presencial N°: 99/2019
PREGAO PRESENCIAL DE PARTICIPAGAO EXCLUSIVA DE MICROEMPRESAS - ME E EMPRESAS
DE PEQUENO PORTE - EPP

1-OBJETO

A presente licitagdo tem por objeto a selegdo de propostas visando a Aquisicdo de géneros
alimenticios para a alimentacdo escolar, através da Secretaria Municipal de Educagao, com recursos
préprios.

2 — JUSTIFICATIVA

A aquisicdo dos alimentos tem como objetivo atender as necessidades nutricionais dos alunos
durante sua permanéncia em sala de aula, contribuindo para o crescimento, o desenvolvimento, a
aprendizagem e o rendimento escolar dos estudantes. A aquisicdo atendera a demanda do segundo
semestre do ano letivo 2019 para alunos da rede publica municipal de ensino e o CEJA — Centro de
Ensino de Jovens e Adultos.

3 - DESCRIGAO DOS ITENS

Item Qtd/Uni Preco Unitéario Preco Total Especificacéo
1 250,0000 KG
ABOBRINHA ITALIANA - Denominagdo botdnica: Cucurbita pepo. Também pode ser denominada de

Menina-brasileira (Curubita moschata). Pelo Liquido: kg

1- DESCRICAO: Hortalica é a planta herbacea da qual uma ou mais partes sdo utilizadas como alimento
em sua forma natural. 2- CRITERIO DE AVALIACAO: a abobrinha italiana ou menina-brasileira prépria
para o consumo deve ser procedente de espécimes vegetais genuinos e sdos, e satisfazerem as
seguintes condic¢des: a) serem frescas; b) terem atingido o grau méximo ao tamanho, aroma, cor e
sabor préprios da espécie e variedades; c) apresentarem grau de maturacdo tal que lhes permita
suportar a manipulag¢do, o transporte e a conservagdo em condig¢des adequadas para o consumo mediato
e imediato; d) serem colhidas cuidadosamente e ndo estarem golpeadas ou danificadas por quisquer
lesdes de origem fisica ou mecanica que afetem a sua aparéncia; e) a polpa e o pedunculo, quando os
houver, devem se apresentar intactos e firme; f) ndo conterem substédncias terrosas, sujidades ou
corpos estranhos aderentes a superficie da casca, nem mofo; g)estarem isentos de umidade externa
anormal, aroma e sabor estranhos; h) estarem livres de residuos de fertilizantes; 1)
Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscdpicas deverdo estar de
acordo com a legislacgdo sanitadria vigente. 3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado
pelos responsaveis técnicos, deverd o fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a

procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e microscoédpica.
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2 800,0000 KG

Achocolatado - Instanténeo, enriquecido com 8 vitaminas, ingredientes: actcar cristal; cacau em pd
lecitinado; sal refinado; mistura minero vitaminica (vitamina C, niacinamida, vitaminas B6, B2, Bl,
A, 4acido fdélico e vitamina B1l2) e aromatizante natural reforcado de baunilha; informacéao
nutricional em 23,8 g de pd: valor caldérico 90 Kcal, carboidrato 21 g, proteina 1 g, gordura total
0 g, gordura saturada 0 g, colesterol 0 g, fibra alimentar 1,5 g, cédlcio 7 mg, ferro 1 mg, sbédio 0
g, vitaminas A 210 mg/ Bl 0,3 mg/ B12 0,42 mg/ B2 0,32 mg/ B6 0,42 mg/ &cido fdélico 30 mcg/
vitamina C 15 mg/ niacina 3,9 mg. Embalagem em caixa de papeldo contendo 10 sacos de polietileno

leitoso de 1Kg cada/ prazo de validade doze meses.

3 200,0000 pC

Aglcar Mascavo - Embalagem: saco plastico transparente, atdxico, ndo violado e resistente a
manipulacdo e ao transporte. Peso Liquido: 1 kg. O produto deverd apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de entrega na escola requisitante.

1. DESCRICAO: Acucar & a sacarose obtida de Saccoharum, ou de Beta laba L., por processos
industriais adequados. O produto é designado actcar, seguido da denominagdo correspondente as suas
caracteristicas. Ex.: aclUcar cristal, acucar mascavo.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: o acucar de acordo com a sua caracteristica, devera: a)
conter no minimo 90,0% de sacarose; b) ser fabricado de suco de cana de acucar ou de beterraba,
livre de fermentacdo, isento de matéria terrosa, de parasitas e de detritos animais e vegetais; c)
apresentar na rotulagem nutricional obrigatdéria as seguintes informag¢des nutricionais de acordo com
a declaracgdo simplificada do aglcar mascavo: 1. valor caldrico, carboidratos, proteinas, gorduras
totais e sddio; d) Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscdpicas
deverdo atender a legislagdo sanitaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsaveis técnicos durante a vigéncia
do contrato: a) informar a procedéncia do produto; b) realizar andlise fisico-quimica,

microbioldégica e microscédpica por conta do fornecedor.

4 1.500,0000 PC

Acglcar Cristal - Embalagem: saco pléastico transparente, atdxico, ndo violado e resistente a
manipulagdo e ao transporte. Peso Liquido: 05 kg. O produto deverd apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de entrega no Setor requisitante.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1. DESCRICAO: Acucar & a sacarose obtida de Saccoharum, ou de Beta laba L., por processos
industriais adequados. O produto é designado acucar, seguido da denominacdo correspondente as suas
caracteristicas. Ex.: aclUcar cristal, acucar mascavo.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: o acucar de acordo com a sua caracteristica, devera: a)
conter no minimo 99,3% de sacarose; b) ser fabricado de suco de cana de acucar ou de beterraba,
livre de fermentacdo, isento de matéria terrosa, de parasitas e de detritos animais e vegetais; c)
apresentar na rotulagem nutricional obrigatdria as seguintes informag¢des nutricionais de acordo com
a declaragdo simplificada do aglUcar cristal: 1. valor caldrico, carboidratos, proteinas, gorduras
totais e sddio; d) Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscodpicas
deverdo atender a legislagdo sanitdria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsaveis técnicos durante a vigéncia
do contrato: a) informar a procedéncia do produto; b) realizar andlise fisico-quimica,

microbioldgica e microscédpica por conta do fornecedor.
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5 400,0000 PC

Amido de milho. - Embalagem primdria: pacote PE leitoso. Peso Ligquido: 0lkg O produto deveré
apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola requisitante.
1 - DESCRICAO: amido de milho é o produto amiléaceo extraido do milho (Zea maya, L.), fabricado a
partir de materia prima s& e limpa, isenta de matérias terrosas e de parasitos. Os grdos de milho
ndo podem estar umidos, fermentados ou rangosos.

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: Deverd: a) sob forma de pd, produzir ligeira crepitacdo quando
comprimido entre os dedos; b) ser amido 100% puro extraido de milho ideal para ser utilizado para a
cocgdo (como engrossante em diversas aplicacdes da culinédria); c) conter cerca de 70 a 75 Kcal por
porcdo de 20g e cerca de 17g de carboidratos e ndo conter quantidades significativas de:

proteina, gorduras totais, gorduras saturadas, gorduras trans, fibra alimentar e sédio; d) Ter a
seguinte composigdo: amido de milho (Zea maya, L.); e) ndo conter gliten além da auséncia de
sujidades, parasita e larva; f) apresentar caracteristicas organolépticas, fisico-quimicas,
microscépicas e microbioldédgicas de acordo com a legislagdo sanitdria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Serd solicitada amostra para realizacdo de teste de coccdo para
avaliar o produto, no qual serdo avaliados: 1. Qualidade do gel, 2. Aparéncia e 3. Temperatura de
gelatinizagdo. Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia

do contrato: a) informar a procedéncia Db) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e

microscépica.
6 500,0000 KG
Apresuntado Fatiado ou Ralado - APRESUNTADO FATIADO OU RALADO - embalagem de 500 gramas com a

quantia de 25 fatias de 20g cada. Embalagem: O produto deverd ser embalado A VACUO com materiais
adequados para as condig¢des de armazenamento e gque lhe confiram uma protecdo apropriada (deverd ser
acondicionado em saco pléastico transparente, atdéxico, resistente a manipulacdo e transporte).
Apresentar rétulo com as seguintes informacdes: a) procedéncia (produtor, registro, localidade); c)
data de producédo e validade; d) quantidade (peso) e informagdo nutricional., e) informagdes
nutricionais de acordo com Norma Técnica vigente. O produto deverd ser entregue embalado em
embalagem de 500 gramas com a quantia de 25 fatias de 20g cada. Poderéd ser solicitado também
apresuntado ralado. O produto serd pago em kg e ndo em pacote de 500g. 1 DESCRICAO: Entende-se
por Apresuntado o produto carneo industrializado, obtido a partir de recortes e/ou cortes e
recortes de massas musculares dos membros anteriores e/ou posteriores de suinos, adicionados de
ingredientes e submetido ao processo de cozimento adequado. 2 CRITERIOS DE AVALIACAO: a)
Classificacgdo: trata-se de um produto cozido; b) Ingredientes Obrigatdrios: carne de pernil e/ou
paleta de suino, sal, nitrito e/ou nitrato de sbédio e/ou potédssio em forma de salmoura; c)
Ingredientes Opcionais: proteinas de origem animal e/ou vegetal; acguUcares, maltodextrina;
Condimentos, aromas e especiarias. Aditivos intencionais Nota: Serd permitida a adigdo de 2,5 %
(médx.) de proteinas ndo cérnicas na forma agregada; d) os contaminantes orgdnicos e inorganicos né&o
deverdo estar presentes em quantidades superiores aos limites estabelecidos no Regulamento Técnico
vigente; e) o produto ndo deverd conter materiais estranhos ao processo de industrializacdo; f)
caracteristicas organolépticas, fisico-quimicas, microscépicas e microbioldédgicas de acordo com a
legislacdo sanitdria vigente. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos
responsaveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia
e laudo técnico do fabricante por conta do fornecedor; b) realizar andlise fisico-quimica,
microbiolégica e microscédpica de acordo com a Instrugdo Normativa n® 20, de 21/07/99, publicada no
Didrio Oficial da Unido, de 09/09/99 - Métodos Analiticos Fisico-Quimicos para Controle de Produtos

Carneos e seus Ingredientes - Sal e Salmoura - Secretaria de Defesa Agropecudria, Ministério da
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Agricultura e do Abastecimento, Brasil.

7 300,0000 PC
Arroz parboilizado - Embalagem: deverd ser acondicionado em saco plastico transparente, atéxico,
resistente a manipulagdo e transporte. Peso Ligquido: 5 Kg. O produto deverad apresentar validade

minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola requisitante.

1 - DESCRICAO: Cereais sdo as sementes ou grdos comestiveis das gramineas, tais como: trigo, arroz,
centeio, aveia. O produto é designado pelo nome do cereal ou do derivado do cereal, seguido de sua
classificacdo. Ex: "arroz extra longo", "arroz inflado". Denomina-se arroz parboilizado o arroz que
sofreu processo de parboilizacgédo.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: a) Produto: Arroz. Subgrupo: Parboilizado. Classe: Longo Fino. Tipo:
Tl. Teor de umidade méximo de 15%, isento de sujidades e materiais estranhos; b) embalagem devera
conter externamente rétulo que indiquem: os dados de identificacdo e procedéncia; informacao
nutricional, numero do lote, data de validade, quantidade do produto, informacd&o nutricional. c)
ser de colheita recente; d) ser suficientemente desenvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e cor
préprios da espécie; e) nédo estar danificadas por qualquer lesdo de origem fisica ou mecdnica que
afete a sua aparéncia; f) estar livre de enfermidades; g) estar isento de umidade extra e

anormal, odor e sabor estranhos; h) ndo apresentar rachaduras ou cortes anormais e mofo. A polpa
deverd estar intacta e limpa; i) n&o conter substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos
aderentes a superficie; Jj) caracteristicas organolépticas, fisico-quimicas, microscédpicas e
microbioldgicas de acordo com a legislacgdo sanitéria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Serd solicitada amostra para realizacdo de teste de coccdo para
avaliar amostra do produto, onde serdo avaliados: 1. Rendimento, 2. Consisténcia e aparéncia e 3.
Tempo de cozimento. Quando solicitado pelos responsédveis técnicos deverd o fornecedor durante a
vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica,

microbiolégica e microscédpica.

8 500,0000 PC

Aveia em flocos finos. - Embalagem: saché plastico de alta densidade atdéxico embalados em cartuchos
de papel cartdo ndo violado e resistente a manipulacdo e transporte. Peso Liquido: 200 g. O
produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola
requisitante.

1 - DESCRICAO: Cereais sdo as sementes ou grdos comestiveis das gramineas, tais como: trigo, arroz,
centeio, aveia. Os cereais em flocos ou flocos de cereais: é a classificacdo quando obtidos de
cereais, livres do seu tegumento, cozidos, podendo ser adicionados de extrato de malte, mel,
xaropes, sal e de outras substédncias comestiveis, secos, laminados e tostados.

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: Os derivados de cereais devem: a) ser preparados com matérias primas
sé&s, limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitos e de detritos animais ou vegetais. Os cereais
podem ser polidos e lustrados com glicose, 6leos vegetais comestiveis, talco ou outras substédncias
comestiveis, desde que o acréscimo de peso ndo exceda de 0,5%. Ndo podem ser utilizados no seu
polimento ou brilho, éleos minerais ou outras substdncias resinosas ou graxas ndo comestiveis. Os
cereais e os produtos derivados de cereais incluidos nesta Norma, ndo podem ter mais de 15% de
umidade.b) embalagem deverd conter externamente roétulo que indiquem: os dados de identificacéo e
procedéncia; 1informacdo nutricional, numero do lote, data de validade, quantidade do produto; c)
caracteristicas organolépticas, fisico-quimicas, microscépicas e microbioldédgicas de acordo com a
legislagdo sanitéria vigente.

3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos, deverd o
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fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.

9 3.750,0000 KG

Banana Variedade Caturra - Denominacdo botédnica: Musa paradisiaca L. Variedade Caturra. Entrega da
fruta em cachos firmes, sem frutas soltas e/ou amassadas ou imprdéprias para o consumo. Devem ser
acondicionados em caixas plasticas ou de papeldo limpas. Ndo acondicionar em sacolas para a entrega
para ndo danificar a fruta durante o transporte. Peso liquido: kg.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: Fruta é o produto da frutificacdo de uma planta s&, destina ao consumo in natura.

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: a banana prépria para o consumo deverd ser procedente de espécimes
vegetais genuinos e sdos, e satisfazer as seguintes condic¢des minimas: a) ser fresca e ter atingido
o méximo de tamanho, aroma, cor e sabor prdéprio da espécie da variedade; b) apresentar grau de
maturacdo gque permita suportar a manipulagdo, o transporte e a conservagdo em condigdes adequadas
para o consumo mediato e imediato; «c¢) ser colhida e transportada cuidadosamente e ndo estar
golpeada ou danificada por qualquer les&do de origem fisica ou mecdnica que afete a sua aparéncia e
sabor; d) a polpa e a casca deverdo estar intactas e firmes; e) ndo conter substdncias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca; f) caracteristicas organolépticas,
fisico-quimicas, microscépicas e microbioldgicas de acordo com a legislacgdo sanitéaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia Db) realizar anélise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.

10 500,0000 KG

Batata Inglesa - Denominacdo boténica: Solanum tuberosum L.
Peso liquido: kg.

1 DESCRICAO: Raiz, tubérculo é a parte subterrédnea desenvolvida de determinadas plantas,
utilizada como alimento. Batata inglesa é um tubérculo. 2 CRITERIOS DE AVALIAGCAO: a batata inglesa
prépria para o consumo deverd proceder de espécimes vegetais genuinos e sdos e satisfazer as
seguintes condic¢des minimas: a) ser de colheita recente; b) ser suficientemente desenvolvidas, com
tamanho, aroma, sabor e cor préprios da espécie; c) nédo estar danificadas por qualquer lesdo de
origem fisica ou mecénica que afete a sua aparéncia; d) estar livre de enfermidades; e) estar
isento de umidade extra e anormal, odor e sabor estranhos; f) ndo apresentar rachaduras ou cortes
anormais e mofo. A polpa deverad estar intacta e limpa; g) ndo conter substéncias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie; h) Caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscédpicas deverdo estar de acordo com a legislacgdo sanitéria
vigente; 1) Classificacdo: Extra (quando constituida por raizes, tubérculos e rizomas de elevada
qualidade e sem defeitos, suficientemente desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade e uniformidade no tamanho e cor, ndo sendo permitidas rachaduras, perfuracgdes e cortes).
- 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsdveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.

11 1.500,0000 PC

BOLACHA CASEIRA - Embalagem: deverd ser acondicionado em saco plastico transparente, atdxico, néo
violado e resistente a manipulagdo e ao transporte. Peso Liquido: 01 kg. Apresentar rdétulo com as

seguintes informag¢des: a) fabricante (produtor, registro, localidade); b) data de producédo e
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validade; c¢) quantidade (peso), d) informacdes nutricionais de acordo com a ANVISA através de
declaracdo simplificada para bolacha.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: Biscoito ou bolacha é o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de
massa preparada com farinhas, amidos, féculas fermentadas, ou ndo, e outras substincias
alimenticias.

2- CRITERIOS DE AVALIACAO: a) CARACTERISTICAS GERAIS Os biscoitos ou bolachas deverido ser
fabricados a partir de matérias primas sds e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, devendo
estar em perfeito estado de conservacdo. S&o rejeitados os biscoitos ou bolachas mal cozidos,
queimados, de caracteres organoléticos anormais. Ndo é tolerado o emprego de substdncias corantes
na confeccdo dos biscoitos ou bolachas; b) CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS: aspecto:massa torrada,
com ou sem recheio ou revestimento. Cor: prépria. Cheiro: préprio. Sabor: préprio; c)
CARACTERISTICAS FISICAS E QUIMICAS CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS de acordo com a legislacéo
sanitdria vigente; d) CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS Auséncia de sujidade, parasitos e larvas. e)
serdo avaliados produtos com as seguintes caracteristicas: COMPOSICAO:Farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido fdélico (Vitamina B9), ovos, acglcar, leite, fermento em pd quimico, salamoniaco,
gordura animal (nata, manteiga ou banha), canela. DIMENSOES:: largura média: 3cm e comprimento
médio: 10 cm.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.

12 1.500,0000 PpC

Bolacha de &gua e sal - Embalagem: pacote contendo no seu interior trés feixes de bolachas
embaladas em invélucro de celofane transparente. Peso Liquido: 400 g. O produto deverd apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola requisitante.
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: Biscoito ou bolacha é o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de
massa preparada com farinhas, amidos, féculas fermentadas, ou ndo, e outras substincias
alimenticias.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: a) CARACTERISTICAS GERAIS Os biscoitos ou bolachas deverido ser
fabricados a partir de matérias primas sds e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, devendo
estar em perfeito estado de conservacdo. S&o rejeitados os biscoitos ou bolachas mal cozidos,
queimados, de caracteres organoléticos anormais. Ndo é tolerado o emprego de substdncias corantes
na confeccdo dos biscoitos ou bolachas; b) CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS: aspecto: massa torrada,
com ou sem recheio ou revestimento. Cor: prépria. Cheiro: préprio. Sabor: préprio; c)
CARACTERISTICAS FISICAS E QUIMICAS CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS de acordo com a legislacéo
sanitdria vigente; d) CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS Auséncia de sujidade, parasitos e larvas.
INFORMACAO NUTRICIONAL: fornecer 130 Kcal por porcdo de 30 g (6 biscoitos); 21 g de carboidratos;
2,8 g de proteinas; 3,7 g de gorduras totais; 1,8 g de gordura saturada; 0,9 g de fibra; 178 mg de
sédio.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.
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13 1.000,0000 PC

Bolacha de chocolate - Embalagem: pacote contendo no seu interior trés feixes de bolachas embaladas
em invélucro de celofane transparente. Peso Liquido: 400 g. O produto deverd apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola requisitante.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA.

1 DESCRICAO: Biscoito ou bolacha é o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de
massa preparada com farinhas, amidos, féculas fermentadas, ou ndo, e outras substancias
alimenticias.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: a) CARACTERISTICAS GERAIS Os biscoitos ou bolachas deverido ser
fabricados a partir de matérias primas sds e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, devendo
estar em perfeito estado de conservagdo. Sdo rejeitados os biscoitos ou bolachas mal cozidos,
queimados, de caracteres organoléticos anormais. Ndo é tolerado o emprego de substdncias corantes
na confeccdo dos biscoitos ou bolachas; b) CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS: aspecto: massa torrada,
com ou sem recheio ou revestimento. Cor: prépria. Cheiro: préprio. Sabor: proéprio; c)
CARACTERISTICAS FISICAS E QUIMICAS CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS de acordo com a legislacéo
sanitdria vigente; d) CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS Auséncia de sujidade, parasitos e larvas. e)
serdo avaliados produtos com as seguintes caracteristicas. COMPOSICAO: deverd conter farinha de
trigo enriquecida ferro e acido félico. INFORMACAO NUTRICIONAL: fornecer 129 Kcal por porcdo de 30
g (6 biscoitos); 22 g de carboidratos; 2,0 g de proteinas; 3,7 g de gorduras totais; 1,9 g de
gordura saturada; 0,8 g de fibra; 99 mg de sdédio.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.

14 1.300,0000 PC

Biscoito Doce Sabor Leite - Embalagem: pacote contendo no seu interior trés feixes de bolachas
embaladas em invélucro de celofane transparente. Peso Liquido: 400g. O produto deverd apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola requisitante.
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA.

1 DESCRICAO: Biscoito ou bolacha é o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de
massa preparada com farinhas, amidos, féculas fermentadas, ou ndo, e outras substancias
alimenticias.

2- CRITERIOS DE AVALIACAO: a) CARACTERISTICAS GERAIS Os biscoitos ou bolachas deverido ser
fabricados a partir de matérias primas sds e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, devendo
estar em perfeito estado de conservagdo. Sdo rejeitados os biscoitos ou bolachas mal cozidos,
queimados, de caracteres organoléticos anormais. Ndo é tolerado o emprego de substdncias corantes
na confeccdo dos biscoitos ou bolachas; b) CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS: aspecto:massa torrada,
com ou sem recheio ou revestimento. Cor: prépria. Cheiro: préprio. Sabor: proéprio; c)
CARACTERISTICAS FISICAS E QUIMICAS CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS de acordo com a legislacéo
sanitdria vigente; d) CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS Auséncia de sujidade, parasitos e larvas. e)
serdo avaliados produtos com as seguintes caracteristicas: COMPOSICAO: deverd conter farinha de
trigo enriquecida com ferro e acido félico (vitamina B9), acgtcar, gordura vegetal hidrogenada,
acucar invertido, amido, soro de leite, sal, fosfato tricdlcico, fermento gquimico (bicarbonato de
aménio, bicarbonato de sédio, pirofosfato acido de sdéddio), estabilizante lecitina de soja,
aromatizante e melhorador de farinha metabissulfito de sédio. Contém glaten;. INFORMAGCAO
NUTRICIONAL: fornecer 130 kcal por porgdo de 30 gramas; 22g de carboidratos; 2,5g de proteinas;
3,79 de gorduras totais; 0,8g de gorduras saturadas; 1,0g de gorduras trans; 1,0 g de fibra
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alimentar; 108mg de sdédio e 49 mg de célcio.
3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsdveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica.

15 3.000,0000 PC

Biscoito Craker Gergelim - Embalagem: pacote contendo no seu interior trés feixes de bolachas
embaladas em invélucro de celofane transparente. Peso Liquido: 400g. O produto deverd apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola requisitante.
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: Biscoito ou bolacha é o produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de
massa preparada com farinhas, amidos, féculas fermentadas, ou ndo, e outras substdncias
alimenticias.

2- CRITERIOS DE AVALIACAO: a) CARACTERISTICAS GERAIS Os biscoitos ou bolachas deverido ser
fabricados a partir de matérias primas sds e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, devendo
estar em perfeito estado de conservacgdo. S&o rejeitados os biscoitos ou bolachas mal cozidos,
queimados, de caracteres organoléticos anormais. Ndo é tolerado o emprego de substdncias corantes
na confeccdo dos biscoitos ou bolachas; b) CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS: aspecto:massa torrada,
com ou sem recheio ou revestimento. Cor: prépria. Cheiro: préprio. Sabor: préprio; c)
CARACTERISTICAS FISICAS E QUIMICAS CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS de acordo com a legislacéo
sanitaria vigente; d) CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS Auséncia de sujidade, parasitos e larvas. e)
serdo avaliados produtos com as seguintes caracteristicas: COMPOSICAO:Farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido fdélico (Vitamina B9), gordura vegetal hidrogenada, gergelim, acgtcar invertido,
sal, extrato de malte, fermento quimico bicarbonato de sédio, estabilizante lecitina de soja e
melhorador de farinha (protease, metabissulfito de sdédio). Contém gliten. Pode conter tracos de
leite. INFORMAGCAO NUTRICIONAL: fornecer 127 kcal por porcdo de 30 gramas; 20g de carboidratos; 3,7g
de proteinas; 3,79 de gorduras totais; 0,8g gorduras saturadas; 0,6g gorduras trans; 1,3g de fibra
alimentar: 1,3g e 360mg de sdédio.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia Db) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.

16 800,0000 LT

Café em pd soluvel - Embalagem de lata com tampa pléstica. No rétulo deve conter o selo a ABIC
(Associacdo Brasileira das Industrias de Café), informacdo nutricional. Peso Liquido: 200g O
produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola
requisitante.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: Café soluvel ou extrato de café desidratado é o produto resultante da desidratacdo do
extrato aquoso de café (Coffea arabica e outras espécies do género Coffea) torrado e moido.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: O café solGvel deve ser preparado com café recentemente torrado e moido
e adgua potéavel. Os grdos de café devem se apresentar sdos e limpos, estar isentos de matéria
terrosa, parasitos, detritos vegetais e animais e em perfeito estado de conservagdo. O café soluvel
resultante deve apresentar composicdo tal que o extrato reconstituido, segundo as indicacdes
contidas no rétulo, reproduza exatamente o café bebida comum. Ndo sdo toleradas quaisquer adigdes
de conservadores ou outros aditivos. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas. Caracteristicas: a)

ORGANOLETICAS: aspecto de pdé fino ou granulado; coloracdo castanho-escura; cheiro e sabor
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préprios; b) FISICAS E QUIMICAS MICROBIOLOGICAS e MICROSCOPICAS deverdo estar de acordo com a
legislacédo sanitaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar anadlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.

17 350,0000 KG

Carne bovina de segunda magra sem osso, corte: musculo. - Embalagem: O produto deverd ser embalado
com materiais adequados para as condic¢des de armazenamento e que lhe confiram uma protecgdo
apropriada (deveréd ser acondicionado em saco pléstico transparente, atdxico, resistente a
manipulacdo e ao transporte). Peso Liquido: 01 kg. O produto deverd apresentar validade minima de
06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola requisitante.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: Entende-se por carne moida o produto carneo obtido a partir da moagem de massas
musculares de carcagas de bovinos seguido de imediato resfriamento e congelada.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: carne bovina, corte misculo, resfriada, com temperatura de
+4°C, com no maximo 15% de gordura e isenta de tecidos inferiores como: ossos, cartilagens, gordura
parcial, aponevroses, tenddes, codgulos e nudulos linfdticos. Ndo serd permitida a obtencdo do
produto a partir de carnes oriundas dr gado ndo inspecionado. A carne deve: a) apresentar aspectos
prbéprios, ndo amolecida e nem pegajosa, cor, cheiro e sabor préprio sem machas esverdeadas; Db)
estar livre de parasitas, sujidades e qualgquer substancia contaminantes que possa alterd-la ou
encobrir qualquer alteracgdo; c) estar de acordo com a legislagdo sanitaria e Ministério da
Agricultura, contendo na embalagem o rétulo com as seguintes informacgdes:1. O SIF; 2. procedéncia e
lote; 3.data de fabricacdo e validade; 4.nome, endereco, telefone, CNPJ do fornecedor e, 5.
quantidade (peso) além da informacdo nutricional. d) Caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscédpicas deverdo a legislagdo sanitdaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelo responsavel técnico ou gestor, informar
a) anédlise fisico-quimica, microbioldgica e microscédpicas por conta do fornecedor. Serd realizada
visita técnica sempre que necessario para avaliacdo das condig¢des de armazenamento, manipulagdo e

conservacdo da carne.

18 1.800,0000 KG

Carne bovina de segunda sem osso - (paleta sem musculo, acém) picada em cubos de 3 x 3 cm.
Embalagem: O produto deverd ser embalado com materiais adequados para as condig¢des de armazenamento
e que lhe confiram uma protecdo apropriada (deverd ser acondicionado em saco plastico transparente,
atéxico, resistente a manipulagdo e transporte). Apresentar rétulo com as seguintes informacdes:
a)procedéncia (produtor, registro, localidade); c) data de producdo e validade; d) quantidade
(peso) e informagdo nutricional; e) informag¢des nutricionais de acordo com Norma Técnica vigente. O
produto deverd ser rotulado conforme

Legislagdo Vigente.O produto deverd ser entregue embalado em embalagem solicitadas de 02 kg. A
nota fiscal deverd ser especificada em kg e ndo em pacotes.

1 - DESCRICAO: Paleta é uma grande peca obtida por secdo dos musculos em torno das regides
escapular e bragquial, que a separam da grande pec¢a dianteiro sem paleta.

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: o preparo do corte carne bovina também poderd ser P4 que é
corte constituido de massas musculares e bases 6sseas correspondente obtido da paleta por separagdo
do misculo dianteiro. Deverd ser resfriada, com temperatura de +4°C, com no maximo 15% de gordura

e isenta de tecidos inferiores como: ossos, cartilagens, gordura parcial, aponevroses, tenddes,
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codgulos e ndédulos linféaticos. Ndo serd permitida a obtencdo do produto a partir de carnes oriundas
da raspa de ossos e carne mecanicamente separada A carne deve: a) apresentar aspectos proéprios, nao
amolecida e nem pegajosa, cor, cheiro e sabor préprio sem machas esverdeadas; b) estar livre de
parasitas, sujidades e qualquer substédncia contaminantes que possa alterd-la ou encobrir qualquer
alteragdo; c) estar de acordo com a legislacdo sanitdria e Ministério da Agricultura, contendo na
embalagem o rétulo com as seguintes informacgdes:1. O SIF; 2. procedéncia e lote; 3.data de
fabricacdo e validade; 4.nome, endereco, telefone, CNPJ do fornecedor e, 5. gquantidade (peso) além
da informacdo nutricional. d) Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscoépicas deverdo a legislacdo sanitéria vigente.

3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsadveis técnicos, informar a)
andlise fisico-quimica, microbioldgica e microscdpicas por conta do fornecedor. Serd realizada
visita técnica sempre gque necessario para avaliacdo das condig¢des de armazenamento, manipulacgdo

conservacdo da carne.

19 7.000,0000 KG

Carne bovina moida de segunda congelada - Embalagem: O produto deverd ser embalado com materiais
adequados para as condig¢des de armazenamento e que lhe confiram uma protecdo apropriada (deverd ser
acondicionado em saco plastico transparente, atdéxico, resistente a manipulacdo e transporte). O
produto deve ser entregue embalado em embalagem solicitadas de 01 e 02 kg. A nota fiscal deveréd ser
especificada em kg e ndo em pacotes. O produto deverd ser entregue congelado na escola com
temperatura minima de -18°C, obedecendo sempre a rotulagem.

1- DESCRICAO: Entende-se por carne moida o produto carneo obtido a partir da moagem de massas
musculares de carcacas de bovinos seguido de imediato resfriamento e congelada em ambiente
destinado para esta finalidade.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: carne bovina moida tipo acém, ou paleta ou agulha sem osso,
congelada da, com temperatura minima de -18°C,, com no médximo 15% de gordura e isenta de tecidos
inferiores como: ossos, cartilagens, gordura parcial, aponeuroses, tenddes, coagulos e ndédulos
linfaticos. Ndo serd permitida a obtencdo do produto a partir de moagem de carnes oriundas da raspa
de ossos e carne mecanicamente separada A carne deve: a) apresentar aspectos proéprios, nédo
amolecida e nem pegajosa, cor, cheiro e sabor préprio sem machas esverdeadas; b) estar livre de
parasitas, sujidades e qualquer substédncia contaminantes que possa alterd-la ou encobrir qualquer
alteracdo; c) estar de acordo com a legislacdo sanitdria e Ministério da Agricultura, contendo na
embalagem o rétulo com as seguintes informagdes:1. Descricdo do produto; 2. Registro no SIM, CISPOA
ou SIF; 3. Procedéncia e lote; 4. Data de fabricacdo e validade; 5.Nome, endereco, telefone, CNPJ
e/ou Inscricdo Estadual do fornecedor e, 6. Quantidade (peso) e, 7. Informacdo nutricional. d)
Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscépicas deverdo a
legislacdo sanitédria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsaveis técnicos, informar a)
andlise fisico-quimica, microbioldgica e microscdpicas por conta do fornecedor. Serd realizada
visita técnica sempre gque necessario para avaliacdo das condig¢des de armazenamento, manipulagdo

conservagdo da carne, junto ao fornecedor.

20 900,0000 KG

Cebola Grauda Branca - Denominacdo botdnica: Allium cepa L.. Bulbo intacto. Peso liquido: Kg.
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:
1 DESCRICAO: Legume de bulbo é a semente de diferentes espécies de plantas, principalmente de

leguminosas, utilizadas como alimentos.
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2 CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: a cebola prépria para o consumo deverd proceder de espécimes
vegetais genuinos e sdos e satisfazer as seguintes condi¢des minimas: a) serem colhidas ao
atingirem grau normal de evolucdo do tamanho apresentados ao consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do aroma, cor, sabor préprio da variedade e espécie; b) estar livre de enfermidades
e mofo; c¢) nédo estar danificadas por qualquer lesdo de origem fisica ou mecénica que afete a sua
aparéncia; d) ndo estar suja de terra e ter o bulbo com a casca intacta; e) estar isenta de
umidade extra e anormal, odorm mofo e sabor estranhos; f) ndo conter corpos estranhos aderentes a
superficie externa g) ndo apresentar rachaduras ou cortes anormais; h) Caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscédpicas deverdo estar de acordo com a
legislagdo sanitéria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsaveis técnicos, deverd o
fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.

21 150,0000 SH
Cereal de arroz - A BASE DE FARINHA DE ARROZ COM PROBIOTICO, vitaminas e sais minerais para

complemento alimentar de criangas de sete a onze meses. Embalagem: saché atdéxico, ndo violado e
resistente a manipulacdo e transporte. Peso Liquido: 200 g. O produto deverd apresentar validade
minima de 03 (trés) meses a partir da data de entrega na escola requisitante. informag¢des no rétulo
do ntumero do lote, data da validade e quantidade do produto.

1-DESCRICAO: Cereal infantil a base de arroz com probidtico, vitaminas para complemento alimentar
de criancas de sete a onze meses.

2-CRITERIOS DE AVALIACAO: Caracteristicas fisicas e quimicas, caracteristicas microbioldgicas de
acordo com a legislagdo sanitédria vigente. Ingredientes: farinha de arroz, acucar, amido, sais
minerais (carbonato de célcio, fosfato de sdédio dibasico, fumarato ferroso, sulfato de zinco),
vitaminas (vitamina C, niacina, Vitamina E, &cido pantoténico, Vitamina A, Vitamina Bl, Vitamina
B6, Acido félico, Vitamina D), aromatizante vanilina. Poderd conter glOten e tracos de leite. A
embalagem deverd conter externamente: a) os dados de identificacdo e procedéncia; b) informacdes
nutricionais em 21 g: valor energético: 78calorias, carboidratos: 18 g, proteinas:1,1 g, gorduras
totais, saturadas e trans:0 g, fibra alimentar, 0 g, sédio: 35 g, Cdlcio: 51 mg, Ferro: 6,6, Zinco:
3 g, Foésforo:40 mg, Vitamina A: 295u RE, Vitamina D: 3,7u, Vitamina C: 22 mg, Vitamina E: 2,0 mg
TE, Vitamina Bl: 0,22 mg, Vitamina B6: 0,07 mg, Niamicina: 2,9 mg, Acido Pantoténico: 1,3 mg, Acido
Fo6lico: 35ug.

3-AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Serd solicitada amostra para realizacdo de teste de coccdo para
avaliar amostra do produto, onde serdo avaliados: 1-Rendimento, 2-Aparéncia, e 3 Tempo de

cozimento. Quando solicitado pelos responsdveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do

contrato : a) informar a procedéncia b) realizar-se andlise fisico-quimica, microbioldgica e
microscépica.

22 400,0000 CX

Ché de Camomila - Denominacdo boté&nica Matricaria chamomilla L. Embalagem: caixa contendo 10

sachés. Peso Liquido: 10g O produto deverd apresentar validade minima de 12 (doze) meses a partir
da data de entrega na escola requisitante. Deve constar na embalagem a data de fabricacdo e
validade

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: Ch& é o produto constituido pelas folhas novas e brotos de varias espécies do género

"Thea" (Thea sinenais e outras). Camomila - é o capitulo floral Matricaria chamomilla, L. O produto
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é designado "Camomila"e, quando moido, por "Camomila em pdé" ou "moida"

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: O cha de camomila deve ser preparado com folhas e brotos sdos e limpos,
procedentes de espécimes vegetais genuinos. Ndo devem conter substdncias estranhas a sua
constituigdo normal, nem elementos vegetais estranhos a espécie. Deve estar isento de folhas
previamente esgotadas. Ndo pode ser colorido artificialmente. Caracteristicas: a) ORGANOLETICAS
aspecto de brotos ou folhas inteiras ou em pedacos, secas e enroladas, colocarcgdo: cheiro e sabor:
proprio; b) FISICAS E QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS e MICROSCOPICAS deverdo estar de acordo com a
legislacdo sanitaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos, deverd o
fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; Db) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscopica.

23 100,0000 PC

Cha de maga seca* embalagem c/ 1lkg

24 100,0000 UN

Colorifico, 500g. - Embalagem: deverd ser acondicionado em saco pléstico transparente, atdxico,
resistente a manipulacdo e transporte, ndo violado.

Peso Liquido: 500 g. O produto deverd apresentar validade minima de 6 (seis) meses, a partir da
data de entrega na escola requisitante.

1- DEFINICAO: Colorifico é o produto constituido pela mistura de fubd ou farinha de mandioca com
urucu em pd (bixa orellana) ou extrato oleoso de urucu adicionado ou ndo de sal e de 6leos
comestiveis. O produto serd designado "colorifico".

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: Deverd ser preparado com matérias primas de boa qualidade e ndo deveréa
apresentar cheiro acre ou rancoso.

N&o poderad conter substancias estranhas a sua composigdo normal.

Aspecto: pd fino. Cor: alaranjada. Cheiro: préprio. Sabor: préprio. Auséncia de sujidades,
parasitos e larvas.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise fisico-

quimica, microbiolégica e microscédpica.

25 4.000,0000 KG

Coxa e Sobre Coxa de Frango Desossada Congelada - Embalagem: as coxas e sobrecoxas de frango
deverdo ser acondicionadas em até duas unidades embalado com materiais adequados para as condicdes
de armazenamento e que lhe confiram uma protecgdo apropriada (deveréd ser acondicionado em saco
pléastico transparente, atdédxico e ndo violado, resistente a manipulacdo e transporte). O produto
deverad apresentar validade minima de 03 (trés) meses a partir da data de entrega na escola
requisitante. O produto deve ser entregue embalado em embalagem solicitada de 01, 03 ou 05 kg. A
nota fiscal deverd ser especificada em kg e ndo em pacotes.

1 - DESCRICAO: Carne de Frango tipo coxa e sobre coxa congelada, manipulada em condicdes
higiénico-sanitédrias. provenientes de animais sadios, abatidos sob inspec¢do veterinaria. 2 -
CRITERIOS DE AVALIACAO: a) deve ser desossada e congelada e transportada & temperatura de - 18°C
ou inferior; b) a percentagem de adgua ou gelo ndo deve ultrapassar 10% do peso; c) deveréd ter
aspecto, cheiro e sabor préprios; d) estar com auséncia de sujidades, parasitas, larvas e qualquer
substdncia contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma alteracdo; e) devera ser

identificado com rdétulo contendo registro do produto de acordo com a legislacdo vigente (SIF).

PAG. 28/55



Estado do Rio Grande do Sul ERECHIM
MUNICIPIO DE ERECHIM | Y
Secretaria Municipal de Administragédo .
Divisdo de Compras e Licitacdes cAgus & nassa casas
- Divisao de Licitagoes -

ANOS

Deve constar na embalagem quando entregue na quantidade solicitada: a data de fabricacdo e
validade, procedéncia, informacdo nutricional. 3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando
solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a)

informar a procedéncia; b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica.

26 800,0000 LT

Extrato de Tomate - Embalagem: lata de flandres. Peso Ligquido: 880 gramas. O produto devera
apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola requisitante.
Deve constar na embalagem a data de fabricacéo e validade, informag¢do nutricional.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA::

1 DESCRICAO: Extrato de tomate é o produto resultante da concentracdo da polpa de frutos maduros e
sdos do tomateiro Solanum lycoperaicum por processo tecnoldégico adequado.

2- CRITERIOS DE AVALIACAO: o produto deverd apresentar as seguintes caracteristicas: a) GERAIS: o
extrato de tomate deve ser preparado com frutos maduros, escolhidos, s&os, sem pele e sementes. E
tolerada a adigdo de 1% de actucar e de 5% de cloreto de sédio. O produto deve estar isento de
fermentagdes e ndo indicar processamento defeituoso; b) ORGANOLETICAS: apresentar aspecto de massa
mole, colocaracdo vermelha, cheiro e sabor préprios; c) FISICO- QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS e
MICROSCOPICAS deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitédria vigente. O extrato de tomate
envasado e que recebeu tratamento térmico adequado, apds 14 dias de incubacdo a 35°C, nédo se deve
observar sinais de alteracdes das embalagens (estufamentos, alteracdes, vazamentos, corrosdes
internas bem como, quaisquer modificac¢des de natureza fisica, gquimica ou organolética do produto.
3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsdveis técnicos, deverd o
fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; Db) realizar andlise
fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica. Deverdo ser efetuadas determinac¢des de outros
microrganismos e/ou de substédncias téxicas de origem microbiana, sempre que se tornar necessaria a
obtengdo de dados adicionais sobre o estado higiénico-sanitédrio dessa classe de alimentos, ou

quando ocorrerem téxi-infecgdes alimentares.

27 4.500,0000 KG

CARNE DE FRANGO CORTE PEITO - SEM PELE E SEM 0SSO MOIDO. Embalagem: O produto deverd ser embalado
com materias adequados para as condigdes de armazenamento e que lhe confiram uma protecgédo
apropriada (deverd ser acondicionado em saco pléastico transparente, atdxico, resistente, a
manipulagdo e aos transporte). Peso Liquido: 01Kg. O produto deverd apresentar validade minima de 3
(trés) meses a partir da data de entrega na escola requisitante. O produto deve ser entregue
embalado em embalagem solicitada de 01, 03 ou 05Kg. A nota fiscal deverd estar especificada em Kg e
nao em pacotes.

1- DESCRICAO: Carne de frango tipo peito sem pele e sem osso congelado, manipulado em condicdes
higiénico-sanitérias, provenientes de animais sadios, abatidos sob inspecdo veterinédria.

2- CRITERIOS DE AVALIACAO: a) deve ser congelado e transportado & temperatura de - 18°C ou
inferioir; b) a percentagem de agua ou gelo ndo deve ultrapassar 10% do peso; c) deverd ter
aspecto, cheiro e sabor préprios; d) estar com aus~encia de sujidades, parasitas, larvas e qualquer
substdncia contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma alteracdo; e) deverd ser
identificado com rétulo contendo registro do produto de acordo com a legislacé&o vigente (SIF). Deve
constar na embalagem quando entregue na quantidade solicitada: a data de fabricacdo e validade,
procedéncia, informag¢do nutricional.

3- AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsdveis técnicos deverd o

fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b)realizar andlise
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fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.

28 300,0000 PC

Gelatina diversos sabores - Embalagem: saché atdxico, ndo violado e resistente a manipulacéo e
transporte. Peso Liquido: 01 kg. O produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a
partir da data de entrega na escola requisitante. Informacdes no rdétulo do numero do lote, data de
validade e quantidade do produto. 1 DESCRICAO: A gelatina é uma substéncia transltcida, incolor ou
amarelada, praticamente insipida e inodora, que se pode obter fervendo certos produtos animais como
ossos, pele e outras partes com tecido conectivo. 2 CRITERIOS DE AVALIACAO: Caracteristicas
fisicas e quimicas caracteristicas microbioldégicas de acordo com a legislagdo sanitdria vigente.
Ingredientes: acucar cristal, gelatina em pd, acidulante (4cido fumérico), sal, aromatizante e
corante artificial. A embalagem deverd conter externamente: a) os dados de identificacédo e
procedéncia; b) Informacgdes nutricionais em 20 g: valor energético: 75 calorias, carboidratos: 17
g, proteinas: 1,6 g, gorduras totais, saturadas e trans: 0 g, fibra alimentar: 0 g, sdédio: 71 g.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Serd solicitada amostra para realizacdo de teste de coccdo para
avaliar amostra do produto, onde serdo avaliados: 1. Rendimento, 2. aparéncia e, 3. Tempo de
cozimento. Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do

contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e

microscépica.
29 800,0000 PC
Lentilha - Denominagdo botdnica: Lens esculenta Moench. Classe Misturada Tipo I. Embalagem: Saco

pléastico transparente, atdédxico e ndo violado, resistente a manipulacdo e transporte Peso Liquido:
500 gramas. O produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega na escola requisitante. Deve constar na embalagem a data de fabricacdo e validade,
informacd&o nutricional.

1 DESCRICAO: Legume é o fruto ou a semente de diferentes espécies de plantas, principalmente das
leguminosas, utilizados como alimentos. O produto é designado, simplesmente, por seus nomes comuns.
Ex: "lentilha, ervilha, grdo de bico. 2 CRITERIOS DE AVALIACAO: a) Lentilha é a semente de uma
planta pertencente a espécie Lens ensculenta, que é constituida por vagens que contém uma ou duas
sementes. b) Tipo 1, Classe misturada, nova, constituida de grdos inteiros e sadios com teor de
umidade, méxima de 15%, isento de material terroso, sujidades e mistura de outras variedades e
espécies; b) acondicionada em embalagem pléstica transparente e atdxica, limpa e ndo violada,
resistente e que garanta a integridade do produto até o momento do consumo; c) a embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacdo nutricional, numero do
lote, data de validade, quantidade do produto; d) Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldgicas e Microscoédpicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitdria vigente. 3
AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o fornecedor
durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise fisico-quimica,

microbioldégica e microscédpica.

30 50,0000 EB

Louro, 5-6g - Denominagdo botdnica: Laurus nobilis L. Embalado em plastico, transparente,
resistente, atdéxico, ndo violado e rotulado com data de validade, lote e informacdo nutricional.
Peso liquido: 5 6 gramas.

1 - DESCRICAO: Entende-se por "condimento" o produto contendo substdncias aromé&ticas, sapidas, com

ou sem valor alimenticio, empregado com o fim de temperar alimentos, dando-lhe melhor aroma e
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sabor. Louro é a folha do Laurus nobilis, L. O produto é designado "louro" e, quando moido, por
"louro em pd" ou "moido".

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: as folhas em ramos a serem entregues a partir de plantas ou ervas
aromaticas préprias para o consumo deverdo ser procedentes de espécimes vegetais genuinos e sédos e
satisfazer as seguintes condigdes: a) serem desidratadas; b) apresentar grau de evolugdo completo
do tamanho, aroma e cor prdprias da espécie e variedade; c) estar livre de enfermidades e insetos;
d) n&o estar danificada por qualquer lesdo de origem fisica ou mecénica que afete a sua aparéncia;
e) estar livre de terra aderente; f) estar isenta de umidade externa anormal, odor e sabor
estranhos e de mofo; g) Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscoépicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitaria vigente.

3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Caso seja necessadrio, os responsadveis técnicos solicitardo: a)
maiores informacdes quanto a procedéncia, cultivo, colheita, armazenamento e transporte; b)

realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica.

31 2.000,0000 KG

Magd - Denominacdo botédnica: Malus domestica Borkh. Espécie cultivares: Fuji. Peso ligquido: kg.
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: Fruta é o produto da frutificacdo de uma planta si, destina ao consumo in natura.

2- CRITERIOS DE AVALIACAO: a magd prépria para o consumo deve ser procedente de espécimes vegetais
genuinos e sdos, e satisfazerem as seguintes condic¢des: a) serem frescas; b) terem atingido o grau
méximo ao tamanho, aroma, cor e sabor préprios da espécie e variedades; c) apresentarem grau de
maturacdo tal que lhes permita suportar a manipulagdo, o transporte e a conservagdo em condigdes
adequadas para o consumo mediato e imediato. d) serem colhidas cuidadosamente e ndo estarem
golpeadas ou danificadas por quaisquer lesdes de origem fisica ou mecénica que afetem a sua
aparéncia; e) a polpa e o pedunculo, quando os houver, devem se apresentar intactos e firme; f) nédo
conterem substéncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes & superficie da casca, nem
mofo; g) estarem isentos de umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos; h) estarem livres de
residuos de fertilizantes; 1) Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscoépicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.

32 4.000,0000 KG

Mamdo - Denominacdo botédnica: Carica papayva L. Espécie cultivares Papaya Fruit Formosa. Peso
liguido: kg.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA.

1 DESCRICAO: Fruta é o produto da frutificacdo de uma planta s&, destina ao consumo in natura.

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: O mamdo préprio para o consumo deverd ser procedente de espécimes
vegetais genuinas e sds, e satisfazer as seguintes condi¢des minimas: a) ser fresco; b) ter
atingido o grau médximo ao tamanho, aroma, cor e sabor préprios da espécie e variedades; c¢)
apresentar grau de maturacdo tal que lhe permita suportar a manipulacdo, o transporte e a
conservagdo em condig¢des adequadas para o consumo mediato e imediato. d) ser colhido cuidadosamente
e ndo estar golpeado ou danificado por quaisquer lesdes de origem fisica ou mecdnica que afetem a
sua aparéncia; e) a polpa e o pedunculo, quando os houver, devem se apresentar intactos e firme; f)
ndo conter substédncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca, nem

mofo; g) estarem isentos de umidade externa e anormal, brm como o aroma e o sabor estranhos; qg)
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estar livre de residuos de fertilizantes; i) Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldgicas e Microscoédpicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitaria vigente.
3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsaveis técnicos, deverd o
fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; Db) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.

33 800,0000 PT

Margarina Vegetal Sem Sal Ndo Hidrogenada - Embalagem: pote de 500g. O produto deverd apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola requisitante. Deve
constar na embalagem a data de fabricacdo e validade, informacdo nutricional.

1 DESCRICAO: entende-se por margarina o produto gorduroso em emulsdo estavel com leite ou seus
constituintes ou derivados, e outros ingredientes destinados a alimentag¢do humana com cheiro e
sabor caracteristicos. A gordura lactea quando presente ndo deverd exceder a 3% do teor de lipideos
totais 2 CRITERIOS DE AVALIACAO: serdo avaliados produtos com as seguintes caracteristicas: a)
COMPOSICAO: N&o ser produzida a partir de gordura vegetal hidrogenada e sim de 6leos vegetais
interisterificados b) Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscépicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitaria vigente. 3 AVALIACAO TECNICA
COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos, deverd o fornecedor, durante a
vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise fisico-quimica,

microbioldgica e microscdpica.

34 800,0000 PC

Massa Alimenticia Seca de Sémola Cabelo de Anjo - Composto por sémola de trigo enriquecida com
ferro e acido félico e corante natural urucun e curcuma. Embalagem :pléstica atdéxica, limpa e ndo
violada, resistente ao transporte e manuseio e que garanta a integridade do produto até o momento
do consumo. Pesso liquido: 500g. A embalagem deverd conter externamente os dados de identificagdo e
procedéncia, informagdo nutricional, numero do lote, data de validade, quantidade do produto; O
produto devera apresentar validade minima de 6 meses a partir da data de entrega na escola
requisitante.

1-DESCRICAO: Massa alimenticia é o produto obtido pelo amassamento mecdnico da farinha de trigo, da
semolina ou da sémola de trigo, adicionado ou ndo de outras substadncias permitidas de corante
natural e agua, que sofre extrusdo para dar o formato e secagem para diminuir a umidade. As massas
alimenticias sé&o designadas por nomes préprios de acordo com sua forma, tipo e substancias
adicionais. Ex.: "espaguete", "aletria", "massa com espinafre".Quando preparadas pela mistura de
farinha de trigo com outras farinhas sé&o consideradas "Massa alimenticias mista" e designadas pela
espécie das farinhas constituintes da mistura.

2-CRITERIOS DE AVALIACAO: a)CLASSIFICACAO: A massa alimenticia solicitada serd classificada:
l.segundo seu teor de umidade: Massa Seca - quando foi submetida a processo de secagem. 2. segundo
o seu formato: Massa curta - massa Ave-Maria, concha e outras, b)Caracteristicas Gerais: as massas
devem ser fabricadas a partir de matérias primas sds e limps, isentas de matéria terrosa e de
parasitos. As massas alimenticias com ovos sé podem ser expostas a venda com a designagdo "massa
com ovos" quando forem preparadas com 3 ovos por quilo, no minimo, correspondente a 0,045g de
colesterol por quilo, ndo podendo ser adicionadas de qualquer espécie de corantes artificiais. E
permitido o enriquecimento das massas alimenticias com vitaminas, sais minerais e outras
substancias de valor bioldégico especifico. As massas alimenticias ao serem postaas na agua néo
devem turva-la antes da cocgdo. N&do podem estar fermentadas ou rangosas. c)No rétulo deve constar a

denominagdo especifica do produto.As massas alimenticias devem trazer no rétulo a designacado
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expressa da sua natureza em caracteres de igual tamanho da palavra "Massa" ou "Macarrédo".
Ex.:"Massa Alimenticia Mista", "Massa com espinafre", "Massa com ovos". d) Caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscdpicas deverdo estar de acordo com a
legislacédo sanitaria vigente.

3-AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o fornecedor
durante a vigéncia do contrato: a)informar a procedéncia: b)realizar andlise fisico-quimica,

microbiolégica e microscédpica.

35 500,0000 PC

Massa de letrinha - Composto por farinha de trigo especial, enriquecida com ferro e acido félico,
ovos e corante natural urucum. Embalagem: pléstica transparente e atdéxica, limpa e ndo violada,
resistente ao transporte e manuseio e gque garanta a integridade do produto até o momento do consumo
Peso Liquido: 500 g. A embalagem deverd conter externamente os dados de identificacédo e
procedéncia, informag¢do nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do produto; O
produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola
requisitante.

1 DESCRICAO: Massa alimenticia é o produto ndo fermentado, obtido pelo amassamento da farinha de
trigo, da semolina ou da sémola de trigo com agua, adicionado ou ndo de outras substédncias
permitidas. As massas alimenticias sdo designadas por nomes préprios de acordo com a sua forma,
tipo e substédncias adicionais. Ex: espaguete, aletria, massa com ovos, massa com espinafre. Quando
preparadas pela mistura de farinha de trigo com outras farinhas s&o consideradas Massa alimenticias
mista e designadas pela espécie das farinhas constituintes da mistura.

2 CRITERIOS DE AVALIAGCAO DO PRODUTO: a) CLASSIFICACAO: As massas alimenticias serdo classificadas:
I segundo seu teor de umidade: Massa seca quando foi submetida a processo de secagem. II Segundo
o seu formato: Massa curta massa Ave-Maria, concha e outras; b) CARACTERISTICAS GERAIS: as massas
devem ser fabricadas a partir de matérias primas sds e limpas, isentas de matéria terrosa e de
parasitos. As massas alimenticias com ovos sé podem ser expostas a venda com a designagdo massa com
ovos quando forem preparadas com 3 ovos por quilo, no minimo, correspondente a 0,045 g de
colesterol por quilo, ndo podendo ser adicionadas de qualquer espécie de corantes artificiais. E
permitido o enriquecimento das massas alimenticias com vitaminas, sais minerais e outras
substancias de valor bioldgico especifico. As massas alimenticias ao serem postas na agua ndo devem
turvad-la antes da cocgdo. Ndo podem estar fermentadas ou rancosas. c) No rétulo deve constar a
denominacédo especifica do produto. As massas alimenticias deve trazer no rétulo a designacéo
expressa da sua natureza em caracteres de igual tamanho da palavra Massa ou Macarrdo. Ex: Massa
Alimenticia Mista, Massa com espinafre, Massa com ovos. d) Caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscédpicas deverdo estar de acordo com a legislacgdo sanitéria
vigente. 3 AVALIACAO
TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverad o fornecedor durante a
vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica

e microscépica.

36 5.000,0000 PC

Massa penne - Composto por farinha de trigo especial, enriquecida com ferro e &cido fdélico, ovos e
corante natural urucum. Embalagem: plastica transparente e atdxica, limpa e ndo violada, resistente
ao transporte e manuseio e que garanta a integridade do produto até o momento do consumo Peso
Ligquido: 500 g. A embalagem deverd conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,

informacdo nutricional, numero do lote, data de validade, quantidade do produto; O produto devera
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apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola requisitante.

1 DESCRICAO: Massa alimenticia é o produto ndo fermentado, obtido pelo amassamento da farinha de
trigo, da semolina ou da sémola de trigo com agua, adicionado ou ndo de outras substéncias
permitidas. As massas alimenticias sdo designadas por nomes préprios de acordo com a sua forma,
tipo e substédncias adicionais. Ex: espaguete, aletria, massa com ovos, massa com espinafre. Quando
preparadas pela mistura de farinha de trigo com outras farinhas s&o consideradas Massa alimenticias
mista e designadas pela espécie das farinhas constituintes da mistura.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: a) CLASSIFICACAO: As massas alimenticias serdo classificadas:
I segundo seu teor de umidade: Massa seca quando foi submetida a processo de secagem. II Segundo
o seu formato: Massa curta massa Ave-Maria, concha e outras; b) CARACTERISTICAS GERAIS: as massas
devem ser fabricadas a partir de matérias primas sds e limpas, isentas de matéria terrosa e de
parasitos. As massas alimenticias com ovos sé podem ser expostas a venda com a designagdo massa com
ovos quando forem preparadas com 3 ovos por quilo, no minimo, correspondente a 0,045 g de
colesterol por quilo, ndo podendo ser adicionadas de qualquer espécie de corantes artificiais. E
permitido o enriquecimento das massas alimenticias com vitaminas, sais minerais e outras
substéncias de valor bioldgico especifico. As massas alimenticias ao serem postas na agua ndo devem
turvad-la antes da cocgdo. Ndo podem estar fermentadas ou rangosas. c) No rétulo deve constar a
denominacdo especifica do produto. As massas alimenticias deve trazer no rdétulo a designacdo
expressa da sua natureza em caracteres de igual tamanho da palavra Massa ou Macarrdo. Ex: Massa
Alimenticia Mista , Massa com espinafre, Massa com ovos. d) Caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscédpicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitéria
vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise fisico-

quimica, microbiologica e microscédpica.

37 5.000,0000 PC
MASSA ALIMENTICIA SECA SEMOLA TIPO TORTILHONE. - Composto por sémola de trigo enriquecida com

ferro e acido félico e corante natural urucum e curcuma.. Embalagem: pléastica atdxica, limpa e néo
violada, resistente ao transporte e manuseio e que garanta a integridade do produto até o momento
do consumo Peso Ligquido: 500g. A embalagem deverd conter externamente os dados de identificacéo e
procedéncia, informacdo nutricional, numero do lote, data de validade, quantidade do produto; O
produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola
requisitante.

1 DESCRICAO: Massa alimenticia ¢é o produto obtido pelo amassamento mecidnico da farinha de trigo,
da semolina ou da sémola de trigo, adicionado ou ndo de outras substdncias permitidasde corante
natural e agua, que sofre extrusdo para dar o formato e secagem para diminuir a umidade. As massas
alimenticias sé&o designadas por nomes préprios de acordo com a sua forma, tipo e substancias
adicionais. Ex: "espaguete", "aletria", "massa com ovos", "massa com espinafre". Quando preparadas
pela mistura de farinha de trigo com outras farinhas sdo consideradas "Massa alimenticias mista" e
designadas pela espécie das farinhas constituintes da mistura.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: a) CLASSIFICACAO: A massa alimenticia solicitadaserd classificada: I -
segundo seu teor de umidade: Massa seca - quando foi submetida a processo de secagem. II - Segundo
o seu formato: Massa curta - massa Ave-Maria, concha e outras; b) CARACTERISTICAS GERAIS: as massas
devem ser fabricadas a partir de matérias primas sds e limpas, isentas de matéria terrosa e de
parasitos. As massas alimenticias com ovos sé podem ser expostas a venda com a designagdo "massa

com ovos" quando forem preparadas com 3 ovos por quilo, no minimo, correspondente a 0,045 g de
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colesterol por quilo, ndo podendo ser adicionadas de qualquer espécie de corantes artificiais. E
permitido o enriquecimento das massas alimenticias com vitaminas, sais minerais e outras
substédncias de valor bioldégico especifico. As massas alimenticias ao serem postas na agua ndo devem
turva-la antes da cocgdo. Ndo podem estar fermentadas ou rangosas. c) No rétulo deve constar a
denominacédo especifica do produto. As massas alimenticias deve trazer no rdétulo a designacédo
expressa da sua natureza em caracteres de igual tamanho da palavra "Massa" ou "Macarrédo". Ex:
"Massa Alimenticia Mista" , "Massa com espinafre", "Massa com ovos". d) Caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscdpicas deverdo estar de acordo com a
legislacéo sanitaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.

38 2.000,0000 KG

Meldo - Meldo - Denominacdo boténica: Cucumis melo. Familia das Cucurbitaceae. Tipos: Melédo
Espanhol ou Amarelo, Meldo Galia, Meldo Cantaloupe e Meldo Gaucho. Peso ligquido: kg. ESPECIFICACAO
DO PRODUTO A SER AVALIADA. 1 DESCRICAO: Fruta é o produto da frutificacdo de uma planta sa,
destinada ao consumo in natura. 2- CRITERIOS DE AVALIACAO: O meldo préprio para o consumo deverd
ser procedente de espécies vegetais genuinas e sds, e satisfazer as seguintes condig¢des minimas: a)
ser fresco, com consisténcia firme e com casca integra; b) ter atingido o grau méximo ao tamanho,
aroma, cor e sabor préprios da espécie e variedades; c) apresentar grau de maturagdo que lhe
permita suportar a manipulagdo, o transporte e a conservacgdo em condig¢des adequadas para o consumo
mediato e imediato. d) ser colhido cuidadosamente e ndo estar batido ou danificado por quaisquer
lestes de origem fisica ou mecadnica que afetem a sua aparéncia; e) a polpa deve se apresentar
intacta e firme; f) ndo conter substdncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie da casca, nem mofo; g) estar isentos de umidade externa e anormal, bem como o aroma € O
sabor estranhos; h) estar livre de residuos de fertilizantes; i) Caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscdpicas deverdo estar de acordo com a legislacgdo sanitéria
vigente; j) deverd ser transportado em carros higienizados e em temperatura adequada que ndo afete
o produto. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando solicitado pelos responsaveis técnicos, deveréa
o fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.

39 4.000,0000 FR
Oleo de soja refinado - OLEO DE SOJA REFINADO. Embalagem: Frasco. Peso Liquido: 900 mL. O produto

deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola
requisitante. Deve constar na embalagem: fabricante, as datas de fabricacdo e validade, informacéo
nutricional. 1 DESCRICAO: entende-se por 6leo de soja é o que sofreu processo tecnologicamente
adequado como de gomagem, neutralizacgdo, clarificacgdo, frigorificacdo ou ndo e desodorizacédo , ou
aqueles que se apresentam com caracteristicas iguais aos assim tratados. 2 - CRITERIOS DE
AVALIACAO: obedecer os seguintes critérios para 6leos comestiveis: a) apresentacdo, aspecto,
cheiro, sabor, e cor peculiares ao mesmo e deverd estar isento de ranco e de outras caracteristicas
indesejaveis; b) obtidas de matérias primas de origem vegetal em bom estado sanitdrio; c)
apresentar isencdo de substéncias estranhas a sua composicdo e, de componentes indicativos de
alteragdo do produto ou de emprego de tecnologia de fabricacdo inadequada; d) Caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscédpicas deverdo estar de acordo com a

legislacgdo sanitaria vigente. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos
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responsaveis técnicos, deverd o fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a

procedéncia; b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e microscoédpica.

40 2.000,0000 PC

P3do de cachorro quente - Embalagem: acondicionado em pléastico transparente atdéxico, limpo e nédo
violado, resistente ao transporte e manuseio e que garanta a integridade do produto até o momento
do consumo. Os pédes apds acondicionados na embalagem com 10 unidades de 50g cada, acondicionado em
contentores plasticos especificos para o transporte de pdo tipo Cachorro Quente. O produto devera
apresentar validade minima de 7 (sete) dias a partir da data de entrega na escola requisitante.
Deve constar na embalagem: fabricante, as datas de fabricacdo e validade, informagdo nutricional.
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: pdo é o produto obtido pela coccdo, em condicdes técnicas adequadas, de massa
preparada com farinha de trigo, fermento bioldgico, agua e sal, podendo conter outras substéncias
alimenticias aprovadas. O produto é designado por pdo, pdo comum ou pdo de trigo quando se tratar
do produto comum ou pdo seguido da substdncia o tipo que o caracterize. Ex.: pdo de leite, pédo de
centeio, pdo francés.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Caracteristicas: a) o pdo deve ser fabricado com matérias primas
de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacado;
b) serd rejeitado o pdo queimado ou mal cozido; c) ser composto por farinha de trigo especial,
acucar, sal, fermento bioldégico, gordura animal ou vegetal ndo hidrogenada e leite em pd. Com
glaten. d) Caracteristicas Organolépticas: Aspecto: massa cozida: O p&o deve apresentar duas
crostas, uma interior e outra mais consistente, bem aderente ao miolo. O miolo deve ser poroso,
leve homogéneo, eldstico, ndo aderente aos dedos ao ser comprimido e ndo deve apresentar grumos
duros, pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A parte externa deve ser amarelada,
amarelo-pardacenta, ou de acordo com o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda ou de
acordo com o tipo; Cheiro: préprio; Sabor: préprio. e) Caracteristicas Fisico-Quimicas,
Microbioldgicas e Microscoédpicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsédveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.

41 1.000,0000 KG

Pernil suino sem pele com osso - Corte: peca inteira para preparo em forno ou panela com 0SsO.
Embalagem: O produto deverd ser embalado com materiais adequados para as condig¢des de armazenamento
e que lhe confiram uma protecdo apropriada (deverd ser acondicionado em saco plastico transparente,
atéxico, resistente a manipulagdo e transporte). Peso Ligquido 1 kg. O produto deve ser entregue
embalado em embalagem solicitadas de 01 kg. A nota fiscal deverd especificada em kg e ndo em
pacotes. O produto deverd ser entregue congelado na escola com temperatura entre-12°C e-18°
obedecendo sempre a rotulagem. 1 DESCRICAO: Carne suina. Carne proveniente de mamifero né&o
ruminante pertencente a familia Suidae (porco doméstico: Sus domesticus). 2-CRITERIOS DE AVALIACAO:
Caracteristicas: a) corte: pernil suino; b) cor uniforme, entre rosada e avermelhada, possuindo uma
pequena camada de gordura branca; c) N&do serdo aceitas: 1. carne DFD (carne com pH24 superior a
6,2); 2.carne PSE (rapida queda do pH inferior a 5,8) e 3. carne suina com cisticercos; d)
Processamento da carne deve ser em ambiente climatizado (10-15°C) e) Fisico-Quimicas,
Microbioldgicas e Microscédpicas deverdo estar de acordo com a legislacédo sanitaria vigente. 3
AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsadveis técnicos deverd o fornecedor

durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise fisico-quimica,
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microbioldégica e microscédpica.

42 1.000,0000 KG
QUEIJO TIPO PRATO FATIADO. Peso Liquido: 0l1Kg. - Embalgem: deverd ser embalado com materiais

adequados para as condig¢des de armazenamento e que lhe confiram uma protecdo apropriada (deverd ser
acondicionado em saco plastico transparente, atdéxico, resistente a manipulacdo e transporte). Peso
Liquido: 01 kg. O produto deverd apresentar fabricacdo maxima de 15 dias para fracionamento e
entrega médxima até 3 dias apds o fracionamento dentro do prazo de validade. Deve constar na
empbalagem: fabricante, as data de fabricacdo e validade, informac&o nutricional. O produto devera
ser entregue embalado em embalagem de 500 gramas com a quantia de 25 fatias de 20g cada. O produto
serd pago em kg e ndo em pacote de 500g.

1 DESCRICAO: queijo prato conforme o regulamento técnico de Identidade e Qualidade. 2- CRITERIOS
DE AVALIACAO: ¢ um queijo gordo, de média umidade, de acordo com a classificacdo estabelecida no
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Queijos. Serdo avaliados produtos com as
seguintes caracteristicas: a) COMPOSICAO: leite pasteurizado, fermento latico, coalho, sal, cloreto
de calcio. Ndo contém gluten; INFORMACOES NUTRICIONAIS: fornecer 100 Kcal na porcdo de 30g;
Carboidratos 0g; proteinas 7g; gorduras totais 8g; gorduras saturadas 5g; gorduras trans 0g; fibra
alimentar 0g; célcio 300mg; sédio 160mg. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado
pelos responséaveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a

procedéncia b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.

43 500,0000 PC

Sagu de Mandioca Tipo I - Embalagem: deverd ser acondicionado em saco plastico transparente,
atéxico, ndo violado e resistente a manipulagdo e transporte. Peso Liquido: 500g. O produto deveréa
apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola requisitante.
Informag¢des no rétulo do nimero do lote, data de validade e quantidade do produto.

1 DESCRICAO: Sagu é preparado de fécula de mandioca que por sua vez é um subproduto da moagem do
tubérculo para a confecg¢do de farinha. O amido de mandioca é parcialmente gelatinizado e de forma
esférica. Além de dar um bom mingau com leite, transforma-se em saborosas sobremesas, quando
misturado ao vinho ou suco de frutas. 2 CRITERIOS DE AVALIACAO: Teor de umidade maximo de 15%,
isenta de sujidades e materiais estranhos. Caracteristicas fisicas e quimicas caracteristicas
microbioldgicas de acordo com a legislacdo sanitdria vigente; A embalagem deverd conter
externamente: a) os dados de identificacdo e procedéncia; 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Sera
solicitada amostra para realizacdo de teste de cocgdo para avaliar amostra do produto, onde serdo
avaliados: 1. Rendimento, 2. aparéncia e , 3. Tempo de cozimento. Quando solicitado pelos
responsaveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia

b) realizar andlise fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.

44 3.000,0000 PC

Sal Iodado comum refinado - Embalagem: plastica transparente e atdxica, limpa e ndo violada,
resistente ao transporte e manuseio e que garanta a integridade do produto até o momento do consumo
Peso Liquido: 01 kg. O produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da
data de entrega na escola requisitante. Deve constar na embalagem a data de fabricacdo e validade,
informacdo nutricional.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADO:

1 DESCRICAO: Sal iodado comum refinado constituido de cristais de granulacdo uniforme.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: a) Isento de impurezas e umidade; b) acondicionado em saco pléastico
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transparente, integro, atdxico, ndo violado, resistente, vedado hermeticamente, limpo, contendo 01
kg de peso liquido. c) caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscoépicas deverdo obedecer a legislacgdo sanitéaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos, deverd o
fornecedor, durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; Db) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.

45 200,0000 KG

Salsicha sem corante - Embalagem: deverd ser embalado com materiais adequados para as condic¢des de
armazenamento e que lhe confiram uma protegdo apropriada (deverd ser acondicionado em saco pléastico
transparente, atdxico, resistente a manipulacdo e transporte). O produto deverd apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na escola requisitante. Deve
constar na embalagem a data de fabricacdo e validade, informacdo nutricional. O produto deve ser
entregue embalado em embalagem original do fabricante de 2,5 kg, 3 kg ou 4kg. 1 DESCRICAO:
Entende-se por Salsicha o produto cdrneo industrializado, obtido da emulsdo de carne de uma ou mais
espécies de animais de agougue, adicionados de ingredientes, embutido em envoltdério natural, ou
artificial ou por processo de extrusdo, e submetido a um processo térmico adequado. 2 - CRITERIOS
DE AVALIACAO: Salsicha - Carnes de diferentes espécies de animais de acougue, carnes mecanicamente
separadas até o limite médximo de 60%, miudos comestiveis de diferentes espécies de animais de
acougue (Estémago, Corag¢do, Lingua, Rins, Miolos, Figado), tenddes, pele e gorduras. a)
Ingredientes Obrigatérios: Carnes das diferentes espécies de animais de acougue, conforme
designagdo do produto, observando definigdo estabelecida no Codex Alimentarius. Sal; b)
Ingredientes Opcionais: O emprego de miudos e visceras comestiveis (coracdo, lingua, rins,
estdmagos, pele, tenddes, medula e miolos), fica limitado no percentual de 10%, utilizados de forma
isolada ou combinada, exceto nas Salsichas Viena e Frankfurt; c) Outros Ingredientes Opcionais:
Gordura animal ou vegetal; Agua; Proteina vegetal e/ ou animal; Agentes de liga; Aditivos
intencionais; Acucares; Aromas, especiarias e condimentos. d) Caracteristicas Sensoriais: 1.
textura: caracteristica; 2. Cor: caracteristica; 3. Sabor: caracteristico; e) Aditivos e
Coadjuvantes de Tecnologia/ Elaboracdo: deverd obedecer a legislacdo vigente; f) Contaminantes: Os
contaminantes orgdnicos e inorgdnicos ndo deverdo estar presentes em quantidades superiores ao
limite estabelecido pelo regulamento vigente; g) Acondicionamento: As salsichas deverédo ser
embaladas com materiais adequados para as condicdes de armazenamento e gque assegure uma protecdo
apropriada contra a contaminagdo. h) caracteristicas Fisico-Quimicas, Microbiolégicas e
Microscépicas deverdo obedecer a legislacdo sanitdria vigente. 3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR:
quando solicitado pelos responsaveis técnicos, deverd o fornecedor, durante a vigéncia do contrato:

a) informar a procedéncia Db) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e microscoédpica.

46 2.000,0000 FR

Fermentado Acético de Magd - Embalagem: frasco plastico, trasparente, resistente e atdxico, nédo
violado. Pedo Ligquido: 750 ml. O produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a
partir da data de entrega na escola requisitante. Deve constar na embalagem a procedéncia, a data
de fabricacdo e validade, informacdo nutricional.

1 DESCRICAO: fermentado acético é um produto comercial utilizado geralmente no preparo de saladas.
E obtido da fermentacdo acética, de vegetais, mel, frutas ou cerais. 2 CRITERIOS DE AVALIACAO:
a) Acidez volatil: 4%. b) Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscépicas deverdo estar de acordo com a legislacdo sanitaria vigente. 3 AVALIACAO TECNICA

COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o fornecedor durante a vigéncia
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do contrato: a) informar a procedéncia Db) realizar andlise fisico-quimica, microbioldgica e

microscépica.

47 2.000,0000 UN

Esfiha aberta assada com recheio de pizza - ESFIHA ABERTA ASSADA COM RECHEIO TIPO PIZZA. Embalagem:
deve ser acondicionada em caixa de papeldo, forrada com pléastico filme, resistente manipulacdo e
ao transporte. Deve constar na embalagem rétulo com as informag¢des do fabricante, ingredientes,
data de fabricacdo e validade, informacdo nutricional. Peso Liquido 50g a unidade. 1 DESCRICAO:
produtos de confeitaria s&o os obtidos por cocg¢do adequada de massa preparada com farinhas, amidos,
féculas e outras substéncias alimenticias, doces ou salgados, recheados ou ndo. O produto é
designado por nomes populares consagrados ou de acordo com a substdncia que o caracteriza.
2 CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: Esfiha assada é massa assada preparada a base de farinha de
trigo enriquecida com ferro e acido fdélico, gordura, fermento, sal, recheada. A esfiha assada com
recheio de queijo, apresuntado, cebola, tomate sem semente e sem pele e orégano préprio para o
consumo deve: a) ser preparado com matérias primas sids, limpas e em perfeito estado de conservacgéo.
N&o é tolerado o emprego de corantes na confecg¢do da massa; b) ndo deve ter indicios de
fermentagdo, mofo e estar em perfeito estado de conservagdo; c) ser rotulado de acordo com a
legislacdo vigente; d) auséncia de sujidades, parasitos, larvas e corpos estranhos;. 1i)
Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e Microscépicas deverdo estar de
acordo com a legislacgdo sanitéaria vigente.
3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldgica e microscédpica.

48 2.000,0000 UN

Esfiha aberta assada com recheio de frango - ESFIHA ABERTA ASSADA COM RECHEIO DE FRANGO. Embalagem:
deve ser acondicionada em caixa de papeldo, forrada com pléastico filme, resistente manipulacgdo e ao
transporte. Deve constar na embalagem rétulo com as informagdes do fabricante, ingredientes, data
de fabricacdo e validade, informacdo nutricional. Peso Liquido 50g a unidade. 1 DESCRICAO:
produtos de confeitaria sé&o os obtidos por cocg¢édo adequada de massa preparada com farinhas, amidos,
féculas e outras substéncias alimenticias, doces ou salgados, recheados ou ndo. O produto é
designado por nomes populares consagrados ou de acordo com a substdncia que o caracteriza.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: Esfiha assada é massa assada preparada & base de farinha de
trigo enriquecida com ferro e acido fdélico, gordura, fermento, sal, recheada. A esfiha assada com
recheio de frango préprio para o consumo deve: a) ser preparado com matérias primas sds, limpas e
em perfeito estado de conservacgdo. Ndo é tolerado o emprego de corantes na confecg¢do da massa; b)
ndo deve ter indicios de fermentacdo, mofo e estar em perfeito estado de conservagdo; c) ser
rotulado de acordo com a legislacgdo vigente; d) auséncia de sujidades, parasitos, larvas e corpos
estranhos;. i) Caracteristicas Organolépticas, Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e Microscédpicas
deverdo estar de acordo com a legislagdo sanitaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia Db) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica.

49 700,0000 UN

Cuca caseira fatiada - Embalagem: deve acondicionada em saco pléastico transparente, atdxico, nédo

violado, resistente manipulacdo, ao transporte e rotulado. Peso Liquido 500g.
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ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:
1 DESCRICAO: cuca é o produto obtido pela coccdo, em condicdes técnicas adequadas, de massa
preparada com farinha de trigo, fermento bioldgico ou gquimico, agtcar ou mel, ovos, leite e sal,

podendo conter outras substdncias alimenticias aprovadas. A cobertura a partir de farofa,

caracteriza a cuca. O produto é designado por ""cuca"", ""cuca comum"" ou ""cuca recheada"" quando
se tratar do produto comum ou ""cuca"" seguido da substdncia o tipo que o caracterize. Ex.: ""cuca
de doce de leite"", ""cuca de goiabada"", ""cuca de frutas"".

2 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Caracteristicas: a) a cuca caseira deve ser fabricada com
matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado
de conservacdo; b) serd rejeitada a cuca queimada ou mal cozida; c) ser composto por farinha de
trigo especial enriquecida com ferro e acido félico, ovos, acucar, sal, fermento em pd quimico,
gordura animal, leite de vaca. Farofa preparada com: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
félico, margarina ou manteiga ou nata, agucar e canela em pd; d) Caracteristicas Organolépticas:
Aspecto: massa cozida: A cuca deve apresentar duas crostas, uma interior e outra mais consistente,
bem aderente ao miolo. O miolo deve ser poroso, leve homogéneo, eldstico, ndo aderente aos dedos ao
ser comprimido e ndo deve apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A
parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de acordo com o tipo; o miolo deve ser de
cor branca, branco-parda ou de acordo com o tipo; Cheiro: préprio; Sabor: prdéprio. e)
Caracteristicas Fisico-Quimicas, Microbioldégicas e Microscédpicas deverdo estar de acordo com a
legislacdo sanitaria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando solicitado pelos responsaveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato: a) informar a procedéncia; b) realizar andlise

fisico-quimica, microbioldégica e microscédpica."

4 —- OBSERVAGOES

ATENGAO: tendo em vista a quantidade de itens, solicitamos que as empresas fagam suas
propostas utilizando o SYSPROPOSTAS e as apresentem em CD/PENDRIVE no dia da sessao.

Salienta-se que as empresas devem continuar apresentado seu Credenciamento e os dois
envelopes (1-Propostas e 2-Documentagao), além de trazer suas propostas em midia eletronica (CD/ pen
drive), conforme especificagdes contantes no préprio sistema/programa.

O Syspropostas € totalmente livre/gratuito e encontra-se disponivel para download no site
http://www.pmerechim.rs.gov.br/licitacoes/textos/5/sistema-de-cotacoes-sysprot. J& o arquivo eletrénico
com os itens desta licitagdo estd nos anexos do edital (arquivo .xml). Qualquer duvida quanto a sua
utilizagdo a empresa interessada pode entrar em contato com a Pregoeira responsavel, 54-3522 4443.

A utilizagdo ou nao desta sistematica de cotagdo néo veda a participagdo de qualquer licitante, uma
vez que o sistema/programa serve apenas para facilitar os tramites realizados durante a sessao.

VALDIR FARINA
Secretario Municipal de Administragdo

JAQUELINE MIOLO
Chefe da Divisao de Licitagdes
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LETICIA DOS SANTOS PRATAVIERA
Pregoeira Oficiala

VANIR CLARA BERNARDI BOMBARDELLI
Secretaria Municipal de Educagéao

MARINA COLOMBO
Gestora Técnica

ALINE CLAUDIA CHIMENTO
Gestora Fiscal
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ANEXO Il
Modelos declaragao enquadramento ME-EPP ou COOP

MODELO DE DECLARAGCAO PARA MICROEMPRESA E EMPRESA DE PEQUENO PORTE

A empresa ,inscrita no CNPJ sob n° , por meio
de seu representante legal (ou procurador) Sr. , CPF __ (n°)__, DECLARA sob as sanc¢des
administrativas cabiveis e sob as penas da lei, ser (microempresa ou empresa de pequeno porte),

nos termos de legislagédo vigente, ndo possuindo nenhum dos impedimentos previstos no paragrafo 4° do
art. 3° da Lei Complementar n°® 123/2006.

Local e Data

Nome e Ass. Representante Legal

Nome e Ass. Contador — CRC
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MODELO DECLARAGAO DE ENQUADRAMENTO COOPERATIVA

A sociedade cooperativa .................cccuuueeen. , inscrita no CNPJ n° .................. , DECLARA, em atendi-
mento ao previsto no edital, que se enquadra na previsdo do art. 34 da Lei n° 11.488/07, estando apta a
usufruir do tratamento favorecido estabelecido nos arts. 42 a 49 da Lei Complementar n® 123/06 e do De-
creto n® 6.204/07.

Local e Data

Nome e Ass. Representante Legal

Nome e Ass. Contador — CRC

PAG. 43/55



Estado do Rio Grande do Sul
MUNICIPIO DE ERECHIM

Secretaria Municipal de Administragédo
Divisdo de Compras e Licitagbes

- Divisao de Licitagoes -

ERECHIM
N3, Vi

ERECHIM

100 pep.

{_/fg L8 & VLRS5Ol COpSTY !’

ANEXO 1lI

RELAGAO DE ENDEREGOS DE ENTREGA DOS GENEROS ALIMENTICIOS
PROCESSO LICITATORIO — PREGAO PRESENCIAL

1) ESCOLAS DO SISTEMA MUNICIPAL DE ENSINO DE ERECHIM, ENTIDADES CADASTRADAS NO
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR - DE SEGUNDA-FEIRA A SEXTA-FEIRA

ESCOLA

ENDEREGO

BAIRRO

EMEI. Bortolo Balvedi

Rua Bortolo Balvedi, n° 1388

Sao Caetano

EMEF. Cristo Rei — CAIC

Rua Sao Martinho, n° 351

Cristo Rei

EMEF. Caras Pintadas

Rua Frederico Ozanan, n° 273

Séo Vicente Paula

EMEF. Dom Pedro Il

Rua Francisco Bussata, n° 121

Progresso

EMEF. Luiz Badalotti

Rua Fulgéncio M. Coffy, n° 680

Atlantico

EMEF. Othelo Rosa

Rua Belo Cardoso, n° 1446

Presidente Vargas

EMEF. Othelo Rosa — Educacgao Infantil

Rua Anténio Zuchi, n® 28

Presidente Vargas

EMEF. Paiol Grande

Rua Sueli Maria Girardello, n® 205

Paiol Grande

EMEI. Dom Joao Aloisio Hoffmann

Rua Santa Barbara, n° 28

Progresso

EMEI. Dr. Ruther Alberto Von Miihlen

Rua Vinte de Setembro, n°183

Espirito Santo

EMEI. Dr. Ruther Alberto Von Miihlen — Anexo E.E. Irméo
Roberto Teddulo

Rua José Oscar Salazar, n® 1715

Trés Vendas

EMEI. Estevam Carraro

Rua Anténio Lando, n® 180

Estevam Carraro

EMEF. Jaguareté

Distrito de Jaguareté

Interior

EMEI. Irma Consolata

Rua Joaquim de Moura Faitao, n°
915

Koller

EMEI. Sao Cristovao

Rua Dr. José Bisognin, n° 401

Sao Cristévao

EMEI. Sao Cristéovao — Anexo Associacao Assistencial
Madre Alix

Rua Dorvalino Moisés Dalla Rosa,
n° 90

Vitoria |l

EMEI. Sao Cristovdo — Anexo CECRIS

Rua Maria Agnes Graber, n° 94

Sao Cristévao

E.E.E. Branca de Neve —A.P.A.E.

Rua Otto Eduardo Miiller, n° 34

Boa Vista

Associagdo de Amparo a Maternidade e a Infancia —
ASSAMI

Rua Machado de Assis, n® 1290

* Poderao, durante o ano letivo, serem acrescentados novos locais de entrega.

Bela Vista
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2) ENTREGA DE LANCHES DA MODALIDADE EDUCAGAO DE JOVENS E ADULTOS - EJA DE
SEGUNDA-FEIRA A SEXTA-FEIRA

LOCAL ENDERECO BAIRRO HORARIO CEJA
C.E.J.A. - E.E. Jodo Caruso Rua Maria Thereza Favero, n® 121 Trés Vendas Manha -9 h
C.E.J.A - Aurora Alimentos — Antiga Manhd -9 h
Rua Julio Trombini, S/n° Trés Vendas

Fundacao Cotrel Noite — 19 h
Manha -9 h

C.E.J.A - Escola Campos Salles Rua Henrique Dias, S/n° Centro Tarde — 14 h
Noite — 19 h

C.E.J.A— Obra Santa Marta Rua Geraldino do Pinheiro, n° 20 Progresso Manhda -9 h

C.E.J.A-FAE - Barao do Rio

B Av. Sete de Setembro, n° 44 Centro Noite — 19 h

ranco

* Poderéao, durante o ano letivo, serem acrescentados novos locais de entrega.
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ANEXO IV
FICHA TECNICA DE PRODUTOS PROCESSADOS

ATENGAO: o modelo de Ficha Técnica abaixo, contém os campos com as informacdes minimas a serem
fornecidas. Todos os campos deverdao estar preenchidos corretamente. Para os produtos que ja
possuam Ficha Técnica elaborada, verificar se a mesma contém todos os dados minimos solicitados. O
responsavel técnico pelos produtos de origem animal devera ser o Médico Veterinario. Para os demais
produtos, poderao assinar como responsaveis técnicos por tal documento os seguintes profissionais:
Nutricionista, Engenheiro de Alimentos, Médico Veterinario, Tecnélogo de Alimentos. Caso a Ficha Técnica
seja assinada por outro profissional que ndo os citados acima, esta deverd obrigatoriamente estar
acompanhada de documentagdo comprobatéria da habilitagdo técnica do responsavel. Devera ser

carimbada e assinada.

LOGOMARCA DA EMPRESA (caso haja)

Nome/Denominagéo do Produto:

Marca de Comercializagdo (caso haja)

DADOS DO FABRICANTE (Agroindustria/Cooperativa)) BENEFICIADORA DO PRODUTO:

Raz&o Social

CNPJ Inscricdo Estadual

Endereco

N° Complemento CEP

Bairro Municipio Estado

Telefone(s)

E-mail

DADOS DO FABRICANTE: Produtor Rural

Nome

DAP

Enderecgo

Ne Complemento CEP

Bairro Municipio Estado

Telefone

E-mail
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CARACTERISTICAS DO PRODUTO:

Ingredientes:

Aditivos alimentares:

Composicéo Nutricional: por 100 g/produto OU porgao em grama (unidades) OU unidade (g)

Valor caldrico (kcal):

Gorduras Saturadas (g):

Fibras (g):

Ferro (mg):

Proteinas (g):

Gorduras Insaturadas (g):

Vitamina A (ug):

Magnésio (mg):

Carboidratos (g):

Colesterol:

Vitamina C (mg):

Zinco (mg):

Gorduras Totais (g):

Sodio (mg):

Calcio (mg):

EMBALAGEM DO PRODUTO (discrigao): (Primaria e/ou Secundaria/tipo/peso liquido)

ROTULO: (Anexar)

RESPONSAVEL TECNICO:

Nome

Profisséo

Conselho Regional

N° de Inscrigéo:

Assinatura:

Carimbo
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ANEXO V
RELAGAO DE MARCAS PRE — APROVADAS

PRODUTOS PP 18/2018 PP 120/2018 PP 19/2019
ACHOCOLATADO APTI APTI APTI

ACUCAR CRISTAL GASAPRIN CEDRO CEDRO

AMIDO DE MILHO BELLAC BELLAC BELLAC
APRESUNTADO FATIADO AURORA SANTA CLARA SANTA CLARA
ARROZ PARBOILIZADO GASAPRIN CAMERA GASPARIN
AVEIA NATURALE APTI E NATURALLE
BOLACHA CASEIRA AGROINDUSTRIA DUDA
BOLACHA AGUA E SAL ORQUIDEA ORQUIDEA ORQUIDEA / DIANA
BOLACHA DE CHOCOLATE ORQUIDEA ORQUIDEA ORQUIDEA
BOLACHA DE LEITE ORQUIDEA COROA COROA
BOLACHA GERGELIM ORQUIDEA ORQUIDEA ORQUIDEA

CAFE PELE PELE IGUACU

CARNE BOVINA CORTE MUSCULO MARFRIG MARFRIG

CARNE BOVINA EM CUBOS MARFRIG MARFRIG

CARNE BOVINA MOIDA MARFRIG MARFRIG MARFRIG
CEREAL DE ARROZ NESTLE NESTLE NESTLE

CHA DE CAMOMILA BARAO BARAO CHILENO

CHA DE MACA BARAO

COXA E SOBRECOXA AURORA AURORA AURORA E DIPLOMATA
EXTRATO DE TOMATE ODERICH ODERICH ODERICH
FERMENTO EM PO APTI APTI

FERMENTADO ACETICO KOLLER KOLLER KOLLER
FRANGO MOIDO COPACOL COPACOL COPACOL / LANGUIRU
GELATINA APTI LEO LEO
LENTILHA ZAELI ARBAZA BELLAC

LOURO MIRIAM MIRIAM

MARGARINA SEM SAL CLAIBOM CLAIBOM CLAYBOM
MASSA CABELO DE ANJO ORQUIDEA ORQUIDEA ORQUIDEA
MASSA DE LETRINHAS ISALELLA GERMANI GERMANI
MASSA PENNE DIANA

MASSA TORTILHONE ORQUIDEA ORQUIDEA GERMANI

OLEO DE SOJA COAMO COAMO E COCAMAR COCAMAR

PAO CACHORRO QUENTE PADARIAFAMINTOS | PADARIA FAMINTOS [
QUENO PRATO FATIADO LACTO PAN E FRIOLACK LACTO PAN LACTO PAN, STEFANELLO E AURORA
SAGU DE MANDIOCA BELLAC BELLAC BELLAC

SAL COMUM IODADO SALAZIR GARSA SALAZIR
SALSICHA AURORA NOBRE NOBRE

PERNIL SUINO ALIBEM NOBRE NOBRE
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DOCUMENTAGAO DE APRESENTACAO DE AMOSTRAS

ATENCAO: Produtos entregues sem esta relagdo nido Serdo aceitos no dia da entrega das

amostras.

(PAPEL TIMBRADO)

RELAGAO DE AMOSTRAS DE GENEROS ALIMENTICIOS PARA O PARECER TECNICO
PREGAO PRESENCIAL n° PROCESSO N°
Municipio: Erechim/RS
Secretaria: Secretaria Municipal de Educagéao
A/C:
*  Marina Colombo
*  Aline Claudia Chimento Frank

Abaixo relacionado, encontra-se a relagdo de itens vencidos por (NOME DA EMPRESA).

N° DO ITEM:

DESCRIGAO DO ITEM (COPIAR EDITAL):

DOCUMENTAGAO SOLICITADA:

() Ficha técnica completa e com descrigdo de processamento
( ) Rétulo
( ) Alvara transporte refrigerado (alimentos refrigerados)

() Alvara de funcionamento do estabelecimento de comercializagao
( ) Certificado de Boas Praticas de Fabricacdo

*Caso haja necessidade as gestoras podem solicitar mais alguma documentagdo que comprove a
sanidade e a qualidade do produto em questdo;

Observacoes:

(Observar: Anexar a este, documentos solicitados)

Local e data

Assinatura do Representante Legal Empresa
Carimbo com CNPJ
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ANEXO VI

FUNDAMENTAGAO LEGAL VIGENTE DOS ALIMENTOS SOLICITADOS

PRODUTOS

LEGISLAGAO

AGUCARES E PRODUTOS PARAADOGAR

Resolugéo - RDC n° 271, de 22 de setembro de 2005

ALIMENTOS A BASE DE CEREAIS PARA ALIMENTACAO INFANTIL

Portaria n° 36, de 13 de janeiro de 1998

ALIMENTOS CONGELADOS

Resolugédo - RDC n° 273, de 22 de setembro de 2005

ALIMENTOS E EMBALAGENS DISPENSADOS E COM OBRIGATORIEDADE

DE REGISTRO

Resolugéo - RDC n° 278, de 22 de setembro de 2005

ALIMENTOS "LIGHT"

Portaria SVS/MS 27, de 13 de janeiro de 1998
(Informagao Nutricional Complementar)

ALIMENTOS "DIET"

Portaria SVS/MS 29, de 13 de janeiro de 1998
(Alimentos Para Fins Especiais) (Versdo Republicada - 30.03.1998)

ALIMENTOS COM SOJA

Resolugédo - RDC n° 273, de 22 de setembro de 2005
Resolugdo - RDC n° 91, de 18 de outubro de 2000

ALIMENTOS PARA FINS ESPECIAIS

Portaria SVS/MS n° 29, de 13 de janeiro de 1998
(Versdo Republicada - 30.03.1998)

ALIMENTOS SEMI-PRONTOS OU PRONTOS PARA O CONSUMO

Resolugdo - RDC n° 273, de 22 de setembro de 2005

ALIMENTOS DE TRANSIGAO PARA LACTENTES E CRIANGAS DE
PRIMEIRA INFANCIA

Portaria n° 34, de 13 de janeiro de 1998 (*)
Resolugdo - RDC n° 42, de 19 de setembro de 2011

AMIDOS E FECULAS

Resolugdo - RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005

BISCOITOS E BOLACHAS

Resolugdo - RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005

CAFE SOLUVEL

Resolugdo - RDC n° 277, de 22 de setembro de 2005

CEREAIS E DERIVADOS

Resolugdo - RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005

CHAS Resolugdo - RDC n° 181, 03/10/2006
Resolugdo RDC n°219, de 22 de dezembro de 2006
Resolugdo - RDC n° 277, de 22 de setembro de 2005
Resolugéo - RDC n° 267, de 22 de setembro de 2005
CHOCOLATE Resolugdo - RDC n° 264, de 22 de setembro de 2005

CONDIMENTOS OU TEMPEROS

Resolugédo - RDC n° 276, de 22 de setembro de 2005

DOCE DE FRUTAS EM PASTA

Resolugéo - RDC n° 272, de 22 de setembro de 2005

EXTRATO DE TOMATE

Resolugdo - RDC n° 272, de 22 de setembro de 2005

FARINHAS DE TRIGO E/OU MILHO FORTIFICADAS COM FERRO

Resolugdo - RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002

FARINHAS

Resolugéo - RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005

FERMENTADO ACETICO

Instrucdo Normativa — MAPA N° 19, de 15 de dezembro de 2003

FERMENTOS

Resolugdo - CNNPA n° 38, de 1977
Resolugédo N° 4, de 11 de outubro de 1999.

FRUTAS E PRODUTOS DE FRUTAS

Resolugdo - RDC n° 272, de 22 de setembro de 2005

HORTALICAS Resolugédo - RDC n° 272, de 22 de setembro de 2005

Resolugdo - RDC n° 352, de 23 de dezembro de 2002
LEGUMES Resolugdo - RDC n° 272, de 22 de setembro de 2005
LIGHT Portaria SVS/MS 27, de 13 de janeiro de 1998

MASSAS ALIMENTICIA OU MACARRAO

Resolugdo - RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005

OLEOS E GORDURAS VEGETAIS

Resolugédo - RDC n° 270, de 22 de setembro de 2005

PAO

Resolugéo - RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005

PRODUTOS DE CONFEITARIA

Resolugdo - RDC n° 273, de 22 de setembro de 2005

PRODUTOS DERIVADOS DE SOJA

Resolugédo - RDC n° 268, de 22 de setembro de 2005

RAIZES, TUBERCULOS E RIZOMAS

Resolugéo - RDC n° 272, de 22 de setembro de 2005

SAL

Resolugdo - RDC n° 23, de 22 de abril de 2013

CARNE BOVINO

Decreto N° 30.691, de 29 de margo de 1952 — Regulamento da Inspegao
Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal - RIISPOA
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http://portal.anvisa.gov.br/wps/wcm/connect/c2e95a80474588a39265d63fbc4c6735/RDC_91_2000.pdf?MOD=AJPERES
http://portal.anvisa.gov.br/wps/wcm/connect/b683960047457a8b8736d73fbc4c6735/RDC_273_2005.pdf?MOD=AJPERES
http://portal.anvisa.gov.br/wps/wcm/connect/7f683d00474575d283bed73fbc4c6735/PORTARIA_29_1998.pdf?MOD=AJPERES
http://portal.anvisa.gov.br/wps/wcm/connect/9180ca00474581008d31dd3fbc4c6735/PORTARIA_27_1998.pdf?MOD=AJPERES
http://portal.anvisa.gov.br/wps/wcm/connect/3f22438047457bfe88cedc3fbc4c6735/RDC_278_2005.pdf?MOD=AJPERES
http://portal.anvisa.gov.br/wps/wcm/connect/b683960047457a8b8736d73fbc4c6735/RDC_273_2005.pdf?MOD=AJPERES
http://portal.anvisa.gov.br/wps/wcm/connect/29a0688047457ee18aa9de3fbc4c6735/PORTARIA_36_1998.pdf?MOD=AJPERES
http://portal.anvisa.gov.br/wps/wcm/connect/ca624500474594079ba5df3fbc4c6735/RDC_271_2005.pdf?MOD=AJPERES

Estado do Rio Grande do Sul
MUNICIPIO DE ERECHIM

Secretaria Municipal de Administragédo
Divisdo de Compras e Licitagbes

- Divisao de Licitagoes -

ERECHIM

1100 Pew

o gerd & nassa casa T4

CARNE DE AVES

Portaria N° 210, de 10 de novembro de 1998

CARNE SUINA

Decreto N° 30.691, de 29 de margo de 1952 — Regulamento da Inspegéo
Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal - RIISPOA

LEITE E DERIVADOS

Decreto N° 30.691, de 29 de margo de 1952 — Regulamento da Inspegao
Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal - RIISPOA

Oovos

Decreto N° 30.691, de 29 de margo de 1952 — Regulamento da Inspegao
Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal — RIISPOA
Portaria N° 01, de 21 de fevereiro de 1990.

PAG. 51/55




Estado do Rio Grande do Sul ERECHIM

MUNICIPIO DE ERECHIM m
Secretaria Municipal de Administragdo Anos

;Eﬁf Divisdo de Compras e Licitacdes cAgus & nassa casas
"x:E:V

- Divisao de Licitagoes -

ANEXO VII

FUNDAMENTAGAO LEGAL CONSULTADA
MODALIDADE: Licitagdao (Pregao Presencial) — Divisdo de Alimentagao Escolar

DECRETO-LEI N° 986/1969 — Institui normas basicas sobre alimentos.

PORTARIA N° 9, de 26 de fevereiro de 1986 — MAPA — Aprova as Instru¢des para registro de
rétulo e memorial descritivo de produtos de origem animal.

Lei N° 7.889/89 — Dispde sobre inspec¢ao sanitaria e industrial dos produtos de origem animal, e da
outras providéncias

Lei N° 8.078/90— O Cdédigo de Defesa do Consumidor dispde sobre a oferta e a apresentagéo de
informagdes no Artigo 31, estabelecendo que as informagbes sobre um produto ou servico (suas
caracteristicas, qualidades, quantidade, composigéo, preco, garantia, prazos de validade, origem
etc) ndo podem induzir o consumidor a erro ou engano, devendo ser corretas, claras, precisas,
ostensivas e em lingua portuguesa

Lei N° 8.666/93 — Regulamenta o art. 37, inciso XXI, da Constituicdo Federal e institui normas para
licitagbes e contratos da Administragdo Publica e da outras providéncias.

Lei N° 9.394/96 — Estabelece as Diretrizes e Bases da Educacao Nacional

Lei N° 9.452/97 — Determina que as Camaras Municipais sejam obrigatoriamente notificadas da
liberacao de recursos federais para os respectivos Municipios e da outras providéncias.

Portaria N° 326/97 — SVS/MS — Condig¢des Higiénico Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagéo
para Estabelecimentos Produtores / Industrializadores de Alimentos

Portaria N° 371, de 04 de setembro de 1997 — MAPA — Aprova o Regulamento Técnico para
Rotulagem de Alimentos.

Portaria N° 27, de 13 de janeiro de 1998— aprova o Regulamento Técnico referente a Informagao
Nutricional Complementar, que implica a declaragao no rétulo do produto que, o alimento possui
uma ou mais propriedades naturais particulares.

Portaria N° 29, de 13 de janeiro de 1998 — ANVISA (Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria) fixa
nesta Portaria a identidade e a caracteristica de qualidade que os alimentos para fins especiais
devem obedecer. Esses alimentos sdo formulados e processados de forma especial onde é
introduzido ou modificado seu conteido de nutrientes, sendo adequado na utilizacdo de dietas,
para atender necessidades de pessoas com condi¢gdes metabdlicas e fisioldgicas especificas.
Portaria N° 33, de 13 de janeiro de 1998 — adota valores de IDR (Ingestdo Diaria Recomendada)
de vitaminas, minerais e proteinas a serem utilizados como parédmetro de ingestdo desses
nutrientes por individuos e diferentes grupos populacionais. Estes valores de IDR sao
fundamentais para calculo da rotulagem nutricional.

Resolugédo N° 16, de 30 de abril de 1999 - Regulamento Técnico de Procedimentos para Registro
de Alimentos e ou Novos Ingredientes

Lei N° 10.520/02 — Institui, no &mbito da Uniado, Estados, Distrito Federal e Municipios, nos termos
do art. 37, inciso XXI, da Constituigdo Federal, modalidade de licitagdo denominada pregao, para
aquisicao de bens e servigcos comuns, e da outras providéncias.

Lei N° 40.520/02 — Institui, no &mbito da Unido, Estados, Distrito Federal e Municipios, nos termos
do art. 37, inciso XXI, da Constituicdo Federal, modalidade de licitacdo denominada pregao, para
aquisicao de bens e servigcos comuns, e da outras providéncias.

Resolugdo N° 340, de 13 de dezembro de 2002 - Institui a obrigatoriedade das empresas
fabricantes de alimentos que contenham na sua composi¢gdo o corante tartrazina (INS 102)
declarar na rotulagem, na lista de ingredientes, o nome do corante tartrazina por extenso.

Lei N° 10.674/2003 — Cria a obrigacado de que o rétulo de produtos alimenticios comercializados
contenha declaragdo sobre a presenga de gluten, como medida preventiva e de controle da
doenca celiaca.

Lei N° 10.831/03 — Dispde sobre a agricultura organica e da outras providéncias.
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Resolugdo N° 278/2005 — Aprova as categorias de Alimentos e Embalagens dispensados e com
Obrigatoriedade de Registro.

Portaria Interministerial 1.010/06 — Institui as diretrizes para a Promocao da Alimentacdo Saudavel
nas Escolas de educagéo infantil, fundamental e nivel médio das redes publicas e privadas, em
ambito nacional.

Resolugdo RDC n° 163 de 17 de agosto de 2006 - aprova com esta Resolugdo — RDC uma
complementacdo das Resolugdes — RDC n°® 359 e RDC n° 360, de 23 de dezembro de 2003,
incluindo informagdes adicionais sobre embalagens individuais e porgdes.

Lei N° 11.346/06 — Cria o Sistema Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional — SISAN com
vistas a assegurar o direito humano a alimentagao adequada e da outras providéncias

Lei N° 11.524/07 — Dispde sobre a utilizagdo de recursos das exigibilidades de aplicagdo em
crédito rural oriundos da poupancga rural e dos depdsitos a vista para financiamentos destinados a
liquidagao de dividas de produtores rurais ou suas cooperativas com fornecedores de insumos,
relativas as safras 2004/2005 e 2005/2006; altera as Leis nos 11.076, de 30 de dezembro de 2004,
e 11.322, de 13 de julho de 2006, 10.194, de 14 de fevereiro de 2001, 10.696, de 2 de julho de
2003, 7.827, de 27 de setembro de 1989, 8.427, de 27 de maio de 1992, 11.442, de 5 de janeiro
de 2007, 11.488, de 15 de junho de 2007, 11.491, de 20 de junho de 2007, e a Medida Provisoria
no 2.199-14, de 24 de agosto de 2001; e da outras providéncias.

Portaria N°381, de 28 de maio de 2009 — Esta Portaria publicada pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (MAPA) estabelece critério e procedimentos do Padréo Oficial de
Classificagao (POC) de produtos vegetais, seus subprodutos e residuos de valor econdmico. Os
Capitulos VI e VIl dispbe sobre a rotulagem e a apresentagéo do produto.

Lei N° 11.947/09 — Dispde sobre o atendimento da alimentagc&o escolar e do Programa Dinheiro
Direto na Escola aos alunos da educagéo basica; altera as Leis nos 10.880, de 9 de junho de
2004, 11.273, de 6 de fevereiro de 2006, 11.507, de 20 de julho de 2007; revoga dispositivos da
Medida Proviséria no 2.178-36, de 24 de agosto de 2001, e a Lei no 8.913, de 12 de julho de 1994;
e da outras providéncias.

Decreto N° 7.083/10 — Dispdes sobre o Programa Mais Educacao.

Portaria MDA N° 17, de 23/03/10 — O MINISTRO DE ESTADO DO DESENVOLVIMENTO
AGRARIO, no uso da competéncia que |lhe confere o art. 87, paragrafo Unico, incisos | e Il, da
Constituicao Federal, e as atribuigdes que lhe foram conferidas pelo Conselho Monetario Nacional,
por intermédio da Resolugao 3.559, de 28 de margo de 2008 nos termos do Capitulo 10 do Manual
de Crédito Rural — MCR, que dispde sobre o regulamento e as condigbes para realizagao das
operagdes de crédito de rural ao amparo do Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura
Familiar — Pronaf, em especial no que se refere a identificagdo do agricultor familiar, resolve
estabelecer as seguintes condigbes e procedimentos para emissao de Declaragao de Aptidao ao
Pronaf.

Portaria SAF N° 12, de 12/05/10 — de acordo com o disposto na Portaria MDA N° 17, de 23/03/10:
modelos da DAP; credenciamento de Orgdo e Entidades Eminentes de DAP; descredenciamentos
de Orgéos e Entidades; emissdo das DAP; da identificacdo do Agricultor Familiar e suas Formas
de Organizacionais; do Controle Social e do cancelamento da DAP e disposi¢des finais

Resolucdo CFN N° 465/10 — Dispbe sobre as atribuigcdes do Nutricionista, estabelece parametros
numéricos minimos de referéncia no ambito do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar
(PNAE) e da outras providéncias.

Decreto N° 7.507/11 — Dispde sobre a movimentagéo de recursos federais transferidos a Estados,
Distrito Federal e Municipios, em decorréncia das leis citadas, entre elas, a Lei N° 11.947/09.
Resolugdo CD/FNDE N° 31/11 — Dispbe sobre a descentralizacdo e execugdo de créditos
orcamentarios do FNDE para érgéos e entidades da administragdo publica federal.

Lei N° 12.512/11 — Institui o Programa de Apoio a Conservagdo Ambiental e o Programa de
Fomento as Atividades Produtivas Rurais; altera as Leis n°® 10.696, de 2 de julho de 2003, n°
10.836, de 9 de janeiro de 2004, e n° 11.326, de 24 de julho de 2006.

Decreto N° 7.611/11 — Dispbe sobre a educagido especial, o atendimento educacional
especializado e da outras providéncias.
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Resolucao CD/FNDE N° 02/12 — Dispde sobre os procedimentos de adesao e habilitagdo e as
formas de execucdo e prestagdo de contas referentes ao Programa Dinheiro Direto na Escola
(PDDE), e da outras providéncias.

Decreto N° 7.775/12 — Regulamenta o art. 19 da Lei no 10.696, de 2 de julho de 2003, que institui
o Programa de Aquisicdo de Alimentos, e o Capitulo Il da Lei no 12.512, de 14 de outubro de
2011, e da outras providéncias.

Resolugdo CD/FNDE N° 43/12 — Alterar a Resolugao/CD/FNDE N° 02/12.

Resolucdo CD/FNDE N° 24/13 — Estabelece orientagbes, critérios e procedimentos para a
utilizag&o obrigatéria a partir de 2013 do Sistema de Gestao de Conselhos (Sigecon), desenvolvido
pelo Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educagdo(FNDE).

Resolucdo CD/FNDE N° 26/13 — Dispbe sobre o atendimento da alimentagéo escolar aos alunos
da educacao basica no &mbito do Programa Nacional de Alimentagédo Escolar — PNAE.

Resolugdo CD/FNDE N° 29/13 — Altera a Resolugdo CD/FNDE n° 60, de 9 de novembro de 2011 e
a Resolugdo CD/FNDE n° 54, de 21 de novembro de 2012 (que Estabelece os critérios e as
normas para a transferéncia automatica de recursos financeiros aos estados, ao Distrito Federal e
aos municipios com cem mil ou mais habitantes, para o desenvolvimento de a¢des do Programa
Nacional de Inclusdo de Jovens — Pro Jovem Urbano, para entrada de estudantes em 2013).
Resolugdo CD/FNDE N° 04/2015 — Altera a redagao dos artigos 25 a 32 da Resolugdo CD/FNDE
n° 26, de 17/06/2013, no &mbito do Programa Nacional de Alimentagéo Escolar

Decreto Municipal N° 3.198/07 — Dispbe sobre a Modalidade de Licitagdo, denominada Pregao,
para a aquisigdo de bens e servigos.

RDC N° 259/2002 ANVISA — Rotulagem de alimentos

RDC N° 359/2003 ANVISA — Regulamento técnico de porgdes de alimentos embalados para fins
de rotulagem nutricional

RDC N° 360/2003 ANVISA — Regulamento técnico sobre rotulagem nutricional de alimentos
embalados.

RDC N° 216/2004 ANVISA — Dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos
de Alimentagéao

RDC N° 91/2010 ANVISA — Critérios gerais para embalagens e equipamentos em contato com
alimentos.

Informe Técnico N° 36/2008 ANVISA — Orientacbes sobre a declaragédo da informagao nutricional
em alimentos para fins especiais e outras categorias especificas

Informe Técnico N° 43/2010 ANVISA — Perfil Nutricional de Alimentos Processados

Informe Técnico N° 50/2012 ANVISA — Teor de Sédio em Alimentos Processados

Informe Técnico N° 51/2012 GGALI/GGSAN/ANVISA - Esclarecimentos sobre produtos
destinados a desinfecgéo e lavagem na area de alimentos.

Informe Técnico N° 53/2013 ANVISA — Esclarecimentos sobre os riscos a saude das substancias
ureia e formol e sua adigao ao leite

Informe Técnico N° 54/2013 ANVISA — Teor de Sddio em Alimentos Processados

¢ Informe Técnico N° 67/2015 ANVISA - Orientagdes sobre os procedimentos para solicitagdo de

alteragdes na lista de alimentos alergénicos.
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ANEXO VI

(MODELO)
DECLARAGAO DE SITUAGAO REGULAR PERANTE O MINISTERIO DO TRABALHO
(Referéncia; PREGAO PRESENCIAL EDITAL N° )

Eu, na condigdo de REPRESENTANTE LEGAL
da (indicar o nome/razao social da empresal/cooperativa/associagao/agroindustria), inscrita no CNPJ

sob n° , sediada no municipio de /[ (UF), na rua
, n° , CEP , interessada em participar do

procedimento de credenciamento estabelecido no Edital do Pregéo Presencial N° 61/2017, DECLARO, sob
as penas da lei, que nos termos do paragrafo 6°, do ART 27, da Lei n° 6.544/1989, que a
Cooperativa/Associagao, neste ato por mim representado (a), encontra-se em situagéo regular perante o
Ministério do Trabalho, no que se refere a observancia do disposto no inciso XXXIIl do artigo 7° da

Constituicdo Federal.

Por ser expressao da verdade, firmo a presente declaragao.

de de 2019.

(local e data)

(nome e assinatura do representante legal)

(carimbo com CNPJ)
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