Estado do Rio Grande do Sul
PREFEITURA MUNICIPAL DE ERECHIM
% Secretaria Municipal de Administracdo
Divisdo de Compras e Licitacdes

- Divisdo de Licitagoes -

EDITAL DE CHAMADA PUBLICA

01/2016

Modalidade .: Chamada Publica
Numero .....: 01/2016

Processo....: 13302/2016

O Municipio de Erechim/RS comunica aos interessados que esté procedendo & CHAMADA PUBLICA, para fins de
habilitacdo dos fornecedores e recebimento das propostas de géneros alimenticios da agricultura familiar para alimen -
tacdo escolar, em conformidade com a Lei n® 11.947/09 e Resolucdo FNDE n°. 04/2015. O prazo para a entrega
dos envelopes serd no periodo de ¥19/10/2016 a ¥10/11/2016 no horario das *08:00 as *14:00 na Divisdo de

Licitages, sito na Av. Farrapos n° 509.

OBJETO

O objeto da presente Chamada Publica é a aquisicdo de géneros alimenticios da Agricultura Familiar e do Em-
preendedor Familiar Rural, para o atendimento ao Programa Nacional de Alimentacdo Escolar - PNAE, conforme espe-

cificagbes dos géneros alimenticios no Anexo 1.

1. DA APRESENTACAO DOS ENVELOPES

Para participagcdo da chamada publica, o Grupo Formal da Agricultura Familiar (Cooperativas e Associacoes e
Empreendedores Familiares), devera apresentar os documentos de habilitacdo e a sua proposta em envelopes distin-
tos, lacrados, ndo transparentes, identificados, respectivamente, como de n® 1 e n° 2, para o que se sugere a seguin -

te inscricdo:

AO MUNICIPIO DE ERECHIM/RS
EDITAL DE CHAMADA PUBLICA N.°© 01/2016
ENVELOPE N.° 01 - DOCUMENTOS

PROPONENTE (NOME COMPLETO)

AO MUNICIPIO DE ERECHIM/RS
EDITAL DE CHAMADA PUBLICA N.°© 01/2016
ENVELOPE N.° 02 - PROPOSTA - PROJETO DE VENDA

PROPONENTE (NOME COMPLETO)
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2. DA HABILITACAO (ENVELOPE N° 1)

Os fornecedores deverdo, obrigatoriamente, ser agricultores familiares, organizados e constituidos em Grupos
Formais - Cooperativas, Associacoes e Empreendedores Familiares, detentores de Declaracdo de Aptiddo ao Programa
Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar - DAP Juridica, conforme a Lei da Agricultura Familiar n° 11.326,

de 24 de julho de 2006, e enquadrados no Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar - PRONAF.

Em razao do valor total de repasse do FNDE para execucao do PNAE ser superior a R$ 700.000,00

(setecentos mil reais) por ano, optou-se por aceitar propostas apenas de organizacées com DAP Juridica.

2.1. DOCUMENTOS PARA PESSOAS JURIDICAS (GRUPOS FORMAIS)
2.1.1. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ);

2.1.2. Extrato da DAP Juridica para associagoes e cooperativas, emitido nos ultimos 60 dias;

2.1.3. Prova de regularidade relativa a Seguridade Social - INSS e ao Fundo de Garantia por Tempo de Ser-
vico - FGTS;

2.1.4. Copia do estatuto e da ata de posse da atual diretoria da entidade devidamente registradas na Junta

Comercial, no caso de Cooperativas, ou Cartério de Registro Civil de Pessoas Juridicas, no caso de Associagoes;

2.1.4.1. No caso de Empreendimentos Familiares, devera ser apresentada cépia do Contrato Social, regis-

trado em Cartdrio de Registro Civil de Pessoa Juridica;

2.1.5. O Projeto de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar para Alimentacdo Es-

colar, assinado pelo seu representante legal;

2.1.6. Prova de regularidade para com a Fazenda Municipal;

2.1.7. Prova de regularidade para com a Fazenda Federal mediante certiddo conjunta expedida pela Secre-
taria da Receita Federal e Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional, referente aos tributos federais e a Divida Ativa da
Unido, por elas administrados, no ambito de suas competéncias, pela apresentacdo da respectiva Certiddo Negativa

de Débitos ou Certiddo Positiva de Débito com Efeitos de Negativa;

2.1.8. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresenta-
¢do da Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT), em vigor (Lei Federal 12.440/2011);

2.1.9. Alvara de localizacdo fornecido pelo Municipio em que esta situado;

2.1.10. Alvara expedido pela Vigilancia Sanitaria, em vigor, em nome da Associacdo ou Cooperativa partici-

pante da Chamada Publica;

2.1.11. Declaragdo da Associacdo ou Cooperativa, firmada pelo seu representante, de que ndo emprega

menor, em cumprimento ao inciso XXXIII do art. 7° da Constituicdo da Republica;

2.1.12. Declaracdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sdo produzidos pelos associados re-

lacionados no Projeto de Venda;

2.1.13. Declaragcdo do representante legal de responsabilidade pelo controle do atendimento do
limite individual de venda de seus cooperados/associados;
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2.1.14. Para produtos de origem animal:

2.1.14.1. Apresentar documentacdo comprobatéria de Servico de Inspecdo Sanitaria, podendo ser munici-

pal, estadual ou federal;

2.2. A Associagdo ou Cooperativa na auséncia ou irregularidade em qualquer dos documentos do item 2.1, tera
sua habilitagcdo condicionada a apresentacdo de nova documentacdo, que comprove a sua regularidade em 5 (cinco)

dias uteis, a contar da data em que cientificada, através de documento oficial.

2.3. Mensalmente, serdo solicitadas as documentacoes de habilitacdo atualizadas para a liberacao

do pagamento das notas fiscais pelos Gestores do Contrato.

3. DA PROPOSTA DE PREGCOS - PROJETO DE VENDA (ENVELOPE N°. 2)

3.1. A proposta deve descrever o produto quanto a caracterizacdo do mesmo e a quantidade a ser fornecida,
devendo conter os precos finais dos produtos, incluindo-se todos os custos de fretes, tributos e outros. Devera constar
o valor unitario e total, e moeda corrente nacional, em caso de divergéncia entre os precos unitario e total prevalecera

0 primeiro.
3.2. A proposta ndo podera conter rasuras que afetem a idoneidade da proposta em si.
3.3. As propostas deverdo ter validade ndo inferior a 60 (sessenta) dias apds a data de abertura.

3.4. O Projeto de Venda (anexo XI), devera ser nos termos do anexo IV da Resolucdo FNDE n°.

04/2015.

3.5. Na formulacdo da proposta a empresa devera cotar e especificar o preco unitario do produto mais o valor

dos insumos (frete, impostos, tributos, logistica, etc) que compde o prego final.

4.CRITERIOS PARA A ESCOLHA DO FORNECEDOR

S0 serdo aceitas e classificadas as propostas cujo valor seja o Preco de Aquisi¢cdo, definido neste edital (ANEXO

1);

4.1. Para priorizagdo das propostas devera ser observada a seguinte ordem de desempate:

I - Os fornecedores locais do municipio;

II — Os fornecedores do territorio rural;

III - Projetos do Estado;

1V - Os assentamentos de reforma agraria, as comunidades tradicionais indigenas e as comunidades quilombo -
las;

Obs A comprovacéo devera ser feita através da DAP fisica dos produtores enquadrados nesse critério e declara-

¢do com o nome dos produtores e quais produtos fornecerao.

V - Os fornecedores de géneros alimenticios certificados como orgénicos ou agroecolégicos, segundo a Lei n©
10.831, de 23 de dezembro de 2003,



Estado do Rio Grande do Sul
PREFEITURA MUNICIPAL DE ERECHIM
% Secretaria Municipal de Administracdo
Divisdo de Compras e Licitacdes

- Divisdo de Licitagoes -

VI - Organizagbes com maior porcentagem de agricultores familiares e/ou empreendedores familiares rurais no

seu quadro de sdécios, conforme DAP Juridica.
4.2. Em caso de persistir o empate sera realizado sorteio com a convocacdo dos classificados.

4.3. Caso a EEx ndo obtenha as quantidades de produtos oriundas de produtores e empreendedores familiares
locais, estas deverdo ser complementadas com propostas de produtores organizados e constituidos em Grupos For-

mais - Cooperativas, Associacées e Empreendedores Familiares do territério rural do Estado, do Pais, nesta ordem.

5. PRODUTOS A SEREM ADQUIRIDOS
5.1. Inicialmente, devem ser observadas as seguintes condicoes:
5.1.1. Os produtos da agricultura familiar devem atender a legislacdo sanitaria.

5.1.2. O limite individual de venda do agricultor familiar e do empreendedor familiar rural para a
alimentacdo escolar é de R$ 20.000,00 por DAP Familiar/ano/entidade executora.

5.1.3. Para a comercializacdo com grupos formais o montante maximo a ser contratado serd o

resultado do numero de agricultores familiares, munidos da DAP Familiar, inscritos na DAP Juridica multi-

plicado pelo limite individual de comercializacdo, utilizando-se a seguinte formula: Valor maximo a ser

contratado = n° de agricultures familiares (DAPs Familiares) inscritos na DAP Juridica x R$ 20.000,00.

5.1.4. Nos casos de comercializacdo com os grupos formais cabe as cooperativas e/ou associa-

¢oes que formarem contratos com a EEx. a responsabilidade pelo controle do atendimento do limite indivi-

dual e total de venda.

5.2. A quantidade de géneros alimenticios a serem adquiridos é estimada com base nos cardapios
da alimentacao escolar para o exercicio 2017,(podendo chegar até 100% dos recursos repassados através
do Programa Nacional de Alimentagao Escolar - PNAE) elaborados pelas nutricionistas cadastradas junto ao Fun-
do Nacional de Desenvolvimento da Educagdo (FNDE) no Programa Nacional de Alimentagcdo Escolar (PNAE) pelo do

municipio de Erechim/RS.

5.3. Os produtos deverdo ser entregues nos locais estabelecidos pela Secretaria Municipal de Educagdo, confor-
me, ANEXO VI.

5.4. Todos os produtos deverdo atender ao disposto na legislacdo de alimentos, estabelecida pela Agéncia Naci-
onal de Vigildncia Sanitaria/Ministério da Saude e pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (Resolugdo
RDC n° 259/02 e 216/2004 - ANVISA). No ANEXO VII encontra-se a legislacdo de alimentos e no ANEXO VIII encon-

tra-se a legislacdo consultada para a compra.

6. DAS AMOSTRAS DOS PRODUTOS

6.1. As amostras dos produtos (Com excecdo dos itens/marcas/produtores constantes no anexo XII - Banco de
Amostras) a serem adquiridos pelo Municipio deverao ser apresentados para avaliagdo e aprovacdo. Incluindo assim

0s mesmos no Banco de Amostras, nesta Chamada Publica.

6.1.1. O(s) fornecedor(es) classificado(s) em primeiro lugar, deverdao entregar as amostras indi-

cadas no ANEXO VI, na Divisdo de Alimentacdo Escolar da Secretaria Municipal de Educacdo, com sede na
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Av. Farrapos, n°® 603, em data a ser publicada conforme acordado na Ata de Registro de Sessdo Publica,

para a avaliacao e selecdao dos produtos a serem adquiridos, as quais deverao ser submetidas a testes ne-

cessdrios, imediatamente apds a fase de habilitacdo.

6.2. As amostras deverdo ser entregues apds andlise da documentacéao solicitada, identificadas con-

forme solicitacdo e critérios de avaliacdo descritos no anexo I e descricbes complementares nos grupos de

separacdo dos produtos, conforme modelo do ANEXO X.

6.3. Caso haja mais de um produtor para o mesmo produto no Projeto de Venda, cadastrado ou as-
sociado junto a Cooperativa ou Associacdo, devera ser enviada a amostra de cada um destes produtores

vidamente identifi . Na ra itas n rrer r r t m outras mar

fornecedores que ndo tenham sido aprovados no Parecer Técnico. Em caso de necessidade de troca de
produtor, por motivo de forca maior, devidamente justificado através de abertura de processo administra-
tivo, e com o aval dos gestores, produtos com outras marcas e/ou fornecedores, poderao vir a serem acei-
tos, desde que passem por novo Parecer Técnico que aprovem os mesmos apos concordancia dos gestores

6.4. No dia da avaliacdo das amostras devera ser entregue copia da Ficha Técnica apenas para carnes proces-
sadas assinada pelo técnico responsavel dos produtos de origem animal e juntamente o Laudo de Inspeg¢do das Car-

nes.

6.5. A nao apresentacdo da amostra ou a apresentacao de amostra em desacordo com as exigéncias

deste edital implicara automatica desclassificacdao do item e/ou da proposta.

6.6. As amostras serdo analisadas pela Secretaria Municipal de Educacdo, que observard como critérios de ava-
liagdo o constante no ANEXO I do edital, bem como outros de acordo com a legislacao de alimentos constante no ANE -
XO VII e publicadas durante todo o processo de compra e vigéncia do contrato.

6.7. A andlise ficara a cargo de profissional da drea da nutricdo, que emitira seu parecer em laudo devidamente

assinado e identificado.
6.8. Os produtos para os quais deverdo ser apresentadas as amostras constam no ANEXO X deste edital.

6.9. O resultado da andlise sera publicado em Parecer Técnico a ser emitido apos apresentacao e

andlise das amostras.

7. PERIODO DE VIGENCIA

7.1. As entregas dos produtos deverdo ser efetuadas de forma parcelada nas escolas do Sistema Publico Muni-
cipal de Ensino e Entidades vinculadas ao Programa Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE, sendo que a Secretaria
Municipal de Educacdo, segundo suas necessidades, e de acordo com a capacidade de armazenamento, fara solicita-
¢do das mesmas, que deverdo ser entregues no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas da data de entrega espe-

cificada na guia de entrega.

7.1.1. As quantidades sao estimadas e a Secretaria de Educacao nao se obriga a adquirir suas
totalidades, o fazendo de acordo com o desenvolvimento das atividades, observando o que dispoe o Para-
grafo 1° do art. 65 da Lei Federal n°8.666/93.

7.2. As entregas deverdo ser realizadas em um periodo aproximado de 12 (doze) meses, a contar da assinatu-

ra do contrato, podendo ser prorrogado, caso haja necessidade.
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7.3. Mensalmente, as informagdes referentes a todo o processo de aquisicdo de géneros alimenticios para a ali-
mentacdo escolar serdo publicadas em drgéo de divulgacdo oficial ou quadro de avisos de amplo acesso publico, pela

Secretaria Municipal de Educagao.

8. DA CONTRATACAO

8.1. Declarado vencedor, o grupo formal devera assinar o contrato no prazo de 05 (cinco) dias, apdés convoca-
¢do, sob pena de decair o direito a Contratagcdo, sem prejuizo das sangbes previstas no artigo 81 da Lei Federal n.°
8.666/93.

8.2. Caso o grupo formal ndo assine o Contrato no prazo e condi¢cdes estabelecidas, a Administracdo podera
convocar os grupos formais remanescentes, na ordem de classificacdo, para nova negociacdo até chegar a um vence-
dor ou recomendar a revogacao da licitagdo independentemente da cominagédo prevista no artigo 81, da Lei Federal
n.0 8.666/93.

9. DO FORNECIMENTO E PAGAMENTO

9.1. Os géneros alimenticios terdo suas entregas de forma parcelada, sendo solicitados em parte conforme a
necessidade do Municipio e deverdo ser entregues pela contratada diretamente nas escolas do Sistema Publico
Municipal de Ensino e Entidades vinculadas ao Programa Nacional de Alimentacdo Escolar — PNAE , descritas

conforme relacdo de enderecos constante no Anexo VI, parte integrante deste Edital.

A entrega dos géneros alimenticios devera respeitar o cronograma abaixo:

PRODUTO QUANTIDADE LOCAL DE ENTREGA PERIODICIDADE
alface 2.000 UN ENDERECOS CONSTANTE NO |Semanal
ANEXO VI

arroz 1.250 PC Semanal
banana-prata 2.700 KG Semanal
bolacha caseira de polvilho sem leite 1.580 PC Semanal
batata-doce 500 KG Semanal
batata-inglesa 1.500 KG Semanal
beterraba 470 KG Semanal
bolacha de milho sem leite 1.580 PC Semanal
carne bovina moida de segunda congelada |2.950 KG Semanal
cebola branca 1.450KG Semanal
cenoura 1.050KG Semanal
doce de frutas 340 BD Semanal
farinha de milho enriquecida com ferro e ac. | 1.610PC Semanal
félico

farinha de trigo enriquecida com ferro e ac. | 900 PC Semanal
félico

feijdo-preto tipo I 2.850 PC Semanal
iogurte 6.510 L Semanal
laranja variedade valéncia 1.340 KG Semanal
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leite em pd integral instantaneo 11.700 PC Semanal
maca variedade eva 2.550KG Semanal
massa parafuso seca tipo caseira com ovos |1.110 PC Semanal
massa conchinha seca tipo caseira com 1.410 PC Semanal
ovos

0ovos 2.370 Dz Semanal
pdo de leite tipo cachorro quente unidade| 16.930 UN Semanal
de50g

pdo de sanduiche sem leite 7.230PC Semanal
pdo de sanduiche integral sem leite 2.080 PC Semanal
queijo tipo prato fatiado 590 KG Semanal
repolho branco 1.330 KG Semanal
suco de uva 1.220 UN Semanal
tangerina 930 KG Semanal
tempero verde 1.140 MC Semanal
tomate 2.060 KG Semanal
alho graudo branco 95 KG Semanal
aipim descascado congelado (mandioca). 820KG Semanal
feijdo-carioca tipo i 1.150 PC Semanal
moranga (abdbora) 560 KG Semanal
carne pernil suino 1.100 KG Semanal
linguiga tipo toscana congelada 700 KG Semanal

Obs: As embalagens dos seguintes produtos, deverao ser recolhidas pelo fornecedor, apés acordo de datas
de recolhimento com a Equipe da Divisao de Alimentacao Escolar: doce de frutas, suco de frutas e ovos.

9.2. No momento da entrega dos géneros alimenticios, além de todas as especificacbes solicitadas no Edital, a

contratada devera respeitar o Cédigo de Defesa do Consumidor.

9.3. As Agroindustrias municipais deverdo estar registradas junto ao SIM - Servigo de Inspecdo Municipal e/ou
Secretaria Municipal de Saude. Todos os produtos de origem animal e derivados, deverdo estar corretamente
registrados conforme sua origem junto ao Servigo de Inspecao Federal (SIF), Coordenadoria de Inspegdo de

Produtos de Origem Animal (CISPOA) ou Servico de Inspecdo Municipal (SIM).

9.4. Os géneros alimenticios deverdo ser entregues pela contratada somente apds a solicitacdo expedida pela
Secretaria Municipal de Educacdo, através da Divisdo de Alimentacdo Escolar, obedecendo as prescricées conti-
das nas mesmas. Deverdo ser observadas as exigéncias solicitadas nas especificacbes com relagdo a todos os
itens exigidos como: composicdo, registros, validade, embalagem, higiene no acondicionamento dos alimentos

e sua disposicdo adequada no carro de transporte.

9.5. A escola ou entidade se reserva o direito de pesar os géneros alimenticios na presenca do representante

da contratada, para conferéncia dos mesmos.

9.6. As pessoas responsaveis pelo recebimento dos géneros alimenticios de cada local, se reservam ao direito
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de ndo receber os mesmos, caso ndo estejam de acordo com o solicitado, devendo estes, serem substituidas
sem prejuizo para o Municipio de Erechim, no prazo de 24 (vinte e quatro) a 48 (quarenta e oito) horas. Os

produtos que constem como ndo entregues na guia de entrega, ndo serdo pagos.

9.7. A quantidade e a data de entrega deverdo ser observadas, pela contratada, bem como obedecer a solicita-

¢do através da Guia de Entrega e Recebimento de mercadorias expedida pela Divisdo de Alimentagdo Escolar.

9.7.1. Deverédo ser respeitadas as datas de entrega solicitadas pela Divisdo de Alimentacdo Escolar a fim

de nédo prejudicar o cumprimento do cardapio escolar.

9.8. Se, os servidores responsaveis pela Divisdo de Alimentacdo Escolar da Secretaria Municipal de Educacéo,
verificarem a necessidade de realizar analises fisico-quimicas em algum produto, a contratada sera responsavel
pelo pagamento de todas as despesas relacionadas ao encaminhamento deste servigo, inclusive as despesas la -

boratoriais.

9.9. Os géneros alimenticios deverdo ser transportadas em veiculo fechado, sendo que os alimentos pereciveis
deverdo ser entregues em veiculo com sistema de refrigeracdo. A distribuicdo serd de plena responsabilidade
da contratada que devera ter veiculo autorizado para esta finalidade ou alocado, desde que a documentagao
seja apresentada no envelope n° 1. Em caso de necessidade de ser alocado veiculo refrigerado apds a homolo-
gacdo da Chamada Publica, este devera ser comunicado aos gestores e apresentado o alvara de transporte re-

frigerado.

9.10. Durante a distribuicdo das mercadorias podera ocorrer fiscalizacdo por parte da VISA — Erechim ao carro
de transporte, caixas utilizadas para transporte bem como aos géneros alimenticios transportados, conforme

Termo de Compromisso firmado com o FNDE - Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacéo.

9.11. Cabera a contratada o descarregamento das mercadorias quando da entrega, devendo a mesma possuir

pessoal disponivel e uniformizado, conforme normas da Vigildncia Sanitaria para tal servigo.

9.12. Os géneros alimenticios deverdo ser entregues, nas datas estipuladas nas Guias de Entrega e Recebi-
mento, nos horarios das 07h00min as 11h00min e das 13h00min as 16h00min, mediante duas Guias de Rece-
bimento e Entrega ambas assinadas legivelmente: a) pelo entregador; b) pelo servidor responsavel pelo rece-
bimento na escola e/ou entidade e, c) carimbado e assinado por responsavel designado pela escola, sendo que
uma via da Guia de Recebimento e Entrega ficard no local e a outra anexada a Planilha de Resumo do periodo
de entrega. No decorrer do semestre, poderdo ocorrer alteragées nas entregas quanto ao dia e ao horario, de -
vido ao calendario escolar e a vencedora devera realizar a entrega, mesmo que seja de outra cidade, regido ou
estado.

9.13. Os géneros alimenticios/lanches destinados a modalidade EJA - Educacgdo de Jovens e Adultos serdo en-
tregues de segunda-feira a sexta-feira nos horarios das 08h00min as 09h00min, e das 18h30min as 19h30min,
conforme relacdo, mediante duas Guias de Entrega e Recebimento de igual teor assinadas legivelmente e ca-
rimbadas pelo responsavel pelo recebimento, sendo que uma via da solicitacdo ficaréd no local da entrega e a
outra anexada a Planilha de Resumo do periodo de entrega. Importante lembrar que, no decorrer do semestre,

poderdo ocorrer alteragbes nos dias das entregas em virtude do calendario escolar.
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9.14. Em caso de urgéncia podera ser retirado pelos servidores da Divisdo de Alimentagdo Escolar, mercadori-
as junto a contratada, fora da programacédo entregue anteriormente para a semana, mediante contato telefoni-
co para verificagdo da disponibilidade do produto e envio de e-mail de solicitagdo. O(s) produto(s) seréa(ao) re-
tirado(s) com Guias de Entrega e Recebimento autorizadas e assinadas pelos gestores do contrato, por servidor

da Secretaria Municipal da Educagédo, para a entrega na escola ou entidade.

9.15. Os produtos devem conter em suas embalagens rotulos contendo informagbes corretas, claras, precisas,
em lingua portuguesa sobre suas caracteristicas, qualidade, quantidade, composicdo, prazo de validade, entre
outros dados (conforme Lei Federal n°8.078/90).

9.16. A contratada devera atentar para a qualidade dos produtos a serem entregues, pois somente serdo acei-
tos aqueles que estiverem dentro dos pardmetros solicitados, atendam aos padrées exigidos pelo Mercado e,

que forem entregues de acordo com o estabelecido no item anterior.

9.17. Os géneros alimenticios deverdo ser entregues acondicionados em embalagem oficial do fabricante, con-
tendo a identificagdo da marca e a garantia/validade, respeitando todas as especificacbes contidas neste edital

e aprovadas em Parecer Técnico.

9.18. Ndo serdo aceitos produtos/géneros alimenticios que ndo condizem com a descri¢cdo do Edital no que se

refere a: composicdo, registro e embalagem e aprovados em Parecer Técnico.

9.19. A(s) Guia(s) de Entrega e Recebimento assinada(s) que retornar(em) para a contratante, devera(ao)
estar em condicées conforme foram entregues, devendo a contratada orientar seus funciondrios para
que mantenham estas limpas, sem rasuras e nem amassadas por se tratar de um documento de controle

fiscal.

9.20. Para cada empenho deverd ser emitida uma ou mais notas fiscais conforme os itens entregues e cons-
tantes no referido empenho. Na nota fiscal, devera constar a descricdo breve do(s) produto(s) conforme o em-

penho, valor unitario, valor total do item e o valor total da nota fiscal.

9.21. Devera constar em cada nota fiscal a quantidade de volumes (caixas, embalagens, pacotes, unidades)
que serdo entregues. Nas informagdes adicionais da nota fiscal, devera ser informado: o nimero e ano do em -
penho, o nome do projeto atividade na qual foram empenhados os produtos e demais informacdes solicitadas a

pedido da Divisdo de Alimentacdo Escolar da SMEd que julgarem necessarias.

9.22. O pagamento serd efetuado apds a data de entrega e em até 15 (quinze) dias apds a aceitacdo dos ges-

tores do contrato mediante apresentacdo de nota fiscal, desde que assinado o instrumento contratual.
9.23. As notas fiscais deverdo ser emitidas e entregues semanalmente, conforme a entrega dos géneros ali-
menticios solicitados, na Secretaria Municipal de Educacdo, acompanhado da documentacdo solicitada pelos

gestores referente a documentagdo de habilitagao.

9.24. As Guias de Entrega e Recebimento de solicitacdo assinadas e carimbadas e Planilha de resumo, deverado
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ser entregues e conferidas com as gestoras semanalmente que entregardo atesto de recebimento das guias e
total de mercadorias a ser emitida nota fiscal no final do més apds o vigésimo primeiro dia util do més. Em
caso de atraso no envio das notas fiscais e das guias de solicitacdo assinadas e carimbadas por parte da con-
tratada, esta ndo podera solicitar urgéncia no pagamento &8 CONTRATANTE. As notas fiscais somente serdo en-
viadas para pagamento apds a conferéncia por parte dos gestores do total das quantidades contidas no atesto

de recebimento das Guias de Entrega e Recebimento.

9.25. E de total responsabilidade da contratada, realizar periodicamente o controle de saldo de empenhos com
a Divisdo de Alimentacdo Escolar. Devera também, ao receber as Guias de Entrega e Recebimento e a Planilha
de resumo se entrega, verificar se a quantidade a ser entregue condiz com o saldo existente, antes mesmo de

realizar as entregas e comunicar aos gestores do contrato.

9.26. Os gestores entregardo em reunido posterior a emissdo de empenhos e assinatura do contrato, a CON-
TRATADA, planilhas com os géneros alimenticios a serem entregues, empenhados por modalidade, com o valor
unitario e quantidade destes para controle e emissdo de notas fiscais, afim de evitar o transtorno com cancela-

mento de notas fiscais e devolugdo de mercadorias.

9.27. As Notas Fiscais bem como as Guias de Entrega e Recebimento assinadas no més em vigor, deverdo ser
entregues até a data limite do vigésimo sexto dia Util do més seguinte para que possa ser emitido o relatério

contabil a ser entregue ao Setor Administrativo da Secretaria Municipal de Educacéo.

9.28. Serdo atendidas seis modalidades de ensino, sendo que devera ser emitida pela contratada até seis no-

tas fiscais por més.

9.29. As Guias de Entrega e Recebimento ndo assinadas, ndo carimbadas pela escola e entidade, ndo serdo
consideradas para pagamento, sendo a contratada comunicada pelos gestores durante a conferéncia das Guias
de Entrega e Recebimento com a Planilha de Resumo de entrega para emissdo do Atesto de recebimento de

Guias assinadas.

9.30. Néo sera efetuado qualquer pagamento a contratada enquanto houver pendéncia de liquidacdo financeira
em virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual e ndo entrega de documentacgédo solicitada pelos gestores

mensalmente com as notas fiscais.

10. RESPONSABILIDADES DOS FORNECEDORES

10.1. Os fornecedores que aderirem a este processo declaram que atendem a todas as exigéncias legais e re-
gulatdrias a execucdo do seu objeto, sujeitando-se, em caso de declaragéo falsa, a pena de suspensdo temporaria de
participacdo em Chamada Publica e Licitacdo e impedimento de contratar com a Administragdo, pelo prazo de 24 (vin-

te e quatro) meses ou 02 (dois) anos.

10.2. O fornecedor se compromete a fornecer os géneros alimenticios conforme o disposto no Projeto de Ven-
da, ANEXO XI do presente edital, o padréo de identidade e de qualidade estabelecidos na legislacdo vigente para ali-
mentos (ANEXO VII), as especificagdes técnicas e Parecer Técnico, elaborados pela Equipe Técnica da Divisdo de Ali-

mentagao Escolar.



Estado do Rio Grande do Sul
PREFEITURA MUNICIPAL DE ERECHIM
% Secretaria Municipal de Administracdo
Divisdo de Compras e Licitacdes

- Divisdo de Licitagoes -

10.3. O fornecedor se compromete a fornecer os géneros alimenticios nos precos estabelecidos nesta chamada

publica, durante a vigéncia do contrato;

10.4. O fornecedor se compromete a fornecer os géneros alimenticios nas escolas municipais e entidades con -

forme o item 9 e seus subitens.

10.5. Sera de responsabilidade exclusiva do Grupo Formal o ressarcimento de eventuais prejuizos decorrentes
da ma qualidade dos produtos ou do atraso no fornecimento, que deverdo ser apurados em processo administrativo

proprio.
10.6. Devera o fornecedor ainda:

a) entregar o objeto licitado conforme especificacbes deste Edital, Anexos e em consondncia com a propos-

ta de precgos;

b) manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacées assumidas, todas

as condicdes de habilitagdo e qualificacdo exigidas na Chamada Publica;
c) providenciar a imediata correcdo das deficiéncias e/ou irregularidades apontadas pelo CONTRATANTE;

d) arcar com eventuais prejuizos causados ao CONTRATANTE e/ou a terceiros, provocados por ineficiéncia

ou irregularidade cometida na execugdo do contrato;

e) aceitar nas mesmas condicbes contratuais os acréscimos e supressoes até 25% (vinte e cinco por cento)

do valor inicial atualizado do contrato ou da nota de empenho;

f) arcar com todas as despesas com transporte, taxas, impostos ou quaisquer outros acréscimos legais, que

correrdo por conta exclusiva da CONTRATADA.

11. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

A aplicagdo de penalidades a CONTRATADA reger-se-a conforme o estabelecido na Secdo II do Capitulo IV -
Das Sangbes Administrativas da Lei Federal 8.666/93.

11.1. Caso a CONTRATADA se recuse a prestar o servico conforme o contratado, sem motivo justificado, ficara

caracterizado o descumprimento total da obrigacdo assumida, sendo-lhe aplicada, isolada ou cumulativamente:
a) adverténcia, por escrito;
b) multa sobre o valor global da contratacéo;
c) suspensdo temporaria de participacdo em licitacdo e impedimento de contratar com a Administracdo;
d) declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica.

11.1.1. Caso a CONTRATADA n&o possa cumprir 0s prazos e normas estipuladas, devera apresentar justifi-

cativa por escrito, antes da ocorréncia do evento, ficando a critério do CONTRATANTE a sua aceitagao.

11.1.2. Se identificadas irregularidades ou desconformidades, passiveis de saneamento, a CONTRATADA
sera notificado para, em prazo determinado, proceder as corregbes necessarias. Se, findo o prazo estabelecido, as ir-

regularidades ndo forem sanadas, serd considerada a inadimpléncia contratual.

11.1.3. A partir dessa data, considerada a inadimpléncia contratual, serdo aplicadas as san¢oes de que tra-
ta o subitem 11.1.
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11.1.4. A sancdo de adverténcia sera aplicada, por escrito, caso a inadimpléncia ou irregularidade cometida
pela CONTRATADA acarrete consequéncias de pequena monta.

11.1.5. Pela inexecucgdo total da obrigacdo, o CONTRATANTE rescindird o contrato e podera aplicar multa de
10% (dez por cento) sobre o valor global do contrato.

11.1.6. Em caso de inexecugdo parcial da obrigacdo, podera ser aplicado o percentual de 5% (cinco por
cento) sobre o valor global do contrato.

11.1.7. No caso de reincidéncia, ou em situagbes que causem significativos transtornos, danos ou prejuizos
a Administracdo, serd aplicado a sancdo de suspensdo temporaria de participacdo em licitagdo e impedimento de con-

tratar com a Administracdo, por prazo ndo superior a 2 (dois) anos.

11.1.8. Caracterizada situagdo grave, que evidencie dolo ou ma-fé, sera aplicada a contratada a sangédo de
declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, enquanto perdurarem os motivos
determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a penali-
dade, que sera concedida sempre que o contratado ressarcir a Administracdo pelos prejuizos resultantes e apos decor-

rido o prazo da sangdo aplicada com base no subitem anterior.

11.2. As multas devidas e/ou prejuizos causados as instalacbes do CONTRATANTE, pela CONTRATADA, serdo
deduzidos dos valores a serem pagos, recolhidos em conta especifica em favor do CONTRATANTE, ou cobrados judici-
almente.

11.2.1. Se a CONTRATADA néo tiver valores a receber do CONTRATANTE, terd o prazo de 05 (cinco) dias

Uteis, apds a notificagdo oficial, para recolhimento da multa no forma estabelecida no subitem anterior.

11.3. A aplicagdo de multas, bem como a rescisdo do contrato, ndo impedem que o CONTRATANTE aplique a

CONTRATADA as demais sangdes previstas no subitem 11.1.

11.4. A aplicacdo de quaisquer das sangdes relacionadas neste instrumento contratual serd precedida de pro-

cesso administrativo, mediante o qual se garantirdo a ampla defesa e o contraditério.

12. DA DOTACAO ORCAMENTARIA

12.1. No ano de 2017, as despesas correrdo a conta da seguinte Dotagcdo Orcamentaria, constante do Orca-
mento Anual e, se o contrato abranger outros exercicios, a cada ano sera expedida nova Nota de Empenho, com as

guantidades e valores referentes aquele exercicio, que serd empenhada na Dotacdo Or¢camentaria correspondente:
CODIGO ORCAMENTARIO: 11.01
PROJETO/ATIVIDADE: 2.068/2.069/2.070/2.071/2.072/2.073

ELEMENTO DESPESA: 3390.30.07.00

13. ANEXOS
Constituem anexos e fazem parte integrante deste edital:
Anexo I - Produtos a serem adquiridos, Critérios de Avaliacdo e Preco de Aquisicdo.

Anexo II — Declaragdo de Produgao
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Anexo III - Declaragao de limite individual de venda por agricultor - DAP/ANO

Anexo 1V - Declaracdo de situacdo regular perante o Ministério do Trabalho

Anexo V - Termo de Recebimento da Agricultura Familiar

Anexo VI - Relacdo de Enderecos das Escolas Municipais e Entidades

Anexo VII - Fundamentagédo Legal Vigente dos Alimentos solicitados

Anexo VIII - Fundamentagao Legal da compra

Anexo IX - Modelo de Identificacdo e Documentacdo de apresentacdo de Amostras para o Parecer Técnico
Anexo X - Relacdo das Amostras Solicitadas

Anexo XI - Projeto de Venda (conforme o do Anexo IV da Portaria N°4, de 2 de abril de 2015)

Anexo XII - Banco de Amostras

Anexo XIII -Minuta do Contrato

13.1. Informacées sobre o edital serdo prestadas aos interessados no hordrio da *08:00h as 14:00h na Divi-
sdo de Licitagles, sito na Av. Farrapos n° 509, telefone (54) 3522 4443.

13.2. Maiores informagdes a respeito dos produtos solicitados, os interessados deverao entrar em contato com

as servidoras Mary Geisa Massaro ou Aline Claudia Chimento, da_Equipe da Divisdo de Alimentacdo Escolar, das
08h as 14h, através do telefone (54) 3522-3504.

Erechim, 07 de novembro de 2016.

Itamar Luis Dall "Alba

Secretario Municipal de Administracdo

Juliane Bonez

Secretaria Municipal de Educagédo

Mary Geisa Massaro

Gestora Administrativa

Aline Claudia Chimento

Gestora Técnica

Edi Sandra Pires de Lima

Chefe da Divisao de Licitagbes
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ANEXO I
PRODUTOS A SEREM ADQUIRIDOS, CRITERIOS DE AVALIACAO E PRECO DE AQUISICAO
PROCESSO N° 13302/2016

CHAMADA PUBLICA N.°© 01/2016

Item otd/Uni Especificacgdo Preg¢o Unitdrio Pregco Total

1 2.000,0000 UN Alface

Denomina¢do botdnica: Lactuca sativa.
Variedades: Americana, Crespa, Lisa ou
Mimosa. Deverd ser entregue fresca, ndo
estar danificada por qualquer lesdo de
origem fisica ou mecdnica que afete a sua
aparéncia e sabor.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:
1 DESCRICAO: Verdura é a parte geralmente
verde das hortalicas, utilizadas como
alimento no seu estado natural, designada
simplesmente, por seus nomes comuns.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: as verduras
proprias para o consumo deverdo ser
procedentes de espécimes vegetais genuinos
e sdos, satisfazendo as seguintes
condicées: a) ser frescas, colhidas e
abrigadas de raios solares; b) apresentar
grau de evolug¢do completo do tamanho,
aroma e cor prodprias da espécie e
variedade,; c) estar livre de enfermidades
e insetos; d) ndo estar danificadas por
qualquer lesdo de origem fisica ou
mecdnica que afete a sua aparéncia; e)
estar livre de folhas externas sujas de
terra e da maior parte possivel de terra
aderente; f) estar isenta de umidade
externa anormal, odor e sabor estranhos e
mofo; g) estar livre de residuos
fertilizantes,; h) caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldgicas e Microscopicas deverdo
obedecer a legislagdo sanitdria vigente.
3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando
solicitado pelos responsdveis técnicos,
deverda o fornecedor, durante a vigéncia do

contrato: a) informar a procedéncia b)
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realizar andlise fisico-quimica,
microbioldgica e microscopica.

Valor de Referéncia: 2,4800

1.250,0000 PC Arroz Branco Descascado e polido
Embalagem: deverd ser acondicionado em
saco pldstico transparente, atdxico,
resistente a manipula¢do e transporte.
Peso Liquido: 5 Kg. O produto deverad
apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega na
escola requisitante.
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:
1 DESCRICAO: Cereais sdo as sementes ou
grdos comestiveis das gramineas, tais
como: trigo, arroz, centeio, aveia. O
produto é designado pelo nome do cereal ou
do derivado do cereal, seguido de sua
classificagdo. Ex: "arroz extra longo",
"arroz inflado".
2 CRITERIOS DE AVALIACAO: a) Produto:
Arroz Branco. Subgrupo: Polido. Classe:
Longo Fino. Tipo: T1. Teor de umidade
maximo de 15%, isento de sujidades e
materiais estranhos; b) embalagem deverd
conter externamente rdtulo que indiquem:
os dados de identificag¢do e procedéncia;
informacdo nutricional, numero do lote,
data de validade, quantidade do produto,
informacdo nutricional. c) ser de colheita
recente; d) ser suficientemente
desenvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e
cor proprios da espécie; e) ndo estar
danificadas por qualquer lesdo de origem
fisica ou mecdnica que afete a sua
aparéncia; f) estar livre de enfermidades;
g) estar isento de umidade extra e
anormal, odor e sabor estranhos; h) n&do
apresentar rachaduras ou cortes anormais e
mofo. A polpa deverd estar intacta e
limpa; i) ndo conter substdncias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie; j) caracteristicas
organolépticas, fisico-quimicas,
microscdépicas e microbioldgicas de acordo
com a legislag¢do sanitdria vigente.
3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Serd

solicitada amostra para realizagdo de
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2.700,0000 KG

teste de cocgdo para avaliar amostra do
produto, onde serdo avaliados: 1.
Rendimento, 2. Consisténcia e aparéncia e
3. Tempo de cozimento. Quando solicitado
pelos responsdveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato:
a) informar a procedéncia b) realizar
andlise fisico-quimica, microbioldgica e
microscopica.

Valor de Referéncia: 16,7400

Banana Variedade Prata

Denominagdo botdnica: Musa paradisiaca L.
Variedade Prata. Entrega da fruta em
cachos firmes, sem frutas soltas e/ou
amassadas ou Iimprdprias para O consumo.
Devem ser acondicionados em caixas
pldsticas ou de papeldo limpas. Ndo
acondicionar em sacolas para a entrega ndo
danificar a fruta durante o transporte.
Peso Liquido: Kg.

1 - DESCRICAO: Fruta é o produto da
frutificagdo de uma planta sd, destina ao
consumo "in natura'.

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: a banana
propria para o consumo deverd ser
procedente de espécimes vegetais genuinos
e sdos, e satisfazer as seguintes
condic¢cbées minimas: a) ser fresca e ter
atingido o mdximo de tamanho, aroma, cor e
sabor préprio da espécie da variedade; b)
apresentar grau de maturagdo que permita
suportar a manipulagdo, o transporte e a
conservagcdo em condig¢des adequadas para o
consumo mediato e imediato; c) ser colhida
e transportada cuidadosamente e ndo estar
golpeada ou danificada por qualquer lesdo
de origem fisica ou mecdnica que afete a
sua aparéncia e sabor; d) a polpa e a
casca deverdo estar intactas e firmes; e)
ndo conter substdncias terrosas, sujidades
ou corpos estranhos aderentes a superficie
da casca,; f) caracteristicas
organolépticas, fisico-quimicas,
microscdépicas e microbioldgicas de acordo
com a legislag¢do sanitdria vigente.

3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando

solicitado pelos responsdveis técnicos,
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deverd o fornecedor, durante a vigéncia do
contrato: a) informar a procedéncia b)
realizar andlise fisico-quimica,
microbioldgica e microscopica.

Valor de Referéncia: 4,1200

470,0000 KG Beterraba
Denominag¢do botdnica: Beta vulgaris L.
var. conditiva. Peso liquido: kg.
1 DESCRICAO: Raiz, tubérculo é a parte
subterrdnea desenvolvida de determinadas
plantas, utilizada como alimento.
Beterraba prdpria para o consumo, cuja
principal parte comestivel é uma raiz
tuberosa constituida, internamente, por
faixas circulares de tecidos condutores de
alimentos alternadas com faixas de tecidos
contendo alimento armazenado. Estas sdo
relativamente largas e escuras ou mais
coloridas; as de tecidos condutores sdo
mais estreitas e mais claras.
2 CRITERIOS DE AVALIACAO:
a beterraba prdépria para o
consumo deverd proceder de espécimes
vegetais genuinos e sdos e satisfazer as
seguintes condig¢bes minimas: a) ser de
colheita recente; b) ser suficientemente
desenvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e
cor proprios da espécie; c) ndo estar
danificadas por qualquer lesdo de origem
fisica ou mecdnica que afete a sua
aparéncia; d) estar livre de enfermidades;
e) estar isento de umidade extra e
anormal, odor e sabor estranhos; f) ndo
apresentar rachaduras ou cortes anormais e
mofo. A polpa deverd estar intacta e
limpa; g) ndo conter substdncias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie; h) Caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldégicas e Microscdpicas deverdo
estar de acordo com a legislag¢do sanitdria
vigente.
3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR:
Quando solicitado pelos
responsdveis técnicos, deverd o fornecedor
durante a vigéncia do contrato: a)

informar a procedéncia b) realizar
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andlise fisico-quimica, microbioldgica e
microscopica.

Valor de Referéncia: 4,0200

1.580,0000 PC Bolacha caseira de polvilho sem leite.
Embalagem: deverd ser acondicionado em
saco pldstico transparente, atdxico, ndo
violado e resistente a manipulacdo e ao
transporte. Peso Liquido: 01 kg (DEVERA
CONTER: 60 bolachas com padrdo médio 10
cm de comprimento e 3 cm de largura).
Apresentar rétulo impresso com as
seguintes informac¢des: a) Marca e
fabricante (produtor, registro,
localidade); b) data de produgcdo mdxima de
10 dias e dentro do prazo de validade; c)
quantidade (peso), d) informacdes
nutricionais.

1 DESCRICAO: Biscoito ou

bolacha é o produto obtido pelo
amassamento e cozimento conveniente de
massa preparada com farinhas, amidos,
féculas fermentadas, ou ndo, e outras
substdncias alimenticias.

2- CRITERIOS DE AVALIACAO:
a) CARACTERISTICAS GERAIS Os

biscoitos ou bolachas deverdo ser
fabricados a partir de matérias primas sds
e limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito
estado de conservagdo. Sdo rejeitados os
biscoitos ou bolachas mal cozidos,
queimados, de caracteres organoléticos
anormais. Ndo é tolerado o emprego de
substdncias corantes na confecg¢do dos
biscoitos ou bolachas; b) CARACTERISTICAS
ORGANOLETICAS: aspecto: massa torrada,
com ou sem recheio ou revestimento. Cor:
propria. Cheiro: prdoprio. Sabor: proprio;
c) CARACTERISTICAS FISICAS E QUIMICAS
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS de acordo
com a legislag¢do sanitdria vigente; d)
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS Auséncia de
sujidade, parasitos e larvas. e) serdo
avaliados produtos com as seguintes
caracteristicas: COMPOSICAO: polvilho,
ovos, ag¢ucar, gordura e fermento em po

quimico.
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3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando
solicitado pelos responsdveis técnicos
deverd o fornecedor durante a vigéncia do
contrato: a) informar a procedéncia b)
realizar andlise fisico-quimica,
microbioldégica e microscdpica.

Valor de Referéncia: 13,7500

Bolacha caseira de milho sem leite
Embalagem: deverd ser acondicionado em
saco pldstico transparente, atdxico, nédo
violado e resistente a manipulacdo e ao
transporte. Peso Liquido: 01 kg (DEVERA
CONTER: 60 bolachas, com padrdo médio de
10 cm de comprimento e 3 cm de largura).
Apresentar rdétulo impresso com as
seguintes informac¢des: a) Marca e
fabricante (produtor, registro,
localidade); b) data de produgcdo mdxima de
10 de dentro do prazo de validade; c)
quantidade (peso), d) informagdes
nutricionais.

1 DESCRICAO: Biscoito ou

bolacha é o produto obtido pelo
amassamento e cozimento conveniente de
massa preparada com farinhas, amidos,
féculas fermentadas, ou ndo, e outras
substdncias alimenticias.

2- CRITERIOS DE AVALIACAO: a)
CARACTERISTICAS GERAIS Os biscoitos ou
bolachas deverdo ser fabricados a partir
de matérias primas sds e limpas, isentas
de matéria terrosa, parasitos, devendo
estar em perfeito estado de conservagdo.
Sdo rejeitados os biscoitos ou bolachas
mal cozidos, queimados, de caracteres
organoléticos anormais. Ndo é tolerado o
emprego de substdncias corantes na
confecg¢do dos biscoitos ou bolachas; b)
CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS:

aspecto: massa torrada, com ou sem recheio
ou revestimento. Cor: prdpria. Cheiro:
proprio. Sabor: prdprio; c)
CARACTERISTICAS FISICAS E QUIMICAS
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS de acordo
com a legislac¢do sanitdria vigente; d)
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS Auséncia de

sujidade, parasitos e larvas. e) serdo
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2.950,0000 KG

avaliados produtos com as seguintes
caracteristicas: COMPOSICAO: Farinhas de
milho e de trigo enriquecidas com ferro e
dcido félico (Vitamina B9), gordura
vegetal sem leite, ovos, acgucar, SEM
LEITE, fermento em pd quimico, sal
amoniaco.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR:
Quando solicitado pelos responsdveis
técnicos deverd o fornecedor durante a
vigéncia do contrato: a) informar a
procedéncia b) realizar andlise
fisico-quimica, microbioldgica e
microscopica.

Valor de Referéncia: 14,1600

Carne bovina moida de segunda congelada
Embalagem: O produto deverd ser embalado
com materiais adequados para as condigdes
de armazenamento e que lhe confiram uma
protegdo apropriada (deverd ser
acondicionado em saco pldstico
transparente, atdxico, resistente a
manipulag¢do e transporte). O produto deve
ser entregue embalado em embalagem
solicitadas de 01 e 02 kg. A nota fiscal
deverd ser especificada em kg e ndo em
pacotes. O produto deverd ser entregue
congelado na escola com temperatura minima
de -18°C, obedecendo sempre a rotulagem.
1- DESCRICAO: Entende-se por carne moida o
produto cdrneo obtido a partir da moagem
de massas musculares de carcagas de
bovinos seguido de imediato resfriamento e
congelada em ambiente destinado para esta
finalidade.
2 CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO:
carne bovina moida tipo acém, ou
paleta ou agulha sem osso, congelada da,
com temperatura minima de -18°C, com no
maximo 15% de gordura e isenta de tecidos
inferiores como: ossos, cartilagens,
gordura parcial, aponeuroses, tenddes,
codgulos e ndédulos linfdticos. Ndo serd
permitida a obteng¢do do produto a partir
de moagem de carnes oriundas da raspa de
0s5sos e carne mecanicamente separada A

carne deve: a) apresentar aspectos
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proprios, ndo amolecida e nem pegajosa,
cor, cheiro e sabor préprio sem machas
esverdeadas; b) estar livre de parasitas,
sujidades e qualquer substdncia
contaminantes que possa alterd-la ou
encobrir qualquer alteracdo; c) estar de
acordo com a legislagdo sanitdria e
Ministério da Agricultura, contendo na
embalagem o rotulo com as seguintes
informagdes:1. Descrig¢do do produto,; 2.
Registro no SIM, CISPOA ou SIF; 3.
Procedéncia e lote,; 4. Data de fabricagdo
e validade; 5.Nome, endereco, telefone,
CNPJ e/ou Inscrig¢do Estadual do fornecedor
e, 6. Quantidade (peso) e, 7. Informagdo
nutricional. d) Caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldgicas e Microscdpicas deverdo a
legislagdo sanitdria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR:

quando solicitado

pelos responsdveis técnicos, informar a)
andlise fisico-quimica, microbioldgica e
microscépicas por conta do fornecedor.
Serd realizada visita técnica sempre que
necessdario para avaliacdo das condigdes de
armazenamento, manipulacdo conservagdo da
carne, junto ao fornecedor.

Valor de Referéncia: 18,8200

1.450,000 KG Cebola Grauda Branca

Denominag¢do botdnica: Allium cepa L..
Bulbo intacto. Peso liquido: Kg.
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:
1 DESCRICAO: Legume de bulbo é a semente
de diferentes espécies de plantas,
principalmente de leguminosas, utilizadas
como alimentos.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: a
cebola propria para o consumo deverd
proceder de espécimes vegetais genuinos e
sdos e satisfazer as seguintes condigdes
minimas: a) serem colhidas ao atingirem
grau normal de evolug¢do do tamanho
apresentados ao consumo em perfeito estado
de desenvolvimento do aroma, cor, sabor
préoprio da variedade e espécie; b) estar

livre de enfermidades e mofo,; c) ndo estar
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danificadas por qualquer lesdo de origem
fisica ou mecdnica que afete a sua
aparéncia; d) ndo estar suja de terra e
ter o bulbo com a casca lntacta; e) estar
isenta de umidade extra e anormal, odorm
mofo e sabor estranhos,; f) ndo conter
corpos estranhos aderentes a superficie
externa g) ndo apresentar rachaduras ou
cortes anormais; h) Caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldgicas e Microscopicas deverdo
estar de acordo com a legislagcdo sanitdria
vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando
solicitado pelos responsdveis técnicos,
deverd o fornecedor, durante a vigéncia do
contrato: a) informar a procedéncia b)
realizar andlise fisico-quimica,
microbiolégica e microscdpica.

Valor de Referéncia: 5,0500

Cenoura

Denominag¢do botdnica: Daucus carota L.
Peso liquido: kg.

1 DESCRICAO: Raiz, tubérculo é a parte
subterrdnea desenvolvida de determinadas
plantas, utilizada como alimento.

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO A cenoura é uma
hortalica de elevado valor nutritivo, as
raizes devem ser firmes e com cor laranja
intensa, sem pigmenta¢do verde ou roxa na
parte superior (ombro), com comprimento e
didmetro variando respectivamente entre 15
a 20 cm e 3 a 4 cm. Raizes maiores tém
menor qualidade pois sdo mais fibrosas e
menos saborosas. A cenoura propria para o
consumo deverd proceder de espécimes
vegetals genuinos e sdos e satisfazer as
seguintes condi¢bes minimas: a) ser de
colheita recente; b) ser suficientemente
desenvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e
cor proprios da espécie; c) ndo estar
danificadas por qualquer lesdo de origem
fisica ou mecdnica que afete a sua
aparéncia; d) estar livre de enfermidades;
e) estar isento de umidade extra e
anormal, odor e sabor estranhos; f) ndo

apresentar rachaduras ou cortes anormais e
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340,0000 BD

mofo. A polpa deverd estar intacta e
limpa; g) ndo conter substdncias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie; h) Caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldgicas e Microscdpicas deverdo
estar de acordo com a legislag¢do sanitdria
vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR:

Quando solicitado pelos

responsdveis técnicos deverd o fornecedor
durante a vigéncia do contrato: a)
informar a procedéncia b) realizar
andlise fisico-quimica, microbioldgica e
microscopica.

Valor de Referéncia: 4,1100

Doce de Frutas Caseiro

Embalagem: balde pldstico. Peso Liquido:
2kg. O produto deverd apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data
de entrega na escola requisitante. Deve
constar na embalagem a data de fabricacdo
e validade, informacdo nutricional.
Sabores: uva, figo e goiaba.

1 DESCRICAO: doce de fruta é o produto
obtido pela cocg¢do, de frutas, inteiras ou
em pedac¢os, polpa ou suco de frutas, com
acucar e dgua sem a adi¢do de corantes ou
conservantes.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: O doce de fruta
deve ser preparado de frutas sds, limpas,
isentas de matéria terrosa, de parasitos,
de detritos, de animais ou vegetais, e de
fermentacdo. Poderd ser adicionado de
glicose ou agucar invertido. Ndo deve
conter substdncias estranhas a sua
composig¢do normal, exceto as previstas em
Norma Técnica vigente. Deve estar isento
de pedunculos e de cascas, mas pode conter
fragmentos da fruta, dependendo da espécie
empregada no preparo do produto. Ndo pode
ser colorido e nem aromatizado
artificialmente. E tolerada a adicdo de
acidulantes e de pectina para compensar
qualquer deficiéncia no conteuddo natural
de pectina ou de acidez da fruta.

Caracteristicas Organolépticas,
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Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscépicas deverdo estar de acordo com
a legislagdo sanitdria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando
solicitado pelos responsdveis técnicos
deverd o fornecedor durante a vigéncia do
contrato: a) informar a procedéncia b)
realizar andlise fisico-quimica,
microbioldgica e microscopica.

Valor de Referéncia: 19,6000

Farinha de milho média.

Enriquecida com Ferro e Acido Félico, né&o
transgénica. Embalagem: Saco pldstico
transparente, atdxico e ndo violado,
resistente a manipula¢do e transporte.
Peso Liquido: 01 kg. O produto devera
apresentar validade minima de 03 (trés)
meses a partir da data de entrega na
escola requisitante. Deve constar na
embalagem a data de fabricacdo e validade
e procedéncia, informag¢do nutricional.

1 - DESCRICAO: Farinha de milho - produto
obtido pela torrag¢do do grdo de milho (Zea
maya, L.), desgerminado ou ndo,
previamente macerado, socado e peneirado.
2 CRITERIOS DE AVALIACAO: a) ser
fabricada a partir de matéria prima sd e
limpa, isenta de matérias terrosas e de
parasitos. Os grdos de milho ndo podem
estar umidos, fermentados ou rangcosos; b)
Caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscdpicas deverdo estar de acordo com
a legislagdo sanitdria vigente.

3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Serd
solicitada amostra para realizagdo de
teste de cocg¢do para avaliar amostra do
produto, onde serdo avaliados: 1.
Rendimento, 2. Consisténcia,; 3. Aparéncia
e 4. Tempo de cozimento. Quando solicitado
pelos responsdveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato:
a) informar a procedéncia b) realizar
andlise fisico-quimica, microbioldgica e
microscopica.

Valor de Referéncia: 3,1400
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900,0000 PC Farinha de Trigo Especial
Enriquecida com Ferro e dcido fdélico.
Embalagem: empacotada em saco de papel
proprio, novo, limpo, atdxico e que
protejam o produto de dano interno ou
externo e que ndo transmitam odores e
sabores estranhos ao produto. Peso
Liquido: b5kg. Validade: O produto deverd
apresentar validade minima de 03 (trés)
meses a partir da data de entrega na
escola requisitante.
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:
1 DESCRICAO: Farinha de trigo: produto
elaborado com grdos de trigo (Triticum
aestivum L.) ou outras espécies de trigo
do género Triticum, ou combinag¢des por
meio de trituragcdo ou moagem e outras
tecnologias ou processos.
2 CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: a
farinha de trigo prdpria para o consumo
deverd: a) ser fabricada a partir de
grdos de trigo sdos e limpos, isentos de
matéria terrosa e em perfeito estado de
conservagdo. Ndo pode estar umida,
fermentada, nem rancosa. Estar limpa,
seca e isenta de odores ou sabores
estranhos ou impréprios ao produto; b) ndo
deve apresentar caracteristicas
macroscopicas, microbioldgica e
microscopicas e substdncias nocivas a
saude acima dos limites estabelecidos por
legislagdo especifica vigente; c) a
rotulagem deve ter as seguintes
informagdes: denomina¢do de venda do
produto, razdo social do embalador, lote,
data de fabricagdo e validade; d) a
rotulagem deve ser de fdcil visualizacdo e
de dificil remog¢do, assegurando as
informag¢des corretas, claras, precisas,
cumprindo com as exigéncias previstas em
legislagdo especifica vigente; e) deve ser
enriquecida com ferro e dcido fdélico
conforme norma técnica vigente
3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando
solicitado pelos responsdveis técnicos,
deverda o fornecedor, durante a vigéncia do
contrato: a) informar a procedéncia b)

realizar andlise fisico-quimica,
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microbioldgica e microscdpica.

Valor de Referéncia: 14,8100

2.850,0000 PC Feijdo Preto Tipo I
Denomina¢do botdnica: Phaseolus vulgaris
L. Embalagem: Saco pldstico transparente,
atéxico e ndo violado, resistente a
manipulagdo e transporte. Peso Liquido: 01
kg. O produto deverd apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data
de entrega na escola requisitante,
informagcdo nutricional.
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:
1 DESCRICAO: Legume é o fruto ou a
semente de diferentes espécies de plantas,
principalmente das leguminosas, utilizados
como alimentos. O produto é designado,
simplesmente, por seus nomes comuns. Ex:
"feijdo preto, ervilha, grdo de bico.
2 CRITERIOS DE AVALIACAO: a) Feijao
preto, Tipo 1, Classe preto, novo,
constituido de grdos inteiros e sadios com
teor de umidade, mdxima de 15%, isento de
material terroso, sujidades e mistura de
outras variedades e espécies; b)
acondicionado em embalagem pldastica
transparente e atdxica, limpa e ndo
violada, resistente e que garanta a
integridade do produto até o momento do
consumo; c) a embalagem deverd conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, informag¢do nutricional,
numero do lote, data de validade,
quantidade do produto; d) Caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldégicas e Microscdpicas deverdo
estar de acordo com a legislagcdo sanitdria
vigente.
3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Serd
solicitada amostra para realizag¢do de
teste de cocgdo para avaliar amostra do
produto, onde serdo avaliados: 1.
Rendimento, 2. Consisténcia,; 3. Aparéncia
e 4. Tempo de cozimento. Quando solicitado
pelos responsdveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato:
a) informar a procedéncia b) realizar

andlise fisico-quimica, microbioldgica e
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microscopica.

Valor de Referéncia: 7,3300

6.510,0000 L Iogurte

Togurte Entende-se por iogurte os leites
fermentados adicionados ou ndo de
substdncias obtidas por coagulagdo e
diminuig¢do do PH do leite ou leite
reconstituido, adicionada ou ndo de outros
produtos ldcteos, por fermentacdo ldctea
mediante agdo de cultivos de
microorganismos especificos. Peso Liquido:
01 litro. Apresentar saco pldstico atdxico
e resistente a manipulag¢do. O produto
deverd apresentar validade minima de 30
(trinta) dias a partir da data de entrega
na escola requisitante. ESPECIFICACAO DO
PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: entende-se por

Togurte Cuja fermentagcdo se

realiza com cultivos protosimbidticos de
Streptococcus salivarius subsp.
thermophilus e Lactobacillus delbrueckii
subsp. Bulgaricus, aos quais se podem
acompanhar, de forma complementar, outras
bactérias dcido-ldcticas que, por sua
atividade, contribuem para a determinacdo
das caracteristicas do produto final.

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: REQUISITOS: Serdo
avaliados de acordo com o REGULAMENTO
TECNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DO
IOGURTE.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR:

Quando solicitado pelos responsdveis
técnicos deverd o fornecedor durante a
vigéncia do contrato: a) informar a
procedéncia; b) realizar andlise
fisico-quimica,

microbioldgica e microscdpica.

Valor de Referéncia: 3,9900

1.340,0000 KG Laranja Variedade Valéncia

Denominagdo botdnica: Citrus sinesnis
(L.) Osbec Variedades: Valéncia, Péra,
Bahia e Comum (caseira para suco). Entrega
da fruta firme, sem frutas machucadas e/ou
amassadas ou Iimprdprias para O consumo.

Devem ser acondicionados em caixas
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11.700,0000 PC

pldsticas ou de papeldo limpas. Ndo
acondicionar em sacolas para a entrega
para ndo danificar a fruta durante o
transporte. Peso liquido: kg.
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:
1 DESCRICAO: Fruta é o produto da
frutificagdo de uma planta s&, destina ao
consumo in natura.

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: a laranja
propria para o consumo deverd ser
procedente de espécimes vegetais genuinos
e sdos, e satisfazer as seguintes
condi¢ées minimas: a) ser fresca e ter
atingido o mdximo de tamanho, aroma, cor e
sabor proéoprio da espécie da variedade; b)
apresentar grau de maturacdo que permita
suportar a manipulagdo, o transporte e a
conservagdo em condig¢bes adequadas para o
consumo mediato e imediato; c) ser
colhida e transportada cuidadosamente e
ndo estar golpeada ou danificada por
qualquer lesdo de origem fisica ou
mecdnica que afete a sua aparéncia e
sabor; d) a polpa e a casca deverdo estar
intactas e firmes; e) ndo conter
substdncias terrosas, sujidades ou corpos
estranhos aderentes a superficie da casca;
f) caracteristicas organolépticas,
fisico-quimicas, microscopicas e
microbioldgicas de acordo com a
legislagdo sanitdria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando
solicitado pelos responsdveis técnicos
deverd o fornecedor durante a vigéncia do
contrato: a) informar a procedéncia b)
realizar andlise fisico-quimica,
microbiolégica e microscdpica.

Valor de Referéncia: 2,1600

Leite em pé Integral. Instantdneo.
Embalagem: o produto deverd ser embalado
com materiais adequados para as condigdes
de armazenamento e que lhe confiram uma
protegdo apropriada (deverd ser
acondicionado em embalagem atodxica,
resistente a manipulag¢do e ao transporte).
Peso Liquido: 01 kg. O produto deverd

apresentar validade minima de 06 (seis)
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meses a partir da data de entrega na
escola requisitante.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:
1 DESCRICAO: Entende-se por Leite em P6 o
produto obtido por desidratacdo do leite
de vaca integral, desnatado ou
parcialmente desnatado e apto para
alimentag¢do humana, mediante processos
tecnologicamente adequados.. Deverd ser
atendido o Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade especifico,
oficialmente adotado.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: O
leite em pd para consumo direto, devem
atender as seguintes especificagdes: a)
ser fabricado com matéria prima que
satisfaca as exigéncias do Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade
especifico; b) considera-se fase de
fabricagdo do leite em pd para consumo
humano direto: a seleg¢do do leite,
padronizacdo dos teores de gordura e de
solidos totais, pré-aquecimento,
pré-concentragdo, homogeneizagcdo, secagem
por atomizagdo e embalagem. Quando
necessarioo, serd permitida a adig¢do de
estabilizador de caseina e, ainda, da
lecitina, para elaboragdo de leite
instantdneo; c) apresentar
caracteristicas normais ao produto e
atender aos padrdes fisico-quimicos e
microbioldgicos estabelecidos em Normas
Técnicas especificas; d) apresentar
composig¢do tal que o produto
reconstituido, conforme indica¢do na
rotulagem, satisfaca ao padrdo do leite de
consumo a que corresponder; e) ndo revelar
presenca de conservadores e nem de
antioxidantes; f) ser acondicionado de
maneira a ficar ao abrigo do ar e de
qualquer causa de deterioracdo,
exigindo-se tratamento por gds inerte
aprovado pelo D.I.P.0O.A. guando se trate
de leite em pd integral, padronizado,
magro e semi-desnatado; g) quanto ao teor
de gordura, deve apresentar no minimo 26%,
conforme a classificacdo do D.I.P.0O.A.;

h) Caracteristicas Organolépticas,
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Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscépicas deverdo estar de acordo com
a legislagdo sanitdria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando
solicitado pelos responsdveis técnicos
deverd o fornecedor durante a vigéncia do
contrato: a) informar a procedéncia b)
realizar andlise fisico-quimica,
microbioldgica e microscopica.

Valor de Referéncia: 24,2500

Maca Variedade Eva

Denominagdo botdnica: Malus domestica
Borkh. Espécie cultivares: Eva. Peso
Liquido: kg.

1 - DESCRICAO: Fruta é o produto da
frutificagcdo de uma planta s&, destinada
ao consumo "in natura".

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: a macd prdpria
para o consumo deve ser procedente de
espécimes vegetais genuinos e sdos, e
satisfazerem as seguintes condigdes: a)
serem frescas; b) terem atingido o grau
maximo ao tamanho, aroma, cor e sabor
proprios da espécie e variedades; c)
apresentarem grau de maturacdo tal que
lhes permita suportar a manipulag¢do, o
transporte e a conservagcdo em condigdes
adequadas para o consumo mediato e
imediato; d) serem colhidas cuidadosamente
e ndo estarem golpeadas ou danificadas por
quaisquer lesbes de origem fisica ou
mecdnica que afetem a sua aparéncia; e) a
polpa e o pedunculo, gquando os houver,
devem se apresentar intactos e firme; f)
ndo conterem substdncias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie da casca, nem mofo; g) estarem
isentos de umidade externa anormal, aroma
e sabor estranhos; h) estarem livres de
residuos de fertilizantes; i)
Caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscépicas deverdo estar de acordo com
a legislagdo sanitdria vigente.

3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando
solicitado pelos responsdveis técnicos,

deverda o fornecedor, durante a vigéncia do
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contrato: a) informar a procedéncia b)
realizar andlise fisico-quimica,
microbioldgica e microscdpica.

Valor de Referéncia: 5,6100

MASSA PARAFUSO SECA TIPO CASEIRA COM OVOS

Composto por farinha de trigo especial,
enriquecida com ferro e dcido fdlico, ovos
e corante natural urucum. Embalagem:
pldstica transparente e atdxica, limpa e
ndo violada, resistente ao transporte e
manuseio e que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo Peso
Liquido: lkg. A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, informag¢do nutricional,
numero do lote, data de validade,
quantidade do produto; O produto deverd
apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega na
escola requisitante.

1 DESCRICAO: Massa alimenticia é o
produto ndo fermentado, obtido pelo
amassamento da farinha de trigo, da
semolina ou da sémola de trigo com &dgua,
adicionado ou ndo de outras substdncias
permitidas. As massas alimenticias sdo
designadas por nomes proprios de acordo
com a sua forma, tipo e substdncias
adicionais. Ex: "espaguete", "aletria',
"massa com ovos", "massa com espinafre'.
Quando preparadas pela mistura de farinha
de trigo com outras farinhas sdo
consideradas "Massa alimenticias mista" e
designadas pela espécie das farinhas
constituintes da mistura.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: a)
CLASSIFICACAO: As massas alimenticias
serdo classificadas: I - segundo seu teor
de umidade: Massa seca - quando foi
submetida a processo de secagem. II -
Segundo o seu formato: Massa curta - massa
Ave-Maria, concha e outras; b)
CARACTERISTICAS GERAIS: as massas devem
ser fabricadas a partir de matérias primas
sds e limpas, isentas de matéria terrosa e
de parasitos. As massas alimenticias com

ovos sO podem ser expostas d venda com a
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designag¢do "massa com ovos'" quando forem
preparadas com 3 ovos por quilo, no
minimo, correspondente a 0,045 g de
colesterol por quilo, ndo podendo ser
adicionadas de qualquer espécie de
corantes artificiais. E permitido o
enriquecimento das massas alimenticias com
vitaminas, salis minerals e outras
substdncias de valor bioldgico especifico.
As massas alimenticias ao serem postas na
dgua ndo devem turvd-la antes da cocg¢do.
Ndo podem estar fermentadas ou rancosas.
c) No rotulo deve constar a denominacdo
especifica do produto. As massas
alimenticias deve trazer no roéotulo a
designa¢cdo expressa da sua natureza em
caracteres de igual tamanho da palavra
"Massa" ou "Macarrdo". Ex: '"Massa
Alimenticia Mista", "Massa com
espinafre", "Massa com ovos". d)
Caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscdpicas deverdo estar de acordo com
a legislagdo sanitdria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR:

Quando solicitado

pelos responsdveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato:
a) informar a procedéncia b) realizar
andlise fisico-quimica, microbioldgica e
microscopica.

Valor de Referéncia: 5,5500

OVOS DE GALINHA VERMELHO TIPO GRANDE.
Embalagem caixa ou cartela de papeldo
propria para o armazenamento.

1 DESCRICAO: pela designacdo ovo
entende-se o ovo de galinha em casca,
sendo os demais acompanhados da indicacgdo
da espécie que procedem.

2- CRITERIOS DE AVALIACAO:

a) Classificacdo do

estabelecimento de procedéncia: Granja
Avicola com inspeg¢do oficial devendo
atender as exigéncias do Regulamento
Técnico especifico b) Peso unitdrio
minimo de 50g e mdximo de 55g. Peso da

dizia de 660g; c) Tamanho: uniforme e cor
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vermelha,; d) ndo deverd apresentar manchas
ou sujidades. Serd realizada verificagdo
das condi¢bes da embalagem, tendo em vista
sua limpeza, mal cheiro por ovos
anteriormente quebrados ou qualquer outra
causa; e) Apresentar casca lisa, integra,
pouco porosa, resistente, com calcificacgdo
uniforme e formato caracteristicos; f)
Caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscépicas deverdo estar de acordo com
a legislagdo sanitdria vigente.

3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando
solicitado pelos responsdveis técnicos
deverd o fornecedor durante a vigéncia do
contrato: a) informar a procedéncia; b)
realizar andlise fisico-quimica,
microbioldgica e microscdopica e ovoscopia.

Valor de Referéncia: 6,1500

Pdo de Leite tipo Cachorro Quente. Unidade
de 50g.

Embalagem: acondicionado em pldstico
transparente atdxico, limpo e ndo violado,
resistente ao transporte e manuseio e que
garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. Os pdes apos
acondicionados na embalagem (com o maximo
de 100 unidades por embalagem) deverd ser
acondicionado em contentores pldsticos
especificos para o transporte de pdo tipo
Cachorro Quente. O produto deverad
apresentar validade minima de 30 (trinta)
dias a partir da data de entrega na
escola requisitante. Deve constar na
embalagem: fabricante, as datas de
fabricacdo e validade, informagdo
nutricional.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:

1 DESCRICAO: pdo é o produto obtido pela
cocgdo, em condig¢bes técnicas adequadas,
de massa preparada com farinha de trigo,
fermento bioldgico, dgua e sal, podendo
conter outras substdncias alimenticias
aprovadas. O produto é designado por

"odo", "pdo comum"ou "pdo de trigo" quando
se tratar do produto comum ou "pao"

seguido da substdncia o tipo que o




21

NUERECHIM
82  Joust

ool

Estado do Rio Grande do Sul
PREFEITURA MUNICIPAL DE ERECHIM
Secretaria Municipal de Administracdo
Divis@o de Compras e Licitacbes

- Divisdo de Licitagoes -

7.230,0000 PC

caracterize. Ex.: "pdo de leite'", "pdo de
centeio”, "pdo francés'".

2 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR:
Caracteristicas: a) o pdo deve ser
fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa,
parasitos e em perfeito estado de
conservagdo; b) serd rejeitado o pdo
queimado ou mal cozido; c) ser composto
por farinha de trigo especial, agucar,
sal, fermento bioldgico, gordura animal ou
vegetal ndo hidrogenada e leite em pd. Com
gluten. d) Caracteristicas Organolépticas:
Aspecto: massa cozida: O pdo deve
apresentar duas crostas, uma interior e
outramals consistente, bem aderente ao
miolo. O miolo deve ser poroso, leve
homogéneo, eldstico, ndo aderente aos
dedos ao ser comprimido e ndo deve
apresentar grumos duros, pontos negros,
pardos ou avermelhados. Cor: A parte
externa deve ser amarelada,
amarelo-pardacenta, ou de acordo com O
tipo; o miolo deve ser de cor branca,
branco-parda ou de acordo com o tipo;
Cheiro: préprio; Sabor: préprio. e)
Caracteristicas Fisico-Quimicas,
Microbioldgicas e Microscopicas deverdo
estar de acordo com a legislagcdo sanitdria
vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando
solicitado pelos responsdveis técnicos
deverd o fornecedor durante a vigéncia do
contrato: a) informar a procedéncia; b)
realizar andlise fisico-quimica,
microbiolégica e microscdpica.

Valor de Referéncia: 0,9100

Pio de sanduiche sem leite

Embalagem: deverd ser acondicionado em saco
pldstico transparente, atdxico, resistente
a4 manipulag¢do e transporte e rotulado.

Peso Liquido: 400g. (Deverd conter 22
fatias com cerca de 18 a 20g cada).

1 DESCRICAO: pdo é o produto obtido

pela cocgdo, em condig¢bes técnicas
adequadas, de massa preparada com farinha

de trigo, fermento bioldgico, dgua e sal,
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podendo conter outras substdncias
alimenticias aprovadas. O produto é
designado por "pao'", "pdo comum" ou "pdo
de trigo" quando se tratar do produto
comum ou "pdo" seguido da substdncia o
tipo que o caracterize. Ex.: "pdo de
leite"”, "pdo de centeio", "pdo francés'.

2 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Pdo de
forma para sanduiche é o produto obtido
pela cocg¢do da massa em formas untadas com
gordura, resultando em pdo com casca fina,
macia e grande quantidade de miolo.
Caracteristicas: a) o pdo deve ser
fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa,
parasitos e em perfeito estado de
conservagdo; b) serd rejeitado o pdo
queimado ou mal cozido, mal acondicionado,
mofado, amassado ou quebrado, seco e com
embalagem violada,; c) ser composto por
farinha de trigo enriquecida com ferro e
dcido fdélico, actucar, sal, fermento
bioldégico, gordura animal (banha) e SEM
LEITE. Com gluten. d) Caracteristicas
Organolépticas: Aspecto: massa cozida: O
pdo deve apresentar duas crostas, uma
interior e outra mais consistente, bem
aderente ao miolo. O miolo deve ser

poro leve homogéneo, eldstico, ndo
aderente aos dedos ao ser comprimido e ndo
deve apresentar grumos duros, pontos
negros, pardos ou avermelhados. Cor: A
parte externa deve ser amarelada, amarelo
pardacenta, ou de acordo com o tipo; o
miolo deve ser de cor branca, branco parda
ou de acordo com o tipo,; Cheiro: prdprio;
Sabor: proprio. e) Composig¢do farinha
trigo, ac¢ucar, dagua, banha, sal e fermento
bioldégico e SEM LEITE. f) Caracteristicas
Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscdépicas deverdo estar de acordo com
a legislagdo sanitdria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando
solicitado pelos responsdveis técnicos
deverd o fornecedor durante a vigéncia do
contrato: a) informar a procedéncia; b)
realizar andlise fisico-quimica,

microbioldgica e microscopica.
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Valor de Referéncia: 7,5800

2.080,0000 PC P3o de sanduiche integral sem leite

Embalagem: deverd ser acondicionado em saco
pldstico transparente, atdxico, resistente
a manipulag¢do e transporte e rotulado.
Peso Liquido: 400g. (Deverda conter 22
fatias com cerca de 18 a 20g cada).

1 DESCRICAO: pdo é o

produto obtido pela cocg¢do, em condigdes
técnicas adequadas, de massa preparada com
farinha de trigo, fermento bioldgico, dgua
e sal, podendo conter outras substdncias
alimenticias aprovadas. O produto é
designado por "pdo", "pdo comum" ou "pdo
de trigo" quando se tratar do produto
comum ou "pdo" seguido da substdncia o
tipo que o caracterize. Ex.: "pdo de
leite", "pdo de centeio", "pdo francés".

2 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Pdo de
forma INTEGRAL ou para sanduiche INTEGRAL
é o produto obtido pela cocg¢do da massa em
formas untadas com gordura, resultando em
pdo com casca fina, macia e grande
quantidade de miolo. Caracteristicas: a) o
pdo deve ser fabricado com matérias primas
de primeira qualidade, isentos de matéria
terrosa, parasitos e em perfeito estado de
conservagdo; b) serd rejeitado o pdo
queimado ou mal cozido, mal acondicionado,
mofado, amassado ou quebrado, seco e com
embalagem violada,; c) ser composto por
farinha de trigo integral, ag¢ucar, sal,
fermento bioldgico, gordura animal (banha)
e SEM LEITE. Com gluten. d)
Caracteristicas Organolépticas: Aspecto:
massa cozida: O pdo deve apresentar duas
crostas, uma Iinterior e outra mais
consistente, bem aderente ao miolo. O
miolo deve ser poroso, leve homogéneo,
eldstico, ndo aderente aos dedos ao ser
comprimido e ndo deve apresentar grumos
duros, pontos negros, pardos ou
avermelhados. Cor: A parte externa deve
ser amarelada, amarelo pardacenta, ou de

acordo com o tipo; o miolo deve ser de cor
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branca, branco parda ou de acordo com o
tipo; Cheiro: prdéprio; Sabor: préprio. e)
Composig¢do farinha de trigo integral,
agucar, 4agua, banha, sal e fermento
bioldégico. f) Caracteristicas
Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscépicas deverdo estar de acordo com
a legislagdo sanitdria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando
solicitado pelos responsdveis técnicos
deverd o fornecedor durante a vigéncia do
contrato: a) informar a procedéncia; b)
realizar andlise fisico-quimica,
microbioldgica e microscdpica.

Valor de Referéncia: 7,9500

QUEIJO TIPO PRATO FATIADO. Peso Liquido:
01Kg.

Embalagem: deverd ser embalado com
materiais adequados para as condig¢des de
armazenamento e que lhe confiram uma
protecdo apropriada (deverd ser
acondicionado em saco pldstico
transparente, atdxico, resistente a
manipulagdo e transporte). Peso Liquido:
01 kg. O produto deverd apresentar
fabricagdo maxima de 15 dias para
fracionamento e entrega mdxima até 3 dias
apds o fracionamento dentro do prazo de
validade. Deve constar na embalagem:
fabricante, a data de fabricacdo e
validade, informacdo nutricional. O
produto deverd ser entregue embalado em
embalagem de 500 gramas com a quantia de
25 fatias de 209 cada. O produto serd pago
em kg e ndo em pacote de 500g.

1 DESCRICAO: gqueijo prato conforme o
regulamento técnico de Identidade e
Qualidade.

2- CRITERIOS DE AVALIACAO: é um

queijo gordo, de média umidade, de acordo
com a classificacdo estabelecida no
Regulamento Técnico de Identidade e
Qualidade de Queijos. Serdo avaliados
produtos com as seguintes caracteristicas:
a) COMPOSICAO: leite pasteurizado,

fermento latico, coalho, sal, cloreto de
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cdlcio. Ndo contém gluten; INFORMACOES
NUTRICIONAIS: fornecer 100 Kcal na porgdo
de 30g; Carboidratos 0g; proteinas 7g;
gorduras totais 8g; gorduras saturadas 5g;
gorduras trans 0Og,; fibra alimentar 0g;
cdlcio 300mg; sodio 160mg.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR:
Quando solicitado

pelos responsdveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato:
a) informar a procedéncia b) realizar
andlise fisico-quimica, microbioldgica e
microscopica.

Valor de Referéncia: 26,6800

REPOLHO

Denominag¢do botdnica: Brdssica oleracea
va. Capitata L. Peso liquido: kg. Ndo serd
considerado o peso das folhas externas
protetoras.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:
1 DESCRICAO: Verdura é a parte
geralmente verde das hortalicas,
utilizadas como alimento no seu estado
natural, designada simplesmente, por seus
nomes comuns.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: as verduras
préoprias para o consumo deverdo ser
procedentes de espécimes vegetais genuinos
e sdos, satisfazendo as seguintes
condicées: a) ser frescas, colhidas e
abrigadas de raios solares; b) apresentar
grau de evolug¢do completo do tamanho,
aroma e cor prodprias da espécie e
variedade,; c) estar livre de enfermidades
e insetos; d) ndo estar danificadas por
qualquer lesdo de origem fisica ou
mecdnica que afete a sua aparéncia; e)
estar livre de folhas externas sujas de
terra e da maior parte possivel de terra
aderente; f) estar isenta de umidade
externa anormal, odor e sabor estranhos e
mofo; g) estar livre de residuos
fertilizantes,; h) caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldgicas e Microscopicas deverdo
obedecer a legislag¢do sanitdria vigente

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando
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solicitado pelos responsdveis técnicos,
deverd o fornecedor, durante a vigéncia do
contrato: a) informar a procedéncia; b)
realizar andlise fisico-quimica,
microbioldgica e microscopica.

Valor de Referéncia: 2,6200

Suco de uva

Suco da fruta extraido de grdos de uva
sdos com Denominagdo botdnica: Vitis
vinifera L., sem a adi¢do de acucar,
corantes e conservantes. Embalagem:
garrafdo de vidro com capacidade para 1,5
Lt.

1 - DESCRICAO: suco de uva é a bebida ndo
fermentada e ndo diluida, obtida da parte
comestivel da uva (Vitis ssp), através de
processo tecnoldgico adequado.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: O
suco de uva préprio para o consumo deverd
obedecer as seguintes caracteristicas e
composigdo: a) cor: vinho ou rosado; b)
sabor: prdéprio; c) aroma: proprio; d)
acucares totais naturais da uva em
20g/100g no maximo,; e) Caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldgicas e Microscépicas deverdo
estar de acordo com a legislagcdo sanitdria
vigente; f) o suco de uva deverd obedecer
aos Padrdes de Identidade e Qualidade,
fixados para suco de uva, g) produg¢do pode
ser artesanal, desde que em vinhedo
proprios e com adubagdo a base de po de
rocha.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando
solicitado pelos responsdveis técnicos
deverd o fornecedor durante a vigéncia do
contrato: a) informar a procedéncia b)
realizar andlise fisico-quimica,
microbioldgica e microscdpica.

Valor de Referéncia: 15,5300

Tangerina

Tangerina: Denominag¢do botdnica: Citrus
Nobili. Espécie cultivares: Ponkan. A
fruta serd solicitada para entrega entre o
periodo de maio a julho. Peso médio: 1kg.

1 DESCRICAO: Fruta é o produto da
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frutificagcdo de uma planta sd, destina ao
consumo in natura.

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO:

a tangerina prdépria para o

consumo deverd ser procedente de espécimes
vegetais genuinos e sdos, e satisfazer as
seguintes condi¢bes minimas: a) ser fresca
e ter atingido o mdximo de tamanho, aroma,
cor e sabor proprio da espécie da
variedade; b) apresentar grau de maturagcdo
que permita suportar a manipulag¢do, o
transporte e a conservagdo em condigdes
adequadas para o consumo mediato e
imediato; «c¢) ser colhida e transportada
cuidadosamente e ndo estar golpeada ou
danificada por qualquer lesdo de origem
fisica ou mecdnica que afete a sua
aparéncia e sabor; d) a polpa e a casca
deverdo estar intactas e firmes; e) ndo
conter substdncias terrosas, sujidades ou
corpos estranhos aderentes a superficie da
casca; f) caracteristicas organolépticas,
fisico-quimicas, microscopicas e
microbioldgicas de acordo com a
legislag¢do sanitdria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR:

Quando solicitado

pelos responsdveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato:
a) informar a procedéncia b) realizar
andlise fisico-quimica, microbioldgica e
microscopica.

Valor de Referéncia: 3,1500

Tempero Verde

Maco composto de Salsa (Petroselium
crispum) e Cebolinha (Alium psifulosum).
ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADA:
1 DESCRICAO: Verdura é a parte
geralmente verde das hortalicas,
utilizadas como alimento no seu estado
natural, designada simplesmente, por seus
nomes comuns.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: a salsa e o
alecrim prdprios para o consumo deverdo
ser procedentes de espécimes vegetais
genuinos e sdos, satisfazendo as seguintes

condicées: a) ser frescas, colhidas e
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abrigadas de raios solares; b) apresentar
grau de evolug¢do completo do tamanho,
aroma e cor prdprias da espécie e
variedade; c) estar livre de enfermidades
e insetos; d) ndo estar danificadas por
qualquer lesdo de origem fisica ou
mecdnica que afete a sua aparéncia; e)
estar livre de folhas externas sujas de
terra e da maior parte possivel de terra
aderente; f) estar isenta de umidade
externa anormal, odor e sabor estranhos e
mofo; g) estar livre de residuos
fertilizantes; h) caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldgicas e Microscdpicas deverdo
obedecer a legisla¢do sanitdria vigente.
3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando
solicitado pelos responsdveis técnicos
deverd o fornecedor durante a vigéncia do
contrato: a) informar a procedéncia b)
realizar andlise fisico-quimica,
microbioldgica e microscopica.

Valor de Referéncia: 2,5300

TOMATE

Denominagdo botdnica: Lycopersicon
esculentum Mill. Variedade Paulista e
Italiano. Peso liquido: kg.

ESPECIFICACAO DO PRODUTO A SER AVALIADO:
1 DESCRICAO: Fruta é o produto da
frutificagdo de uma planta s&, destina ao
consumo in natura.

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: O tomate
proprio para o consumo deverd ser
procedente de espécimes vegetais genuinas
e sds, e satisfazer as seguintes condig¢des
minimas: a) ser fresco; b) ter atingido o
grau maximo ao tamanho, aroma, cor e sabor
proprios da espécie e variedades; c)
apresentar grau de maturag¢do tal que lhe
permita suportar a manipulagdo, o
transporte e a conservacdo em condig¢des
adequadas para o consumo mediato e
imediato. d) ser colhido cuidadosamente e
ndo estar golpeado ou danificado por
quaisquer lesbes de origem fisica ou
mecdnica que afetem a sua aparéncia; e) a

polpa e o pediunculo, quando os houver,
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devem se apresentar intactos e firme; f)
ndo conter substdncias terrosas, sujidades
ou corpos estranhos aderentes a superficie
da casca, nem mofo; g) estarem isentos de
umidade externa e anormal, brm como O
aroma e o sabor estranhos; h) estar livre
de residuos de fertilizantes; 1)
caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscépicas deverdo obedecer a
legislagdo sanitdria vigente

3 AVALIACZ:XO TECNICA COMPLEMENTAR: quando
solicitado pelos responsdveis técnicos,
deverd o fornecedor, durante a vigéncia do
contrato: a) informar a procedéncia b)
realizar andlise fisico-quimica,
microbioldégica e microscdpica.

Valor de Referéncia: 5,4100

Alho graudo branco

Denominagdo botdnica: Allium sativum L..
Bulbo intacto. O produto deverd ser
embalado com materiais adequados para as
condig¢bes de armazenamento e que lhe
confiram uma proteg¢do apropriada (deverd
ser acondicionado em saco pldstico
transparente, atdxico, resistente a
manipulagdo e transporte). Peso Liquido:
0lkg.

1 - DESCRICAO: Legume de bulbo é a

semente de diferentes espécies de plantas,
principalmente de leguminosas, utilizadas
como alimentos.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: o
alho préprio para o consumo deverd
proceder de espécimes vegetais genuinos e
sdos e satisfazer as seguintes condigdes
minimas: a) serem colhidos ao atingirem
grau normal de evolug¢do do tamanho
apresentados ao consumo em perfeito estado
de desenvolvimento do aroma, cor, sabor
préoprio da variedade e espécie; b) estar
livre de enfermidades e mofo,; c) ndo estar
danificados por qualquer lesdo de origem
fisica ou mecdnica que afete a sua
aparéncia; d) ndo estar sujo de terra e
ter o bulbo com a casca intacta; e) estar

isento de umidade extra e anormal, odor e
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sabor estranhos; f) ndo conter corpos
estranhos aderentes a superficie externa
g) ndo apresentar rachaduras ou cortes
anormais; h) Caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldgicas e Microscdpicas deverdo
estar de acordo com a legislag¢do sanitdria
vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: quando
solicitado pelos responsdveis técnicos,
deverda o fornecedor, durante a vigéncia do
contrato: a) informar a procedéncia b)
realizar andlise fisico-quimica,
microbioldgica e microscdpica.

Valor de Referéncia: 27,0600

820,0000 KG AIPIM DESCASCADO CONGELADO (mandioca) .

Denomina¢do botdnica: Manihot esculenta
Crantz, de colheita recente, descascado e
congelado. Embalagem: deverd ser
acondicionado em saco pldstico
transparente, atdxico, ndo violado e
resistente a manipula¢do e ao transporte.
Peso Liquido: 01 kg. Apresentar rdotulo com
as seguintes informag¢des: a) época de
colheita; b) procedéncia (produtor,
registro, localidade); c) data de producdo
e validade; d) quantidade (peso), e)
informacdes nutricionais de acordo com a
ANVISA através de declaracdo simplificada
para mandioca fresca ou congelada. Peso
liquido: kg

1 DESCRICAO: Raiz, tubérculo é a parte
subterrdnea desenvolvida de determinadas
plantas, utilizada como alimento.

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: o aipim
(mandioca) proprio para o consumo devera
proceder de espécimes vegetais genuinos e
sdos e satisfazer as seguintes condig¢des
minimas: a) ser de colheita recente; b)
ser suficientemente desenvolvidos, com
tamanho, aroma, sabor e cor préprios da
espécie; c) ndo estar danificados por
qualquer lesdo de origem fisica ou
mecdnica que afete a sua aparéncia,; d)
estar livre de enfermidades; e) estar
isento de umidade extra anormal, odor e

sabor estranhos; f) ndo apresentar
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rachaduras ou cortes anormais e mofo. A
polpa deverd estar intacta e limpa; g) ndo
conter substdncias terrosas, sujidades ou
corpos estranhos aderentes a superficie da
polpa descascada; h) ndo poderd ser
mandioca capaz de produzir acido
cianidrico que é imprdprio para o consumo
humano,; 1) Caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscdépicas deverdo estar de acordo com
a legislagdo sanitdria vigente.

3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Serd
solicitada amostra para realizagdo de
teste de cocg¢do para avaliar amostra do
produto, onde serdo avaliados: 1.
Cozimento, 2. aparéncia e 3. tempo de
cozimento. Quando solicitado pelos
responsdveis técnicos deverd o fornecedor
durante a vigéncia do contrato: a)
informar a procedéncia b) realizar
andlise fisico-quimica, microbioldgica e
microscopica.

Valor de Referéncia: 4,2800

Batata doce
Denominagdo botdnica: Ipomoea batatas (L.)
Lam. Espécie vegetal: batata doce
amarela, rosa ou branca. Peso liquido: kg
1 DESCRICAO: A batata-doce (Ipomoea
batatas (L.) Lam.) é uma planta rustica,
de ampla adaptag¢do, fdcil cultivo, alta
tolerdncia a seca e de baixo custo de
produgdo. Suas raizes sdo tuberosas e
variam de forma, tamanho e coloragdo,
conforme a cultivar e o meio ambiente em
que sdo produzidas. A maior parte das
batatas doces comercializadas, apresenta
casca (periderme) branca, rosa ou roxa e
polpa branca ou creme, embora também sejam
comercializadas batatas com casca amarela
ou roxa e polpa amarela, salmdo ou roxa
(como beterrabas). As variedades mais
cultivadas no Brasil apresentam-se da
seguinte forma: 1) Leucorhiza - Variedades
que apresentam tubérculos brancos; 2)
Porphyrorhiza - Variedades que apresentam
tubérculos vermelhos e 3) Xantorhiza -

Variedades que apresentam tubérculos
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amarelos.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: a

batata doce prdépria para o consumo deverad
proceder de espécimes vegetais genuinos e
sdos e satisfazer as seguintes condigdes
minimas: a) ser de colheita recente; b)
ser suficientemente desenvolvidas, com
tamanho, aroma, sabor e cor prdprios da
espécie; c) ndo estar danificadas por
qualquer lesdo de origem fisica ou
mecdnica que afete a sua aparéncia; d)
estar livre de enfermidades; e) estar
isento de umidade extra e anormal, odor e
sabor estranhos; f) ndo apresentar
rachaduras ou cortes anormais e mofo. A
polpa deverd estar intacta e limpa; g) ndo
conter substdncias terrosas, sujidades ou
corpos estranhos aderentes a superficie;
h) Caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscdpicas deverdo estar de acordo com
a legislagdo sanitdria vigente.

3 - AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando
solicitado pelos responsdveis técnicos
deverd o fornecedor durante a vigéncia do
contrato: a) informar a procedéncia b)
realizar andlise fisico-quimica,
microbioldgica e microscopica.

Valor de Referéncia: 3,7600

Batata Inglesa
Denominag¢do botdnica: Solanum tuberosum L.
Peso liquido: kg.

1 DESCRICAO: Raiz, tubérculo é a parte
subterrdnea desenvolvida de determinadas
plantas, utilizada como alimento. Batata
inglesa é um tubérculo.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO:

a batata inglesa prdpria para o

consumo deverd proceder de espécimes
vegetals genuinos e sdos e satisfazer as
seqguintes condi¢des minimas: a) ser de
colheita recente; b) ser suficientemente
desenvolvidas, com tamanho, aroma, sabor e
cor proprios da espécie; c) ndo estar
danificadas por qualquer lesdo de origem
fisica ou mecdnica que afete a sua

aparéncia; d) estar livre de enfermidades;
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e) estar isento de umidade extra e
anormal, odor e sabor estranhos; f) ndo
apresentar rachaduras ou cortes anormais e
mofo. A polpa deverd estar intacta e
limpa; g) ndo conter substdncias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie; h) Caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldgicas e Microscopicas deverdo
estar de acordo com a legislagcdo sanitdria
vigente,; 1) Classificacg¢do: Extra (quando
constituida por raizes, tubérculos e
rizomas de elevada qualidade e sem
defeitos, suficientemente desenvolvidos,
com aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade e uniformidade no tamanho e cor,
ndo sendo permitidas rachaduras,
perfuracdes e cortes). -

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR:

Quando solicitado

pelos responsdveis técnicos deverd o
fornecedor durante a vigéncia do contrato:
a) informar a procedéncia b) realizar
andlise fisico-quimica, microbioldgica e
microscopica.

Valor de Referéncia: 4,7400

FEIJAO CARIOCA TIPO I

Denomina¢do botdnica: Phaseolus vulgaris
L. Embalagem: Saco pldstico transparente,
atéxico e ndo violado, resistente a
manipulagdo e transporte Peso Liquido: 01
kg. O produto deverd apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data
de entrega na escola requisitante,
informagcdo nutricional.

1 DESCRICAO: Legume é o fruto ou a
semente de diferentes espécies de plantas,
principalmente das leguminosas, utilizados
como alimentos. O produto é designado,
simplesmente, por seus nomes comuns. Ex:

"feijdo preto, ervilha, grdo de bico.

2 - CRITERIOS DE AVALIACAO: a) Feijdo carioca,

Tipo 1, Classe carioquinha, novo,
constituido de grdos inteiros e sadios com
teor de umidade, mdxima de 15%, isento de
material terroso, sujidades e mistura de

outras variedades e espécies; b)
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acondicionado em embalagem pldstica
transparente e atdxica, limpa e nédo
violada, resistente e que garanta a
integridade do produto até o momento do
consumo; c¢) a embalagem deverd conter
externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, informag¢do nutricional,
numero do lote, data de validade,
quantidade do produto; d) Caracteristicas
Organolépticas, Fisico-Quimicas,
Microbioldgicas e Microscopicas deverdo
estar de acordo com a legislagcdo sanitdria
vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR:
Serd solicitada amostra para

realizagcdo de teste de cocg¢do para avaliar
amostra do produto, onde serdo avaliados:
1. Rendimento, 2. Consisténcia; 3.
Aparéncia e 4. Tempo de cozimento. Quando
solicitado pelos responsdveis técnicos
deverd o fornecedor durante a vigéncia do
contrato: a) informar a procedéncia b)
realizar andlise fisico-quimica,
microbioldgica e microscopica.

Valor de Referéncia: 9,4800

MASSA CONCHINHA SECA TIPO CASEIRA COM OVOS
Composto por farinha de trigo especial,
enriquecida com ferro e dcido félico, ovos
e corante natural urucum. Embalagem:
pldstica transparente e atdxica, limpa e
ndo violada, resistente ao transporte e
manuseio e que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo Peso
Liquido: lkg. A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificagdo e
procedéncia, informag¢do nutricional,
numero do lote, data de validade,
quantidade do produto; O produto deverd
apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega na
escola requisitante.

1 DESCRICAO: Massa alimenticia é o
produto ndo fermentado, obtido pelo
amassamento da farinha de trigo, da
semolina ou da sémola de trigo com &agua,
adicionado ou ndo de outras substdncias

permitidas. As massas alimenticias sdo
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designadas por nomes prdéprios de acordo
com a sua forma, tipo e substdncias
adicionais. Ex: "espaguete'", "aletria',
"massa com ovos'", "massa com espinafre'.
Quando preparadas pela mistura de farinha
de trigo com outras farinhas sdo
consideradas "Massa alimenticias mista" e
designadas pela espécie das farinhas
constituintes da mistura.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO DO PRODUTO: a)
CLASSIFICACAO: As massas alimenticias
serdo classificadas: I - segundo seu teor
de umidade: Massa seca - quando foi
submetida a processo de secagem. II -
Segundo o seu formato: Massa curta - massa
Ave-Maria, concha e outras; b)
CARACTERISTICAS GERAIS: as massas devem
ser fabricadas a partir de matérias primas
sds e limpas, isentas de matéria terrosa e
de parasitos. As massas alimenticias com
ovos s6 podem ser expostas a venda com a
designacdo "massa com ovos'" quando forem
preparadas com 3 ovos por quilo, no
minimo, correspondente a 0,045 g de
colesterol por quilo, ndo podendo ser
adicionadas de qualquer espécie de
corantes artificiais. E permitido o
enriquecimento das massas alimenticias com
vitaminas, sais minerais e outras
substdncias de valor bioldgico especifico.
As massas alimenticias ao serem postas na
dgua ndo devem turvd-la antes da cocg¢do.
Ndo podem estar fermentadas ou rangosas.
c) No rotulo deve constar a denominacdo
especifica do produto. As massas
alimenticias deve trazer no rdétulo a
designagdo expressa da sua natureza em
caracteres de igual tamanho da palavra
"Massa'" ou "Macarrdo'". Ex: '"Massa
Alimenticia Mista'", "Massa com

espinafre"”, "Massa com ovos". d)
Caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscépicas deverdo estar de acordo com
a legislagdo sanitdria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Quando
solicitado pelos responsdveis técnicos

deverd o fornecedor durante a vigéncia do
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contrato: a) informar a procedéncia b)
realizar andlise fisico-quimica,
microbioldgica e microscdpica.

Valor de Referéncia: 7,5200

Moranga (abdbora)

Denominag¢do botdnica: Cucurbita pepo L.
var. styriaca Greb. Variedade: abdbora
japonesa ou Kabotid (fruto com gomos, como
a moranga, mas de casca verde-escura).
Peso liquido: kg.

1 DESCRICAO: Legume é o fruto ou a
semente de diferentes espécies de plantas,
principalmente das leguminosas, utilizados
como alimentos. O produto é designado,
simplesmente, por seus nomes comuns, EX:
"beringela", "chuchu", "abobrinha'.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: Existem vdrios
formatos, tamanhos e cores de frutos de
abébora, todos com a casa bem grossa e
dura. As abodboras mais facilmente
encontradas sdo a abdbora seca (frutos
grandes de até 15kg), o tipo Baianinha
(frutos pequenos de pescog¢o e casca
rajada) e a abdébora japonesa ou Kabotid
(fruto com gomos, como a moranga, mas de
casca verde-escura). A moranga (abdbora)
propria para o consumo deverd proceder de
espécimes vegetais genuinos e sdos e
satisfazer as seguintes condi¢ées minimas:
a) ser de colheita recente; b) ser
suficientemente desenvolvidas, com
tamanho, aroma, sabor e cor prdéprios da
espécie; c) ndo estar danificadas por
qualquer lesdo de origem fisica ou
mecdnica que afete a sua aparéncia,; d)
estar livre de enfermidades,; e) estar
isento de umidade extra e anormal, odor e
sabor estranhos; f) ndo apresentar
rachaduras ou cortes anormais e mofo. A
polpa deverd estar intacta e limpa; g) ndo
conter substdncias terrosas, sujidades ou
corpos estranhos aderentes a superficie;
h) Caracteristicas Organolépticas,
Fisico-Quimicas, Microbioldgicas e
Microscépicas deverdo estar de acordo com
a legislagdo sanitdria vigente.

3 AVALIACAO TECNICA COMPLEMENTAR: Os frutos
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devem apresentar-se com a casca sem
brilho. Casca com brilho indica que estes
foram colhidos muito novos, nd&o
amadurecerdo totalmente e sdo de menor
qualidade quando comparados aos frutos
totalmente maduros. Prefira frutos sem
machucados e ferimentos e sem sinais de
mofo ou podriddo. Manuseio dos frutos com
cuidado. Apesar de parecerem resistentes
ao manuseio, os frutos apodrecem mais
rapidamente a partir dos pontos onde foram
machucados, mesmo que ndo sejam aparentes.
Quando solicitado pelos responsdveis
técnicos deverd o fornecedor durante a
vigéncia do contrato: a) informar a
procedéncia; b) realizar andlise
fisico-quimica, microbioldgica e
microscopica.

Valor de Referéncia: 3,4400

Carne pernil suino

Carne pernil suino Corte: pe¢a fracionada
para preparo em forno ou panela.
Embalagem: O produto deverd ser embalado
com materiais adequados para as condigées
de armazenamento e que lhe confiram uma
protegdo apropriada (deverd ser
acondicionado em saco pldstico
transparente, atdxico, resistente a
manipulagdo e transporte). O produto deve
ser entregue embalado em embalagem
solicitadas de 02 kg. A nota fiscal
deverd especificada em kg e ndo em
pacotes. O produto deverd ser entregue
congelado na escola com temperatura entre
-04°C e -18°C, obedecendo sempre a
rotulagem.

1 DESCRICAO: Carne suina.2-

CRITERIOSDE AVALIACAO: Caracteristicas: a)
corte: pernil suino ambiente climatizado
(-04 a-18°C)

Valor de Referéncia: 16,3900

Linguig¢a tipo Toscana Congelada
produzida a partir de Regulamento Técnico
de Qualidade para Linguig¢as Vigente.

Embalagem: O produto deverd ser embalado
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com materiais adequados para as condigdes
de armazenamento e que lhe confiram uma
protegdo apropriada (deverd ser
acondicionado em saco pldstico
transparente, atdxico, resistente 4
manipulagdo e transporte). De acordo com
Norma Técnica vigente. Peso em média de:
0lkg. Deve constar na embalagem a data de
fabricacdo e validade e temperatura de
conservagdo. O produto deve ser entregue
embalado em embalagem solicitadas de
aproximadamente 01 kg.

2 CRITERIOS DE AVALIACAO: Ingredientes
Obrigatdrios: Carne suina.

Valor de Referéncia: 17,4800

Observacao final:

Na formulacao da proposta a empresa devera cotar e especificar o preco unitario do produto

mais o valor dos insumos (frete, impostos, tributos, logistica, etc) que compée o preco final.

ITAMAR LUIS DALL “ALBA

Secretario Municipal de Administracao

JULIANE BONEZ

Secretaria Municipal de Educacéo

MARY GEISA MASSARO

Gestora Administrativa

ALINE CLAUDIA CHIMENTO

Gestora Técnica

EDI SANDRA PIRES DE LIMA

Chefe da Divisao de Licitagoes
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